
AK Parti Kadirli'de

Eğitim-Bir-Sen, Yeni
Dönem için Kenetlendi

Osmaniye'nin Düziçi ilçe-
sinde belediye ekipleri, me-

zarlıklarda temizlik, bakım ve
onarım çalışmalarını sürdürüyor.

� Sayfa 3’te..

Eğitim-Bir-Sen Osmaniye
Şubesi, 8. Olağan Genel

Kurul sonrası oluşturulan 34 kişi-
lik yönetim kadrosuyla bir araya
geldi. Şube BaşkanıMahmutKah-
raman öncülüğünde düzenlenen
toplantıda yeni dönem hedefleri
ve eğitim çalışanlarının hakları ele
alındı. � Sayfa 2’de

13 Sağlık Personeli
CSÜS Eğitimini Tamamladı

Osmaniye'de kadın, erkek,
anne ve bebek sağlığı hiz-

metlerinin kalitesini artırmak
amacıyla düzenlenen Cinsel Sağ-
lık veÜreme Sağlığı Programı'nın
2026 yılındaki ikinci eğitimi ta-
mamlandı.5-23 Ekim tarihleri ara-
sında eğitime katılan 13 sağlık
personeline sertifikaları verildi.

� Sayfa 2’de

t
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Osmaniye’de Erasmus+ kapsamında
düzenlenen uluslararası proje buluşması,

Hırvatistan, Polonya ve Romanya’dan gelen
öğrenci ve öğretmenleri bir araya getirdi. Pro-
gramda yapay zekânın eğitimde kullanımı ve
dijital becerilerin geliştirilmesi öne çıktı. Os-
maniye, Avrupa ülkeleriyle eğitim alanındaki iş

birliklerini güçlendiren önemli bir organizasy-
ona ev sahipliği yaptı. Adnan Oğuz Anadolu
Lisesi koordinatörlüğünde yürütülen “Artificial
Intelligence is Coming” (Yapay Zekâ Geliyor)
adlı Erasmus+ KA210 Stratejik Ortaklık Projesi
kapsamında, farklı ülkelerden öğrenci ve öğret-
menler kentte buluştu.

Osmaniye'nin Kadirli ilçesinde yapımı
devam edenDevlet Hastanesi EkHizmet

Binası için 819milyon TL'lik ikmal ihalesi sonuç-
landı. Toplam yatırım tutarı 1milyar 658milyon
liraya ulaşan 100 yataklı hastanenin 300 günde
tamamlanması hedefleniyor.Yeni hastane bi-
nasının tamamlanmasıyla birlikte Kadirli'de
sağlık hizmetlerinin daha geniş fiziki alanlarda

sunulması, hasta yoğunluğununhafifletilmesi ve
vatandaşların bazı teşhis ve tedavi işlemleri için
ilçe dışına gitme ihtiyacının azaltılması bek-
leniyor.300 günlük tamamlanma hedefi doğrul-
tusunda sürdürülecek çalışmaların ardından ek
hizmet binasının gerekli hazırlıkların tamamlan-
masıyla sağlık sistemine kazandırılması plan-
lanıyor. � Sayfa 2’de...

Kadirli Devlet Hastanesi
İçin 819 Milyonluk İhale

� Sayfa 3’de

� Sayfa 6’da...

� Sayfa 2’de...

Düziçi'nde Mezarlıklarda
Temizlik Seferberliği

Osmaniye’de Yapay Zekâ İçin
Uluslararası İş Birliği

Osmaniye'de gazetecilik
mesleğine yönelik istihdam

ve eğitim çalışmalarına bir yenisi
eklendi. Türkiye İş Kurumu
(İŞKUR) ile Basın İlan Kurumu
(BİK) arasında imzalanan iş bir-
liği protokolü doğrultusunda,
yerel basının insan kaynağını
güçlendirmek amacıyla Gaze-
teci-Muhabir İşbaşı Eğitim Prog-
ramı hayata geçirildi. Osmaniye
Çalışma ve İş Kurumu İlMüdür-
lüğü ile Akdeniz Gazetesi ortak-
lığında başlatılan program,

gazetecilik alanında deneyimka-
zanmak isteyenlere uygulamalı
eğitim fırsatı sunmayı amaçlıyor.
İŞKUR'un işbaşı eğitim modeli
çerçevesinde gerçekleştirilen ça-
lışma sayesinde katılımcılar, ga-
zetecilik mesleğinin günlük
işleyişini doğrudan çalışma orta-
mında öğrenme imkânı bulacak.
Haber hazırlama, muhabirlik
faaliyetleri ve basın kuruluşları-
nın çalışma süreçleri hakkında
uygulamalı deneyim kazanıl-
ması hedefleniyor.

Gazetecilere İŞKUR'dan İstihdam Desteği

Osmaniye Belediyesi tarafından
bu yıl üçüncüsü düzenlenen Fıs-

tıkfest, kortej yürüyüşüyle başladı. Yer
fıstığının tanıtımını amaçlayan festival,
gastronomi etkinlikleri, ödüllü yarış-
malar, çocuk gösterileri ve Semicenk
konseriyle renklenecek.AK Parti Os-
maniye Milletvekili Seydi Gülsoy da
festivalin yer fıstığı hasat döneminde
düzenlenmesinin önemine değindi.
Çiftçilerin büyük emeklerle yetiştirdiği
ürünlerin sanayi ve ticarete kazandı-
rıldığını belirten Gülsoy, organizasyo-
nun üreticilerin emeğinin

tanıtılmasına katkı sunduğunu söy-
ledi.Festival boyunca Atatürk Caddesi
üzerindeki Kobaner Pasajı yanında ku-
rulan Şefler Sahnesi'nde çeşitli gastro-
nomi gösterileri gerçekleştirilecek.
Usta şefler, Osmaniye fıstığıyla hazır-
ladıkları özel tarifleri ziyaretçilere su-
nacak.Programda "Fıstığın Lezzeti
Tabaklarda" ve "Annemin Fıstık Gibi
Tatlıları" yarışmaları da yer alacak. Ço-
cuklar için hazırlanan animasyon gös-
terileri, müzikli etkinlikler ve ödüllü
yarışmalar ise ailelere eğlenceli anlar
yaşatacak.

Osmaniye'de “Fıstıkfest” Coşkusu
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Mersin'de polis
uyuşturucu madde
satan şüpheliyi ya-
kaladı, evinden
suçtan elde edildiği
değer l end i r i l en
yaklaşık 200 bin TL
ele geçirildi.

Alınan bilgiye
göre, Mersin Cum-
huriyet Başsavcılığı
koordinesinde İl

Emniyet Müdür-
lüğü Narkotik Suç-
larla Mücadele ve
Asayiş Şubesi
Yunus ekipleri
" u y u ş t u r u c u
madde ticareti"
yapan şahıslara yö-
nelik merkez To-
roslar ilçesinde
sokak çalışması
yaptı. Polisin çalış-

masında şüpheli
A.T. yakalanarak
gözaltına alındı.
Şüphelinin üst ve
evinde yapılan ara-
mada çeşitli uyuş-
turucu maddeler,
hassas terazi, 1 adet
ruhsatsız tabanca,
şarjöre basılı 7 adet
mermi ile suçtan
elde edildiği değer-

lendirilen yaklaşık
200 bin TL ele geçi-
rildi.

Emniye�eki iş-
lemlerinin ardın-
dan adliyeye sevk
edilen şüpheli, çı-
karıldığı mahke-
mece tutuklanarak
cezaevine gönde-
rildi.

Kaynak: İHA

Eğitim-Bir-Sen
Osmaniye Şubesi, 8.
Olağan Genel Kurul
sonrası oluşturulan
34 kişilik yönetim
kadrosuyla bir araya
geldi. Şube Başkanı
Mahmut Kahraman
öncülüğünde dü-
zenlenen toplantıda
yeni dönem hedef-
leri ve eğitim çalı-
şanlarının hakları ele
alındı.

Eğitim-Bir-Sen
Osmaniye Şubesi, 8.
Olağan Genel Ku-
rul'un ardından yeni
yönetim kadrosuyla
çalışmalarına baş-
ladı. Şube Başkanı

Mahmut Kahra-
man'ın öncülüğünde
gerçekleştirilen isti-
şare ve değerlen-
dirme toplantısında,
sendikanın önü-
müzdeki dönemde
izleyeceği yol hari-
tasımasaya yatırıldı.

Toplam 34 kişi-
den oluşan yönetim
kadrosunun katılı-
mıyla düzenlenen
toplantıda, teşkilatın
daha güçlü bir ya-
pıya kavuşması ve
eğitim çalışanlarının
taleplerine yönelik
çalışmaların artırıl-
ması üzerinde du-
ruldu.

T o p l a n t ı n ı n
temel gündemini
eğitim çalışanlarının
hak ve menfaatleri-
nin korunması, sen-
dikal faaliyetlerin
geliştirilmesi ve teş-
kilat içindeki daya-
n ı ş m a n ı n
güç l end i r i lmes i
oluşturdu. Yeni dö-
nemde ortak akılla
hareket edilmesinin
önemine dikkat çe-
kilirken, sendikal
mücadelenin karar-
lılıkla sürdürüleceği
mesajı verildi.

Eğitim-Bir-Sen
Osmaniye Şube Baş-
kanı Mahmut Kah-

raman, sendikal ça-
lışmaların başarıya
ulaşmasında birlik
ve beraberliğin belir-
leyici rol oynadığını
ifade e�i.

Geçmiş dönem-
lerde elde edilen tec-
rübelerin yeni
yönetim için önemli
bir kazanım oldu-
ğunu belirten Kah-
raman, eğitim
çalışanlarının hak ve
özgürlüklerini geliş-
tirmek amacıyla ça-
lışmalarına devam
edeceklerini vurgu-
ladı.

Kahraman, sen-
dikal mücadelenin

süreklilik gerektirdi-
ğini belirterek, “Bili-
yoruz ki sendikal
mücadele bir bayrak
yarışıdır. Emeği ge-
çenleri unutmadan,
tecrübelerden güç
alarak ve birlik ru-
humuzu koruyarak
yolumuza kararlı-
lıkla devam edece-
ğiz.” ifadelerini
kullandı.

Toplantıda ay-
rıca sendikal faali-
yetlere uzun yıllar
katkı sağlayan Meh-
met Yıldız ve Bünya-
min Koç'a teşekkür
plaketi sunuldu.
Şube Başkanı Kahra-

man, her iki ismin
teşkilata sunduğu
emeklerin önemli ol-
duğunu belirterek
kendilerine teşekkür
e�i.

Yeni yönetim
kadrosuyla gerçek-
leştirilen buluşma,
Eğitim-Bir-Sen Os-
maniye Şubesi'nin
önümüzdeki dö-
nemde hayata geçir-
meyi planladığı
çalışmaların değer-
lendirilmesi ve teşki-
lat içindeki
birlikteliğin pekişti-
rilmesiyle tamam-
landı.

Gonca Deniz

Osmaniye'nin
Kadirli ilçesinde
sağlık altyapısını ge-
liştirmek amacıyla
hayata geçirilen Ka-
dirli Devlet Hasta-
nesi Ek Hizmet
Binası projesinde
yeni bir aşamaya ge-
çildi. AK Parti Os-
maniye Milletvekili
ve TBMM İnsan
Haklarını İnceleme
Komisyonu Başkanı
Derya Yanık, hasta-
nenin tamamlan-
ması için
gerçek leş t i r i l en
ikmal ihalesinin 819
milyon lira bedelle
sonuçlandığını du-
yurdu.

İlçede uzun süre-
dir tamamlanması
beklenen sağlık yatı-

rımında daha önce
839 milyon liralık
harcamayla kaba in-
şaat ve dış cephe iş-
lemleri bitirilmişti.
Son ihaleyle birlikte
projeye ayrılan top-
lam yatırım miktarı
1 milyar 658 milyon
liraya yükseldi.

İhale kapsa-
mında hastane bina-
sının eksik kalan
yapım işlerinin, iç
mekân düzenleme-
lerinin ve donatım
çalışmalarının ta-
mamlanması planla-
nıyor. Yüklenici
firmanın söz konusu
işlemleri 300 günlük
süre içerisinde bitir-
mesi öngörülüyor.

Kadirli Devlet
Hastanesi kampü-

sünde yükselen yeni
bina, 39 bin 450met-
rekarelik inşaat ala-
nıyla hizmet
verecek. Toplam 100
yatak kapasitesine
sahip olacak sağlık
tesisinde 21 çift kişi-
lik ve 37 tek kişilik
hasta odası buluna-
cak.

Hastanenin ser-
vis bölümünde 79
yatak yer alırken ye-
tişkin yoğun bakım
ünitesinde 15, Sancı
DoğumLohusa üni-
tesinde ise 4 yatak
hizmet verecek.
Yoğun bakım yatak-
larının 5'i birinci ba-
samak, 10'u ikinci
basamak olarak dü-
zenlenecek.

Yeni sağlık kom-
pleksinde 44 polikli-
nik odası ve 8
ameliyathane sa-
lonu da bulunacak.
Ameliyathanelerin
6'sı genel, 2'si ise
lokal cerrahi müda-
haleler için kullanı-
lacak.

Acil servis bölü-

münde ambulans
girişleri ile ayaktan
hasta girişleri birbi-
rinden ayrılacak.
Toplam 40 müşa-
hede yatağına sahip
olacak acil serviste
yanık odaları, mü-
dahale alanları ve
kalp-solunum can-
landırma işlemleri-
n i n
gerçekleştirileceği
özel odalar yer ala-
cak.

Hastanede ayrıca
24 yataklı hemodi-
yaliz ünitesi, 15
küvöz kapasiteli ye-
nidoğan yoğun
bakım bölümü ve 8
yataklı anne oteli
oluşturulacak. Bilgi-
sayarlı tomografi,
ultrason ve röntgen
cihazlarının bulun-
duğu görüntüleme
birimleri de sağlık
h i z m e t l e r i n i n
önemli parçaların-
dan biri olacak.

M i l l e t v e k i l i
Derya Yanık, yatırı-
mın ilçeye kazandı-
rılmasında katkısı

bulunan Cumhur-
başkanı Recep Tay-
yip Erdoğan'a,
Sağlık Bakanı Kemal
Memişoğlu'na ve il-
gili yetkililere teşek-
kür e�i.

Yanık, projenin
belirlenen iş takvimi
içerisinde tamam-
lanması için süreci
yakından takip ede-
ceklerini belir�i.

Yeni binanın hiz-
mete açılmasıyla bir-
likte Kadirli ve
çevresindeki yerle-
şim yerlerinde yaşa-
yan vatandaşların
sağlık hizmetlerine
erişiminin kolaylaş-
tırılması, mevcut
hastanedeki yoğun-
luğun azaltılması ve
ileri tetkik için başka
merkezlere yapılan
başvuruların bir bö-
lümünün ilçede kar-
ş ı l a n m a s ı
amaçlanıyor.

Projenin ilerleyi-
şine ilişkin açıkla-
mada bulunan
Milletvekili Derya
Yanık, yatırımın Ka-

dirli açısından öne-
mine dikkat çekerek
Cumhurbaşkanı
Recep Tayyip Erdo-
ğan, Sağlık Bakanı
Kemal Memişoğlu
ve emeği geçen yet-
kililere teşekkür e�i.

Yeni hastane bi-
nasının tamamlan-
masıyla birlikte
Kadirli'de sağlık
hizmetlerinin daha
geniş fiziki alan-
larda sunulması,
hasta yoğunluğu-
nun hafifletilmesi ve
vatandaşların bazı
teşhis ve tedavi iş-
lemleri için ilçe dı-
şına gitme
ihtiyacının azaltıl-
ması bekleniyor.

300 günlük ta-
mamlanma hedefi
doğrultusunda sür-
dürülecek çalışma-
ların ardından ek
hizmet binasının ge-
rekli hazırlıkların ta-
mamlanmas ıy l a
sağlık sistemine ka-
zandırılması planla-
nıyor.

M.Ali Ulugöl

Kadirli Devlet Hastanesi İçin 819 Milyonluk İhale

Torbacı Yakalandı, Deste Deste Para Ele Geçirildi

Eğitim-Bir-Sen, Yeni Dönem İçin Kenetlendi

Osman i ye ' d e
Cinsel Sağlık ve
Üreme Sağlığı
(CSÜS) Programı
kapsamında sağlık
çalışanlarına yöne-
lik düzenlenen 2026
yılının ikinci eğitim
programı başarıyla
tamamlandı. 5-23
Ekim 2026 tarihleri
arasında gerçekleş-
tirilen eğitime 13
sağlık personeli ka-
tıldı.

Kadın, erkek,
anne ve bebek sağ-

lığı hizmetlerinde
uluslararası stan-
dartlara uygun kali-
teye ulaşılması
amacıyla yürütülen
programda, sağlık
çalışanlarının mes-
leki bilgi ve becerile-
rinin geliştirilmesi
hedeflendi.

O sman i ye ' d e
gerçekleştirilen eği-
tim kapsamında,
cinsel sağlık ve
üreme sağlığı ala-
nında sunulan hiz-
metlerin niteliğinin

artırılmasına yöne-
lik çalışmalar ya-
pıldı.

Eğitim sürecinin
tamamlanmasının
ardından programa
katılan sağlık perso-
neli için sertifika tö-
reni düzenlendi.

Törene Halk
Sağlığı Hizmetleri
Başkan Yardımcısı
Dr. Hakan Güner,
ÇEKÜS Birim So-
rumlusu Dr. Meh-
met Şamil Berber ve
CSÜS eğitimcileri

katıldı.
Programı başa-

rıyla tamamlayan 13
sağlık çalışanına
sertifikaları törene
katılan yetkililer ta-
rafından takdim
edildi.

Osmaniye'de dü-
zenlenen eğitimle
kadın ve erkek sağ-
lığının yanı sıra
anne ve bebek sağlı-
ğının korunması ve
geliştirilmesine yö-
nelik hizmetlerin
güç l end i r i lmes i

amaçlandı.
Sağlık çalışanla-

rının mesleki yeter-
liliklerini artırmaya
yönelik çalışmala-
rın, vatandaşlara su-
nulan sağlık
hizmetlerinin kalite-
sine katkı sağlaması
hedefleniyor.

Eğitimin ardın-
dan yapılan açıkla-
mada, sağlık
personelinin mes-
leki bilgi ve becerile-
rini geliştirmeye
yönelik faaliyetlerin

devam edeceği be-
lirtildi.

A ç ı k l am ad a ,
"Sağlıklı bireyler,
sağlıklı aileler ve
sağlıklı bir gelecek
için çalışmaya
devam ediyoruz."
ifadelerine yer ve-
rildi. Osmaniye'de
2026 yılının ikinci
CSÜS eğitimi, katı-
lımcılara sertifikala-
rının verilmesiyle
tamamlandı.

Rumeysa Nur
Karaosmanoğlu

13 Sağlık Personeli CSÜS Eğitimini Tamamladı

Kayseri Dev-
let Hastanesi En-
f e k s i y o n
Hastalıkları ve
Klinik Mikrobi-
yoloji Uzmanı
Dr. Haydar
Ürün, sonba-
harla birlikte
grip virüslerinin
daha aktif hale
geldiğini belirte-
rek, özellikle risk
grubundaki kişilerin grip
aşısı yaptırması gerektiğini
söyledi. Ürün ayrıca, halk
arasında soğuk algınlığı ile
gribin karıştırılmaması ge-
rektiğinin altını çizdi.

Grip ile soğuk algınlığı ve
nezlenin toplumda sıklıkla
karıştırıldığını ifade eden Dr.
Haydar Ürün, grip hastalığı-
nın İnfluenza grubu virüsle-
rin neden olduğu ateşli bir
enfeksiyon olduğunu belir�i.
Dr. Ürün, nezle ve soğuk al-
gınlığında genellikle burun
tıkanıklığı ve boğaz ağrısı gö-
rülürken, gripte yüksek ateş,
yaygın halsizlik, kas ağrısı ve
kuru öksürük gibi belirtilerin
ortaya çıkabildiğini kayde�i.
Sonbahar aylarında virüsle-
rin daha aktif hale geldiğini
ve insanların kapalı, toplu
alanlarda daha fazla vakit ge-
çirmesinin bulaşma hızını ar-
tırdığını dile getiren Ürün,
gripten korunmak için alın-
ması gereken önlemlere dik-
kat çekti. Ürün, "Grip,
İnfluenza grubu virüslerin
yaptığı ateşli, viral bir enfek-
siyon hastalığıdır. Toplumu-
muzda grip ile soğuk
algınlığı, nezle sıklıkla karış-
tırılmaktadır. Nezle ve soğuk
algınlığında sadece burun tı-
kanıklığı, boğaz ağrısı olur-
ken; gripte kuru yakıcı ateş,
yaygın halsizlik, kas ağrısı,
kuru öksürük, boğaz ağrısı,
burun tıkanıklığı şikayetleri
olabilir. Sonbaharda virüsler
daha aktif hale gelmekte. Ay-
rıca insanların toplu alan-
larda daha sık bulunmaları
sebebiyle bu virüslerin bu-
laşma hızı daha da artmakta.
Kirli ortamlara girilmek zo-
runda kalındığında hastaları-
mıza maske takmalarını, sık
sık ellerini yıkamalarını öne-
riyoruz. Eğer ateş, öksürük
gibi şikayetler varsa da temiz
mendil kullanmalarını ya da
ellerine değil kollarına veya
dirseklerine hapşırmalarını
öneriyoruz" dedi.

"Grip aşısı her yıl tekrar-
lanmalı"

Türkiye’de ekim ile mart
ayları arasında gribin yaygın
görüldüğü bir dönem yaşan-
dığını belirten Ürün, grip vi-
rüsünün değişime uğraması

nedeniyle aşının her yıl tek-
rarlanması gerektiğini vurgu-
ladı. Özellikle 65 yaş
üstündekiler, bakımevi ve
huzurevlerinde kalanlar ile
kronik hastalığı bulunan kişi-
lerin grip aşısı yaptırmasının
önem taşıdığını ifade eden
Ürün, kalp, akciğer, karaciğer
ve böbrek hastalığı bulunan-
larla bağışıklık sistemini bas-
kılayıcı ilaç kullananların da
aşı konusunda dikkatli ol-
ması gerektiğini söyledi.
Ürün, "Türkiye'de ekim ile
mart ayı arasında gribin yay-
gın olduğu bir dönem yaşıyo-
ruz. Bilhassa riskli hasta
gruplarında grip aşısının ya-
pılmasını önermekteyiz. Grip
aşısı, virüsün kendisini yılda
bir defa değiştirmesi sebe-
biyle her yıl tekrarlanması ge-
reken bir aşıdır. Bilhassa 65
yaş üstü insanlara, bakım-
evinde kalanlara, huzur-
evinde yaşayanlara ya da
kronik hastalığı olanlara grip
aşısının yılda bir defa yapıl-
ması önerilmekte" ifadelerini
kullandı.

"Grip aşısı çocuk ve gebe-
lerde de önem taşıyor"

Gribin yalnızca yetişkin-
lerde değil çocuklarda da ağır
sağlık sorunlarına neden ola-
bileceğine işaret eden Ürün,
hastalığın zatürre, beyin ilti-
habı ve kalp kası iltihabı gibi
komplikasyonlara yol açabil-
diğini, bu durumların ölümle
sonuçlanabildiğini belir�i.
Risk grubundaki çocukların
da aşılanmasını önerdiklerini
kaydeden Ürün, 6 aylıktan
itibaren risk taşıyan çocuk-
lara grip aşısı yapılmasının
önemine dikkat çekti. Grip
enfeksiyonunun gebelerde
daha ağır seyredebildiğini ve
bu grupta ciddi sonuçlarla
karşılaşılabildiğini ifade eden
Ürün, gebelerin de aşı konu-
sunda bilinçli hareket etmesi
gerektiğini vurguladı. Ürün,
"Grip enfeksiyonu gebelerde
de ağır seyretmekte. Ölüm
oranının bu grupta fazla ol-
duğunu görüyoruz. Dolayı-
sıyla gebeliğin ilk 3 ayından
sonraki dönemlerde gebeleri-
mize aşı yaptırmalarını öneri-
yoruz" diye konuştu.

Kaynak: İHA

Uzmanından Uyarı: Soğuk algınlığı
ile gribi karıştırmayın
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Kahramanmaraş'ta oto las-
tik tamirciliği yapan 28 yaşın-
daki Ersel Darıcı, hobi olarak
başladığı cam kırma sanatını
mesleğine dönüştürdü. Çekiç
darbeleriyle özel camlar üze-
rine portreler işleyen Darıcı,
her bir eserini yaklaşık bir haf-
tada tamamlarken eserlerini 80
bin liraya kadar satışa sunu-
yor.

Kahramanmaraş'ta yaşa-
yan Darıcı, 3 yıl önce sosyal
medyada izlediği videolardan
etkilenerek cam kırma sana-
tına yöneldi. Darıcı, zamanla
kendisini geliştirerek farklı
eserler ortaya çıkarmaya baş-
ladı. Cam üzerinde milim
milim çalışarak portre ve fi-
gürler oluşturan Darıcı, hobi
olarak başladığı uğraşı bugün
sipariş üzerine eserler hazırla-
dığı bir işe dönüştürdü.

Darıcı'nın çalışmalarında
Cumhurbaşkanı Recep Tayyip
Erdoğan, MHP Genel Başkanı
Devlet Bahçeli ve Dışişleri Ba-
kanı Hakan Fidan'ın yanı sıra
Mustafa Kemal Atatürk ve
Fatih SultanMehmet gibi isim-
lerin portreleri de yer alıyor.
Darıcı, kendi beğendiği ve
önemli bulduğu isimleri de
cam üzerine işleyerek koleksi-
yonuna yeni eserler ekliyor.
Her bir eserini yaklaşık bir haf-
tada titiz bir çalışmayla ta-
mamlayan Darıcı,
çalışmalarını 80 bin liraya
kadar satabiliyor.

"ÇalışmamıCumhurbaşka-
nımıza göndermek istiyorum"

Cam kırma sanatında en
küçük bir hatanın tüm eserin
zarar görmesine neden olabi-
leceğini ve çalışmanın sabır ge-
rektirdiğini ifade eden Darıcı,
"Bu merak 3 yıl önce sosyal
medyadan görmemle başladı
ve el becerim olduğunu düşü-
nerek 'ben de yaparım' dedim.
Öncelikle bir çalışma olarak bir
kadın silueti yaptım. Son 3 yıl-

dır aktif olarak yapıyorum.
Cumhurbaşkanı Erdoğan,
Hakan Fidan ve Fatih Sultan
Mehmet gibi isimleri yaptım.
Yaptıklarım eserleri sahiple-
rine iletmeye çalışıyorum.
Özel yaptığım oldu bir kaç
tane. Çalışmamı Cumhurbaş-
kanımıza göndermek istiyo-
rum" dedi.

Çalışmanın detayını da an-
latan Darıcı, "Öncelikle sadece
cama yaptığım çalışma 7-8 saat
sürüyor bir günüm gidiyor.
Kişinin anlı ve yüz kısmı gibi
parlayan kısımları kırıyorum.
Ortalama bir haftamı alıyor bir
eserin yapımı. Kişisel özel ça-
lışmaları 50 ile 80 bin lira ara-
sında yapıyorum. Gerek
çerçeve ve gerekse cam
önemli. İthal cam olduğundan
15 ile 25 bin arasında maliyeti
oluyor. Dışarıdan sipariş ve-
renler de oluyor. Bu ürünün
kırılmaması için özel olarak
kargoya hazırlıyorum" diye
konuştu.

"İşi büyütüp adımı duyur-
mak istiyorum"

Hobi olarak başladığı tut-
kusunun işi olduğunu ifade
eden Darıcı, "Ben hobi olarak
başladım artık iş tarafına dön-
düm.Hali hazırda oto lastik ve
bisiklet tamirciliği yapıyorum.
Boş zamanlarımda bu hobiyi
yapıyordum artık iş buna
doğru döndü. İlerleyen süreç-
lerde büyütüp ve adımı du-
yurmak istiyorum. İstanbul ve
Ankara gibi yerlerdeki sergi
alanlarında göstermek istiyo-
rum. İlerde boksör Muham-
met Ali yapacağım.
Yapılabilmesi aşırı zor. Bazen
şiddetli vurduğumda cam
tuzla buz olabiliyor. Bir ese-
rimi 7 kez camını kırmış 8'inci-
sinde tamamlamıştım. El
emeğinden ziyade el becerisi
olan bir sanat merakı olanlara
gösteriyorum" dedi.

Kaynak: İHA

Hobi olarak başladı, camı çatlatarak
sanat eserine dönüştürüyor

Muş'un Hasköy ilçesine
bağlı Düzkışla beldesinde
ekilen bostana gelen vatan-
daşlar; domates, biber ve pat-
lıcanı elleriyle toplayarak
hem keyifli vakit geçiriyor
hem de ekonomik alışveriş
yapma fırsatı buluyor.

Düzkışla beldesinde eki-
len bostanda domatesin kilo-
gramı 20 TL, biber ve
patlıcanın kilogramı ise 30
TL'den satışa sunuluyor. Va-
tandaşlar, marketlerden al-
dıkları sebzeleri seçme
imkânı bulamadıklarını, bos-
tanda ise istedikleri ürünleri
dalından kendilerinin topla-
dığını belir�i. Uygulamanın
Hasköy'de ilk kez hayata ge-
çirildiğini ifade eden vatan-
daşlar, aileleriyle bostana
gelerek hem uygun fiyatlı
sebze aldıklarını hem de
farklı bir deneyim yaşadıkla-

rını dile getirdi.
62 yaşındaki Müdayim

Matban, bostanda sebzeleri
kendisinin seçerek toplama-
sından memnuniyet duydu-
ğunu belirterek,
"Hasköylüyüm.

Domates alacaktım. Ço-
cuklar, demir yolunun al-
tında bir bostan olduğunu ve
herkesin gidip oradan doma-
tes topladığını söyledi. Ben
de çocuklarımı alıp buraya
geldim. Kilosu 20 TL. Dışarı-
dan aldığımız domateslerin
yarısı çürük, yarısı ezilmiş
oluyor. 20 kilo diye aldığımız
ürünün 15 kilosu sağlam çıkı-
yor. Burada ise kendim seçi-
yorum, çürüklerini
almıyorum. Mükemmel do-
matesler var. Hem daha
güzel hem de daha rahat"
dedi.

Kaynak: İHA

Vatandaşlar sebzelerini
dalından kendileri topluyor

Osmaniye 'nin
Düziçi ilçesinde be-
lediye tarafından
mezarlıklara yöne-
lik temizlik ve
bakım çalışmaları
devam ediyor. Dü-
ziçi Belediyesi Me-
z a r l ı k l a r
Müdürlüğü ekip-
leri, ilçe genelindeki
mezarlıklarda çevre
temizliği, yabani ot-
ların temizlenmesi

ve gerekli onarım
işlemlerini gerçek-
leştiriyor.

B e l e d i y e n i n
bahar temizliği ça-
lışmaları kapsa-
mında yürü�üğü
faaliyetlerle mezar-
lıkların daha temiz,
düzenli ve bakımlı
bir görünüme ka-
vuşturulması he-
d e fl e n i y o r .
Mezarlıklar Müdür-

lüğüne bağlı ekip-
ler, belirlenen alan-
larda yabani otları
temizlerken çevre
düzenlemesi ve
genel bakım çalış-
malarını da sürdü-
rüyor.Vatandaşların
yakınlarının kabir-
lerini ziyaret eder-
ken daha huzurlu
bir ortamda buluna-
bilmeleri amacıyla
mezarlıklardaki te-
mizlik faaliyetlerine
önem veriliyor.

Düziçi Beledi-
yesi tarafından ya-
pılan açıklamada,
ilçe genelindeki me-
zarlıklarda bakım
ve onarım çalışma-
larının aralıksız
devam e�iği belir-

tildi. Açıklamada,
mezarlıkların yal-
nızca ziyaret alan-
ları olmadığı, aynı
zamanda geçmişin
ve hayatını kaybe-
den vatandaşların
hatıralarının yaşatıl-
dığı önemli mekân-
lar olduğu
vurgulandı.

Belediye yetkili-
leri, ebediyete irti-
hal eden
vatandaşların hatı-
ralarına saygı gös-
termek ve
mezarlıkların düze-
nini korumak ama-
cıyla çalışmaların
sürdürüldüğünü
ifade e�i.

Düziçi Beledi-
yesi, ilçenin farklı

noktalarında temiz-
lik ve bakım hiz-
metlerinin devam
edeceğini belirterek
sahada görev yapan
personele emekle-
rinden dolayı teşek-
kür e�i.

Mezarlıklarda
yürütülen çevre te-
mizliği, yabani otla-
rın kaldırılması ve
bakım faaliyetleri-
nin, kabir ziyaretle-

rinin daha uygun
koşullarda gerçek-
leştirilmesine katkı
sağlaması amaçlanı-
yor.

Belediye ekiple-
rinin mezarlıklar-
daki temizlik,
bakım ve onarım
çalışmalarını ilçe
genelinde sürdür-
düğü bildirildi.

Rumeysa Nur
Karaosmanoğlu

Osman i y e ’d e
Erasmus+ kapsa-
mında düzenlenen
uluslararası proje bu-
luşması, Hırvatistan,
Polonya ve Roman-
ya’dan gelen öğrenci
ve öğretmenleri bir
araya getirdi. Prog-
ramda yapay zekâ-
nın eğitimde
kullanımı ve dijital
becerilerin geliştiril-
mesi öne çıktı.

Osmaniye, Av-
rupa ülkeleriyle eği-

tim alanındaki iş bir-
liklerini güçlendiren
önemli bir organizas-
yona ev sahipliği
yaptı. Adnan Oğuz
Anadolu Lisesi koor-
dinatörlüğünde yü-
rütülen “Artificial
Intelligence is Co-
ming” (Yapay Zekâ
Geliyor) adlı Eras-
mus+ KA210 Strate-
jik Ortaklık Projesi
kapsamında, farklı
ülkelerden öğrenci
ve öğretmenler

ken�e buluştu.
19-24 Ekim 2026

tarihlerini kapsayan
üçüncü Ulusötesi
Proje Yönetim Top-
lantısı için Hırvatis-
tan, Polonya ve
Romanya'danOsma-
niye'ye gelen proje
ortakları, yapay zekâ
teknolojilerinin eği-
tim süreçlerine sağla-
yabileceği katkılar
üzerinde durdu.

Uluslararası or-
taklık çerçevesinde

gerçekleştirilen bu-
luşmada, öğrencile-
rin teknolojik
gelişmelere uyum
sağlaması, dijital yet-
kinliklerinin artırıl-
ması ve eğitimde
yenilikçi yöntemlerin
yaygınlaştırılması
hedefleri ön plana
çıktı.

Adnan Oğuz
Anadolu Lisesinin ev
sahipliğindeki orga-
nizasyon, farklı ülke-
lerin eğitim

sistemleri arasında
bilgi ve deneyim
paylaşımına da
imkân sundu. Proje
sayesinde öğrenciler,
teknolojik gelişme-
leri yakından tanı-
manın yanı sıra farklı
kültürlerden akran-
larıyla iletişimkurma
fırsatı elde e�i.

Program kapsa-
mında yabancı ülke-
lerden gelen
öğretmen ve öğrenci-
ler, Osmaniye İlMillî
Eğitim Müdürü
Aydın Albak'ı da zi-
yaret e�i. Albak,
konuk heyeti maka-
mında ağırlayarak
uluslararası eğitim
projelerinin önemine
ilişkin değerlendir-

melerde bulundu.
G ö r ü ş m e d e

yapay zekânın eği-
tim ortamlarında
kullanılması, ülkeler
arasında ortak çalış-
maların geliştirilmesi
ve öğrencilerin gele-
ceğin teknolojilerine
hazırlanması konu-
ları ele alındı.

Osmaniye'de ger-
çekleştirilen Eras-
mus+ buluşması,
kentin uluslararası
eğitim ağlarındaki
görünürlüğüne katkı
sağlarken eğitim ku-
rumları arasında sür-
d ü r ü l e b i l i r
ortaklıkların gelişti-
rilmesi açısından da
önem taşıdı.

Gonca Deniz

Osmaniye’de Yapay Zekâ İçin Uluslararası İş Birliği

Kadirli Ticaret ve
Sanayi Odası (Ka-
dirli TSO) yönetimi,
Türkiye Odalar ve
Borsalar Birliği
(TOBB) Başkanı M.
Rifat Hisarcıklıoğ-
lu'nu ziyaret e�i. Zi-
yare�e, yeni çalışma
dönemine ilişkin he-
defler ve Kadirli iş
dünyasının gelişi-
mine yönelik çalış-
malar ön plana çıktı.

Kadirli TSO Yö-
netim Kurulu Baş-

kanı Mehmethan
Yüksel ile Meclis
Başkanı Mustafa
Çetin Kollu'nun ön-
cülüğündeki ziya-
rete, odanın
yönetim kurulu ve
meclis üyeleri de ka-
tıldı.

TOBB Başkanı
M. Rifat Hisarcıklı-
oğlu ile gerçekleşti-
rilen buluşmanın
ardından Kadirli
TSO tarafından açık-
lama yapıldı.

Açıklamada, oda
üyelerinin güveniyle
yeniden üstlenilen
görev kapsamında
Kadirli'nin ekono-
mik gelişimine katkı
sunmak için çalışma-
ların sürdürüleceği
bel ir t i ldi .Kadir l i
TSO yönetimi, yeni
dönemde üyelerin
beklentilerine karşı-
lık verilmesi ve iş
dünyasının taleple-
rinin daha güçlü şe-
kilde dile getirilmesi

için faaliyetlerine
devam edeceklerini
ifade e�i.

Ziyaretin ardın-
dan yapılan değer-
lendirmede, TOBB
Başkanı Hisarcıklı-
oğlu'nun nazik ka-
bulü, tebrikleri ve
iyi dilekleri dolayı-
sıyla teşekkür edildi.

Kadirli TSO Yö-
netim Kurulu Baş-
kanı Mehmethan
Yüksel, yeni çalışma
döneminde de aynı
heyecan ve sorum-
lulukla görev yap-
maya hazır
olduklarını belir�i.

Yüksel, Kadir-
li'nin ekonomik po-
t a n s i y e l i n i n
geliştirilmesi, ticari
faaliyetlerin destek-
lenmesi ve iş dünya-
sının beklentilerinin

karşılanması için ça-
lışmalarına devam
edeceklerini vurgu-
ladı.

Birlik ve beraber-
lik anlayışıyla hare-
ket edeceklerini
ifade eden Kadirli
TSO yönetimi, üre-
timi, ticareti ve istih-
damı destekleyen
faaliyetlerin yeni dö-
nemde de sürdürü-
leceğini kayde�i.

Yapılan açıkla-
mada, TOBBBaşkanı

M. Rifat Hisarcıklı-
oğlu ile birlikte Ka-
dirli ve bölge iş
dünyası için çalış-
maya devam edile-
ceği belirtildi.

Kadirli Ticaret ve
Sanayi Odası yöne-
timi, yeni çalışma
döneminin oda üye-
lerine, Kadirli'ye ve
iş dünyasına hayırlı
olması temenni-
sinde bulundu.

Rumeysa Nur
Karaosmanoğlu

Kadirli TSO Yönetiminden TOBB Başkanı'na Ziyaret

Türkiye Büyük
Millet Meclisi
(TBMM) İnsan Hak-
larını İnceleme Ko-
misyonu, AK Parti
Osmaniye Milletve-
kili ve Komisyon
BaşkanıDerya Yanık
başkanlığında top-
lantı gerçekleştirdi.
Toplantıda komis-
yonun başkanvekil-
liği için seçim
yapıldı.Komisyon
toplantısında ger-
çekleştirilen seçim
sonucundaDiyarba-

kırMilletvekiliMus-
tafa Sezgin Tanrı-
kulu, İnsan
Haklarını İnceleme
Komisyonu Başkan-
vekilliği görevine se-
çildi.Toplantının
ardından açıkla-
mada bulunan Ko-
misyon Başkanı
Derya Yanık, baş-
kanvekilliğine seçi-
len Tanrıkulu'nu
tebrik ederek yeni
görevinde başarı di-
leklerini ile�i.Yanık,
sosyal medya hesa-

bından yaptığı pay-
laşımda, "Bugün,
İnsan Haklarını İn-
celeme Komisyonu-
muzun toplantısını
gerçekleştirdik. Top-
lantımızda yapılan
başkanvekilliği se-
çimi sonucunda bu
göreve seçilen Di-
yarbakırMilletvekili
Sayın Mustafa Sez-
gin Tanrıkulu'nu
tebrik ediyorum."
ifadelerini kullandı.

Komisyonun ça-
lışma alanlarına da

değinenYanık, insan
haklarının korun-
ması ve geliştirilme-
sine yönelik
faaliyetlerin sürdü-
rüldüğünü belir�i.

Hak ihlali iddia-
larının incelenmesi,
adalete erişimin güç-
lendirilmesi ve ay-
rımcılıkla mücadele
konularının komis-
yonun öncelikli ça-
lışma alanları
arasında bulundu-
ğunu ifade e�i.

Ceza infaz ku-

rumlarındaki koşul-
ların iyileştirilmesi
ile temel hak ve öz-
gürlüklerin güvence
altına alınmasına
yönelik çalışmaların
da önemine dikkat
çeken Yanık, komis-
yonun insan onu-
runu esas alan bir
yaklaşımla faaliyet-
lerini sürdürdüğünü
kayde�i.

AK Parti Osma-
niye Milletvekili
Derya Yanık, insan
haklarının korun-

ması konusunda ça-
lışmalarına kararlı-
lıkla devam
edeceklerini vurgu-
ladı.TBMM İnsan
Haklarını İnceleme
Komisyonunun top-
lantısı, başkanvekil-
liği seçiminin
gerçekleştirilmesi ve
komisyon çalışmala-
rına ilişkin açıkla-
m a l a r ı n
yapılmasıyla gün-
deme geldi.

Rumeysa Nur
Karaosmanoğlu

Derya Yanık Başkanlığında İnsan Hakları Toplantısı

Düziçi'nde Mezarlıklarda Temizlik Seferberliği
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Çankırı'da inşa edilen Kurşunlu-Korgun kara
yolunun açılış töreninde konuşan Ulaştırma ve
Altyapı BakanıAbdulkadirUraloğlu, "Kastamonu
ve Sinop gibi sahil kentlerinin iç kesimlere olan
bağlantısını güçlendirdik. Karadeniz'den Akde-
niz'e kadar kesintisiz, güvenli ve yüksek standartlı
bir ulaşım ağını da böylece sağlamış olduk" dedi.

Bakan Uraloğlu, Çankırı'da Korgun-Kurşunlu
kara yolunun açılış töreninde yaptığı konuşmada
yaptıkları projelerle ülkedeki ulaşım ağını güçlen-
dirmeye devam e�iklerini ifade ederek, "Sayın
Cumhurbaşkanımızın liderliğinde ‘durmak yok,
yola devam' dedik. 2002 yılından bu yana Çankı-
rı'nın ulaşım ve iletişim altyapısına 55 milyar lira-
nın üzerinde yatırım yaptık. Dile kolay, 2002'de
sadece 18 kilometre bölünmüş yol vardı. Bugün
256 kilometre bölünmüş yolumuz var. Bu bulun-
duğumuz sıcak asfal�an sadece 4 kilometre vardı,
bugün 53 kilometre var. Belediyelerimizin, İl Özel
İdaremizin de yaptığı bunun dışında. Orada da
çok işler yaptık. Belediyelerimiz, Özel İdaremiz,
Valiliğimiz sağ olsunlar hep beraber merkezi hü-
kümetle yerel yönetimin güzel bir iş birliği var.
Ankara, Karabük, Bolu, Kastamonu ve Kırıkkale
olmak üzere tüm komşu illere bölünmüş yollarla
Çankırı'mızı bağladık. 2016 yılında hizmete açtı-
ğımız Ilgaz 15 Temmuz İstiklal Tüneli ile özellikle
kış aylarında zorlukla aşılan Ilgaz Dağı'nı yük ve
yolcu taşıyan sürücüler için konforlu bir geçiş nok-
tasına dönüştürdük. Kastamonu-Çankırı güzerga-
hında yol boyunca güvenli ve yüksek standartlı bir
ulaşım imkanını da böylece sağlamış olduk. Yal-
nızca iki il arasındaki yolu iyileştirmekle kalma-
dık, Kastamonu ve Sinop gibi sahil kentlerinin iç
kesimlere olan bağlantısını güçlendirdik. Karade-
niz'den Akdeniz'e kadar kesintisiz, güvenli ve
yüksek standartlı bir ulaşım ağını da böylece sağ-
lamış olduk" dedi.
"Projeyle yılda 560 milyon lira tasarruf e�ik"
Kurşunlu'nun ovalarını Korgun'un sanayi gü-

cüyle, Çankırı'yı ise çok daha güçlü yarınlarla bu-
luşturduklarını ifade eden Bakan Uraloğlu,
"Korgun-Kurşunlu yolunu 29 kilometre uzunlu-
ğunda bitümlü sıcak karışım kaplamalı yol olarak
inşa e�ik. Yolumuzun 3,4 kilometresini bölünmüş
yol, geri kalan yaklaşık 25,6 kilometresini de gidiş-
gelişli ve emniyet şeritli yol olarak tamamladık.
Projemiz kapsamında 47metrelik Kurşunlu Farklı
Seviyeli Kavşağı'nı, toplam 89metre uzunluğunda
3 köprüyü ve 33 metrelik 1 adet çelik menfezi de
hizmete sunduk. Yüksek rakımlı ve zorlu coğraf-
yadan geçen güzergahta yolun fiziki ve geometrik
standartlarını yükselterek ulaşım güvenliğini ar-
tırdık. Yol kullanıcılarına daha hızlı ve konforlu
ulaşım imkanını böylece sunmuş olduk. Yolun
platformgenişliğini 6-7metrelerden 12metreye çı-
kardık, yani iki katına çıkardık. Tasarım hızını 50
kilometreden 70 kilometreye çıkardık. Bu ortala-
madır, onun üstünde de seyre�iğimiz kesimler
var. Sarp kayalıkları, şevleri, dik yamaçları bu ke-
simlerde 66 binmetrekare çelik ağ uygulaması ya-
parak, taş düşmelerine karşı güvenliği de artırmış
olduk. Projenin ilk kilometrelerinde yer alan Kur-
şunluKavşağı'nı farklı seviyeli kavşak haline geti-
rip, güzergah üzerindeki demiryolları alt geçidini
çelik menfezle geçerek akıcı trafik sağladık. De-
miryolu trafiğini de böylece aksatmamış olduk.
Tüm bu çalışmalarımızla güzergah uzunluğunu 2

kilometre kısaltarak 29 kilomet-
reye, seyahat süresini ise 21 da-
kika azaltarak 45 dakikadan 24
dakikaya düşürdük. Tabii bu bu
güzergah için konuşuyoruz. Biz
kullanılan ana güzergahı buraya
aktararak, yolu tam 40 kilometre
azal�ık. Bakın sadece trafik gü-
venliği değil, elbe�e bu birinci ön-
celiğimizdir. Zamandan 381
milyon lira, akaryakı�an 179 mil-
yon lira olmak üzere yıllık 560
milyon lira tasarruf e�ik. Buraya
harcadığımız parayı biz 4-5 yılda
geri kazanmış oluyoruz. Çevreye

zarar veren araçların karbon emisyonunu ise 8 bin
800 ton azaltarak Çankırı'mızın, doğamızın, tabia-
tımızın korunmasına da ayrı bir kıymet sağlamış
olduk ve o emisyonu azaltmış olduk. Yine bu pro-
jemiz sayesinde Korgun-Kurşunlu yolunun ula-
şımda daha çok tercih edilir hale getirdik.
Çankırı'dan yola çıkan bir araç, Korgun üzerinden
Kurşunlu'ya ve D100 Devlet Yolu'na güvenle bağ-
lanmasını böylece sağlamış olduk. Bu sayede bu
kesimdeki güzergahı bahse�iğimiz gibi yaklaşık
40 kilometre kısaltmış olduk. Özetle bu yatırımla-
rımız güvenli ve konforlu bir ulaşım sağlamanın
ötesinde Çankırı'mızın turizm, tarım, ticaret po-
tansiyelini çok daha güçlü bir altyapıyla geleceğe
taşıyacak, bölgesel kalkınmamıza uzun vadeli
büyük bir katkı sağlayacaktır" diye konuştu.

"8 ayrı karayolu projesinde de
çalışmalarımıza devam ediyoruz"

Çankırı'daki projelerin hız kesmeden devam
e�iğini vurgulayan Uraloğlu, "Korgun-Kurşunlu
yolumuzu hizmete açarken, bir yandan daÇankırı
Çevre Yolu, Orta-Şabanözü yolu, Kurşunlu-Tosya
ayrımı, Çankırı yolu, Şabanözü-Ankara yolu gibi 8
ayrı kara yolu projesinde de çalışmalarımıza
devam ediyoruz. Buraya gelmeden önce Orta-Şa-
banözü yolundaki çalışmalarımızı da yerinde in-
celedik. En az 10 noktada çalışma vardı. Sıcak
asfaltından menfezine, dolgusuna, altyapısına,
üstyapısına kadar çalışmalar sürüyor. 27 kilometre
uzunluğunda projelendirdiğimiz bu yolun 5 kilo-
metresini ve Bastak Köprüsü'nü 2025 yılı içeri-
sinde bitirerek trafiğe açmıştık. Proje kapsamında
yapım çalışmaları devamedenOrta Çevre Yolu ta-
rafındaki 3 kilometrelik kesimi de hizmete alıyo-
ruz" şeklinde konuştu.

"Çankırı Çevre Yolu'ndaki çalışmalarımızı
2027 yılı içerisinde tamamlamayı hedefliyoruz"

Çankırı Çevre Yolu'ndaki çalışmalarla ilgili
bilgi veren Bakan Uraloğlu, "Bilindiği üzere çevre
yolumuzun Kenbağı mevkiinden başlayıp Yap-
raklı yolu ayrımına kadar 6,5 kilometrelik kesimini
2 yıl önce hizmete açmıştık. Elbe�e orada zorluk-
lar var, biraz geciktiğimizin farkındayız. Ama
yakın takip etmeye devam ediyoruz. Şu anda da
Yapraklı Kavşağı'ndan Eldivan Kavşağı'na kadar
olan 6 kilometrelik kesimde çalışmalarımızı sür-
dürüyoruz. Bu kesimin de tamamlanmasıyla bir-
likte Çankırı şehir merkezini tamamen baypas
ederek transit trafiği il merkezinden çevre yoluna
almış olacağız. İnşallah buradaki çalışmalarımızı
da 2027 yılı içerisinde tamamlamayı hedefliyoruz"
ifadelerini kullandı.

"Türkiye'de ilktir, bu daÇankırı'ya nasip oldu"
Karayolu ağının yanı sıra, Çankırı'nın demir-

yolu ağını da güçlendirmeye devam e�iklerini
ifade eden Uraloğlu, "Kırıkkale-Çankırı-
Karabük-Zonguldak demiryolunun sinyalizasyo-
nunu tamamlamıştık. Şimdi de bu güzergahtaki
demiryolu tünellerini revize ederek ha�ı modern,
elektrikli trenlerin kullanımına uygun hale getir-
meyi planlıyoruz. Bu da ayrıca kıymetli olacaktır,
inşallah ihracatımıza da katkı sağlayacaktır. Çan-
kırı Hızlı Tren Makas Fabrikası'nı kurduk. Bu da
Türkiye'de ilktir, bu da Çankırı'ya nasip oldu"
dedi. Bakan Uraloğlu ve protokol üyeleri tarafın-
dan açılış kurdelesi dualarla kesildi.

Kaynak: İHA

Bakan Uraloğlu: Karadeniz’den Akdeniz’e
kesintisiz ve güvenli ulaşım ağı

Antalya'nın Kumluca ilçesinde yaklaşık 40
yıldır tarımla uğraşan 60 yaşındaki Adem Dal-
gıç, babasından devraldığı seracılığı oğluyla sür-
dürüyor. Yeni sezonun ilk hasadına hazırlanan
Dalgıç, "Çiftçinin gelecek yılı vardır. Biz bu ge-
lecek yıl umudunu hiç içimizden atmadan öz-
veriyle çalışıyoruz" dedi.

Antalya'nın Kumluca ilçesinde seralarda kış
dönemine yönelik sebze üretimi için eylülde
başlayan sezon, temmuz ayına kadar devamedi-
yor. Dikim, bakım ve hasat aşamalarını kapsa-
yan bu süreçte yetiştirilen ürünler, hem iç
piyasada değerlendiriliyor hem de ihraç edili-
yor. İlçede yaklaşık 40 yıldır tarımla uğraşan 60
yaşındaki Adem Dalgıç, babasından devraldığı
mesleği oğluyla sürdürüyor. Baba oğul, toplam
yaklaşık 50 bin metrekare kapalı alanda üretim
yapıyor.

Daha önce domates ve patlıcan da yetiştiren
Dalgıç, son 2-3 yıldır biber üretimine yoğunlaştı.
Bu sezon 25 bin metrekarelik serasında sivri ve
çarliston biber yetiştirenDalgıç, 10-15 gün içinde
hasada başlamayı beklediğini söyledi.

Üretiminin yaklaşık yüzde 80'i
ihracata gidiyor

Seralarında ilçe tarımın kontrolünde iyi tarım
uygulaması yaptığını belirtenDalgıç, ürünlerini
biyolojikmücadeleyle yetiştirmeye çalıştıklarını
aktardı. Dalgıç, "Tamamen biyolojik mücade-
leyle bu ürünleri yetiştirmeye çalışıyoruz. Nere-
deyse kimyasal yok. Artı, zaten tahlil sonucu
üretimimin tamamına yakını, yüzde 80 diyebi-
leceğim kısmı ihracata gidiyor. İhracatın beğen-
mediği, şekil bozukluğu olanları iç piyasada
değerlendiriyoruz" şeklinde konuştu.

"Bu işe 7/24 gönül vermedikten
sonra olmuyor"

Üretimde iyi ve kötü sezonlar yaşadıklarını
anlatan Dalgıç, mesleğin sürekli ilgi gerektirdi-
ğini belirterek şu ifadelere yer verdi: "Canlıyla
uğraşıyoruz. Bu işe 7/24 gönül vermedikten
sonra olmuyor. Ama tabii ki bazı sıkıntılar var
mı dersen, var. Fiyatlar bazen çok düşüyor, bizi
kurtarmadığı zamanlar oluyor. Bazen yükseli-
yor, verim alamıyorsun. Buna benzer spontane
gelişmeler yaşanabiliyor, olumlu olumsuz.Ama
biz olumlu tarafından bakalım, iyi diyelim iyi
olsun. Memnunuz. Ürünlerimiz henüz bebek,
bebek büyüyecek. Anne-bebek ilişkisi gibi, bu-
rada da bitkiyle üretici arasında bir ilişki var. Bit-
kinin su mu istediğini, başka bir sıkıntısı mı
olduğunu gözlemleyerek çözüyoruz. Piyasa de-
ğerleri ne olacak, ne kalacak, onu bilmiyoruz. İn-
şallah çiftçinin yüzünü güldürür diye
düşünüyorum. Bir benim değil, bu bölgenin ta-
mamının çiftçileri buradan ekmek yiyor. Ben
şuna çok inanıyorumki ülkemize de büyük kat-
kıda bulunuyoruz. Bunun için de mutluyum."

Bin metrekarede 500 bin liralık ciro hesabı
Fide, gübreleme, işçilik ve yer kirasını gider

kalemleri arasında sıralayan Dalgıç, bin metre-
kare üzerinden yaptığı hesaplamada yaklaşık
500 bin TL'lik ciro elde e�ik-
lerini kayde�i. Dalgıç, "Bin
metrekare alandan yaklaşık
500 bin lira bandında toplam
ciro elde edebilirsek üretim
giderlerini ve yerin kirasını
karşılayıp kendimizi kurtarı-
yoruz. Daha üstü olursa daha
çokmutlu oluyoruz" diye ko-
nuştu.

Ürünlerini yüzde 10
komisyonla pazarlıyor
Hal fiyatlarının günlük

açıklandığını söyleyen Dal-
gıç, "Bugün açıklanan fiyat-
lara göre; dolma biber 60,
sivri biber 85, çarliston biber

70 lira olarak açıklandı. Bunlar taban fiyatlar. Ka-
liteye ve ihracat talebine göre fiyatlar bununüze-
rinde ya da altında olabiliyor. Biz üretim tarafına
bakıyoruz, satış tarafına bakamıyoruz. Yüzde 10
komisyon ödeyerek malımızı hale götürüp de-
ğerlendiriyoruz" ifadelerini kullandı.

Üretici ile tüketici arasındaki fiyat farkına da
değinen Dalgıç, paketleme ve işçilik için ek ma-
liyet oluştuğunu belir�i. Nakliye ile satış nokta-
larının kira ve çalışan giderlerini de dile getiren
Dalgıç, "60 liraya almış olduğu malı tüketici
marke�en en kötü şartlarda 110, 100-120 ara-
sında tüketebilir diye düşünüyorum. Çünkü,
komisyoncu 60 lira burada sebzesine ödüyor. 30
lira maliyet, 90-100. Satıcı da bir kâr koyacak
buna, tüketicinin oradakimarke�en 100-120 lira
arasında alabileceğini düşünüyorum. Benim
orada herhangi bir tecrübem yok. Sadece tah-
minlerimi konuşabiliyorum" dedi.

"Her sezonun kendine göre bir ümidi var"
Zarar e�ikleri dönemler de olduğunu, ancak

sezonların birbirini telafi e�iğini ekleyenDalgıç,
şöyle devam e�i: "Vermiş olduğumuz emeğin
karşılığını almaya çalışıyoruz ve bundanmutlu-
yuz. Kazanmasak da gelecek yılımız var diyo-
ruz. Gelecek yıla ümitle bakıyoruz.Her sezonun
kendine göre bir ümidi var.Ama yıllardır da ya-
pıyoruz. Zarar e�iğimiz dönemler de oluyor, ol-
muyor değil. Ama tabii ki bunlar birbirini telafi
ediyor. Çiftçinin gelecek yılı vardır. Biz bu gele-
cek yıl umudunu hiç içimizden atmadan özve-
riyle çalışıyoruz. Ülkemize katkı sağlamaya
çalışıyoruz, yiyenlere afiyet olsun. Seve seve ye-
tiştiriyoruz. İnşallah onlar da güle güle yerler,
mutlu bir şekilde tüketirler" ifadelerini kullandı.

Yaklaşık 50 kişiye istihdam
Kumluca'da seracılığın gelişimini değerlen-

diren Dalgıç, üretimin istihdama katkısına da
dikkat çekti. Dalgıç, "Kumluca'nın tarımda de-
vamlı ileri adım a�ığına inanıyorum. Burada
yaklaşık 50 kişiye istihdam sağlıyoruz. Ülkemize
katkıda bulunmak bizi mutlu ediyor. Afetler
oluyor vesaire, Allah bunlardan korusun. On-
larda da sigortamızı yapıyoruz. Bunlar birmali-
yet olarak giriyor amadevletimiz destek veriyor,
daha da desteğini bekliyoruz. Bir üretici olarak
bunu ben bekliyorum" diye konuştu.

"Tarımın içinde olun, tarımla yaşayın"
Emeklilik döneminin geldiğini söyleyenDal-

gıç, çiftçilik yapan oğlunun üretimi sürdürme-
sini istediğini belir�i. Dalgıç, "2 tane oğlum var,
bir tanesi çiftçi. Ben babamdan devam ediyo-
rum, o da benden devam edecek. Artık emekli-
lik dönemimiz geldi, şimdiden sonra o devam
eder. Bunun devamını isterim. Gençlere de tek
önerdiğim şey; zaten devlet gençlere imkan sağ-
lıyor. Burada kendileri de başvurdukları zaman
kredi sağlıyor. Gençlerin tarımdan uzaklaşma-
ması gerekiyor, tarım bizim ülkemizde olmazsa
olmazımız. Tarımın içinde olun, tarımla yaşayın.
Tarım, sevene güzel bir meslek" dedi.

Kaynak: İHA

40 yıldır biberlerini bebek gibi
büyütüyor, ilk hasadı bekliyor
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Gaziantep'te yaşayan 20 ya-
şındaki genç kız, 15 yaşında
komi olarak başladığı işte
döner ustası oldu.

Gaziantep'te yaşayan 20 ya-
şındaki GizemDirek, henüz 15
yaşındayken çalışma hayatına
atılarak bir işletmede komi ola-
rak işe başladı. Başlangıçta yal-
nızca harçlığını çıkarmak
amacıyla çalışmaya başlayan
Direk, zaman içerisinde döner-
cilik mesleğine ilgi duymaya
başladı. İşletmede çalışan usta-
ları dikkatle takip eden Direk,
boş kaldığı zamanlarda tezga-
hın başına geçerek işi öğren-
meye başladı. Komi olarak
başladığı işte zamanla sorum-
lulukları artan Direk, dönerin
hazırlanmasından tezgah dü-
zenine kadar birçok aşamayı
ustalarını izleyerek öğrendi.
Tecrübe kazandıkça tezgahın
başında daha fazla zaman ge-
çiren Direk, kısa sürede döner
kesmeyi ve hazırlamayı öğre-
nerek ustalık seviyesine ulaştı.
Müşterilerin siparişlerine ye-
tişmek için yoğun tempoda ça-
lışan genç kadın, hem
kadınların iş hayatında aktif
şekilde yer alabileceğini göste-
rirken elde e�iği kazancıyla da
aile ekonomisine katkı sağlı-
yor.

"Ailem ve çevremdekiler
erkek işi diyerek destekle-
medi"

Erkek işi denilerek destek-
lenmediği meslekte döner us-
tası olduğunu söyleyenGizem
Direk, "15 yaşında harçlığımı
çıkarmak için girdiğim iş ye-
rinde komi olarak başladım.

Hem işimi çok sevdiğim hem
de çokmerak e�iğim için usta-
ları izledim. Döner takmayı,
kesmeyi ve işin her detayını
onlardan öğrendim. Daha
sonra tezgaha geçtim, paket-
leme işini öğrenirken ustala-
rımı izledim ve ardından
döner ustası oldum" dedi.

"Ailemve çevremdestekle-
medi"

Ailesinin ve çevresinin dö-
nercilik erkek işi diyerek karşı
çıktığını söyleyen Direk, "Ge-
nellikle beni gören müşteriler
çok şaşırıyor. Özellikle kadın
müşterilerimiz girer girmez
tezgahta kadın görmek ne
kadar güzel diyor ve bu da
bana onur veriyor. Çok mutlu
oluyorum ve enerjim doluyor.
Ailem öncelikle bunun erkek
işi olduğunu söyledi. Çevrem-
dekiler de hiçbir şekilde des-
teklemedi. Ben ise
yapabileceğimi söyledim.
Çünkü biz kadınlar istediği-
miz zaman her şeyi yapabili-
yoruz ve her şeyi de çok güzel
yapıyoruz" ifadelerini kul-
landı.

"Dönerin kalitesini yağın-
dan ve suyundan anlayabili-
riz"Dönerin kalitesinin
yağından ve suyundan anlaşı-
labileceğini belirten Direk,
"Dönerin kalitesini yağından
ve suyundan anlayabiliriz. En
lezzetli hali yağlı halidir. Yağ-
sız döner çok kuru oluyor ve
tatsız oluyor. Kısacası kestiğin
dönerden yağ akarsa o döner
hemkaliteli hemde çok lezzet-
lidir" diye konuştu.

Kaynak: İHA

20 yaşındaki döner ustası kadın
erkeklere taş çıkartıyor

17 bin ton bal üretildi
Türkiye'nin en fazla bal

üretiminin yapıldığı Ordu'da,
2026 yılı sezonunda yaklaşık
17 bin ton bal üretimi gerçek-
leştirildi.

600 bin kovan varlığı ile
Ordu, Türkiye'de en fazla bal
üretimi yapan il konumunda.
3 bin 500 kayıtlı arıcının bu-
lunduğu ilde yaklaşık 10 bin
aile, geçimini bu sektörden
sağlıyor. Türkiye'nin çeşitli
bölgelerini dolaşarak bal üre-
ten Ordulu gezgin arıcılar,
2026 yılında yaklaşık 17 bin
ton üretim yaptı. Üretimin
büyük bölümünü çiçek balı
ve petekli bal oluştururken,
yağışlar nedeniyle kestane,
akasya ve orman gülü ba-
lında rekolte ciddi oranda
düştü. Üretilen balların bir
bölümü pazarlanırken, bir
bölümü ise depolara kaldı-
rıldı.

"Çiçek balı ve petekli bal
üretimi güzel geçti"

OrduArı Yetiştiricileri Bir-
liği Başkanı Akın Çiftçi, sezo-
nun genel olarak
değerlendirildiğinde üretim
miktarı açısından geçen yıla
yakın geçtiğini belir�i. Çiftçi,
"2026 yılı hasat sezonu ta-
mamlandı. Bazı arıcılarımız
halen yaylada, bu ayın so-
nuna doğru onlar da kışlatma
bölgesine gelecekler. Sezon
başlarında sıkıntılar çektik

ama rekolte olarak baktığı-
mızda geçen yılın üretim
miktarını yakaladık diyebili-
riz. Ballarımızın bir kısmı pa-
zarlandı, bir kısmı ise
depolandı. Bu yıl yaklaşık 17
bin ton civarında bal üretimi
var.

Ordu'da üretim yapan arı-
cılarımızın yüzde 70'i petekli
bal üreticisi. Kestane, akasya
ve orman gülü bölgesinde
zaten bu sene üretim yok de-
nilecek kadar az. Kestane ba-
lında rekolte önceki seneye
göre çok az oldu ama çiçek
balı ve petekli bal üretimi
güzel geçti" dedi.

Arıcılara sezon hazırlığı
uyarısı

Hasat döneminin ardın-
dan arıcıların kışlatma bölge-
lerine geçeceğini ifade eden
Çiftçi, arıların yeni sezona
sağlıklı hazırlanabilmesi için
sonbahar bakımının önemine
dikkat çekti. Çiftçi, "Bundan
sonraki süreçte arıcılarımız
kışlatma bölgelerine geçecek-
ler. Arıcılarımızın hastalık-
lara karşı mutlaka ilaçlama
yapmaları gerekir. Sonbahar
bakımları ne kadar iyi yapı-
lırsa arılar yeni sezona o
kadar sağlıklı çıkarlar. İnşal-
lah arıcılarımız en iyi şekilde
gelecek sezona hazırlanacak-
lardır" diye konuştu.

Kaynak: İHA

Adana’da bir
adamın zorla oto-
mobilin bagajına ko-
nularak kaçırıldığı
olayın detayları or-
taya çıktı. Kaçırılan
şahsın borçları ne-

deniyle eve gitmek
istemediği; babası,
kardeşi ve kuzeni-
nin ise yolda karşı-
laştıkları şahsı zorla
bagaja koyarak eve
götürdüğü belir-

lendi. Gözaltına alı-
nan 3 kişi hakkında
adli işlem yapıldı.

Olay, merkez
Seyhan ilçesine bağlı
Yeşilyurt Mahal-
lesi’nde meydana

geldi. Bir grup şah-
sın bir adamı zorla
otomobilin bagajına
koyarak kaçırdığı
anlar cep telefonu
kamerasına yansıdı.
Görüntüler üzerine
harekete geçen
Adana İl Emniyet
Müdürlüğü Asayiş
Şube Müdürlüğüne
bağlı Gasp Büro
Amirliği ekipleri,
olayı kısa sürede ay-
dınla�ı.

Borçları nede-

niyle eve gitmek is-
tememiş

Ekiplerin yaptığı
çalışmada, bagaja
konularak götürü-
len kişinin N.Y. (33)
olduğu belirlendi.
N.Y.’nin borçları ne-
deniyle bir süredir
eve gitmek isteme-
diği, babası M.Y.
(61), kardeşi Ö.Y.
(30) ve kuzeni
S.Y.’nin (39) ise
yolda karşılaştıkları
N.Y.’yi zorla otomo-

bilin bagajına koya-
rak eve götürdükleri
tespit edildi.

Ailesinden şika-
yetçi olmadı

Olayı gerçekleş-
tirdiği belirlenen
baba, kardeş ve
kuzen polis ekiple-
rince kısa sürede ya-
kalandı. N.Y.’nin
ailesinden şikayetçi
olmadığı öğrenilir-
ken, 3 kişi hakkında
adli işlem yapıldı.

Kaynak: İHA

Bagaja Konularak Kaçırılmıştı, Gerçek Ortaya Çıktı

Osmaniye'de ga-
zetecilik mesleğine
yönelik istihdam ve
eğitim çalışmalarına
bir yenisi eklendi.
Türkiye İş Kurumu
(İŞKUR) ile Basın
İlan Kurumu (BİK)
arasında imzalanan
iş birliği protokolü
doğ ru l tu sunda ,

yerel basının insan
kaynağını güçlen-
dirmek amacıyla
Gazeteci-Muhabir
İşbaşı Eğitim Prog-
ramı hayata geçi-
r i l d i . O sman i y e
Çalışma ve İş Ku-
rumu İl Müdürlüğü
ileAkdeniz Gazetesi
ortaklığında başlatı-

lan program, gazete-
cilik alanında dene-
yim kazanmak
isteyenlere uygula-
malı eğitim fırsatı
sunmayı amaçlıyor.

İŞKUR'un işbaşı
eğitim modeli çerçe-
vesinde gerçekleşti-
rilen çalışma
sayesinde katılımcı-

lar, gazetecilik mes-
leğinin günlük işle-
yişini doğrudan
çalışma ortamında
öğrenme imkânı bu-
lacak. Haber hazır-
lama, muhabirlik
faaliyetleri ve basın
kuruluşlarının ça-
lışma süreçleri hak-
kında uygulamalı
deneyim kazanıl-
ması hedefleniyor.

Programın temel
amaçlarından biri de
Osmaniye'de faali-
yet gösteren yerel
medya kuruluşları-
nın ihtiyaç duyduğu
nitelikli iş gücünün

yetiştirilmesine katkı
sağlamak. Bu doğ-
rultudamesleki bilgi
ve becerilerin gelişti-
rilmesi, gazetecilik
alanında istihdam
olanaklarının des-
teklenmesi planlanı-
yor.Basın İlan
Kurumu ve İŞKUR
arasında gerçekleşti-
rilen iş birliğininOs-
m a n i y e ' d e k i
uygulaması olan
eğitim programı,
kamu kurumları ile
yerel basın kuruluş-
larının ortak çalış-
malarına örnek
oluşturuyor.

Akdeniz Gaze-
tesi bünyesinde yü-
rütülen programın,
gazetecilik mesle-
ğine adım atmak is-
teyenlerin sektörü
yakından tanıma-
sına ve iş hayatına
uyum sağlamasına
yardımcı olması
bekleniyor.Osmani-
ye'de yerel basının
gelişimine katkı sun-
ması amaçlanan ça-
lışma, mesleki
eğitimin uygulamalı
deneyimle destek-
lenmesi açısındanda
önem taşıyor.

Gonca Deniz

Gazetecilere İŞKUR'dan İstihdam Desteği

Milliyetçi Hare-
ket Partisi (MHP)
Osmaniye İl Başkan-
lığı, mahallelerin ih-
tiyaçlarını ve
vatandaşların talep-
lerini yerinde değer-
lendirmek amacıyla
Osmaniye Merkez
Muhtarlar Derne-
ği'ne ziyaret gerçek-
leştirdi.

MHP Osmaniye
İl Başkanı Yusuf
Çomu ve il yönetim
kurulu üyelerinin
katıldığı ziyare�e,
muhtarlarla bir
araya gelinerek ma-
hallelerde yaşanan

sorunlar ele alındı.
Gerçekleştirilen

görüşmede muhtar-
lar, görev yaptıkları
mahallelerde karşı-
laşılan sıkıntıları ve
va t anda ş l a rdan
gelen talepleri dile
getirdi.

MHP heyeti,
muhtarların aktar-
dığı konuları dinle-
yerek sorunların
çözümüne yönelik
öneriler üzerinde
karşılıklı görüş alış-
verişinde bulundu.

Ziyare�e, mahal-
lelerin ihtiyaçlarının
belirlenmesi ve va-

tandaşların talepleri-
nin ilgili mercilere
ulaşt ır ı lmasında
muhtarların üstlen-
diği role dikkat çe-
kildi.

MHP Osmaniye
İl Başkanlığı tarafın-
dan yapılan açıkla-
mada, muhtarlarla
kurulan iletişimin
ve dayanışmanın
sürdürüleceği belir-
tildi.

A ç ı k l am ad a ,
"Vatandaşlarımızın
sesi olanmuhtarları-
mızla dayanışma
içerisinde olmaya
devam edeceğiz."

ifadelerine yer ve-
rildi.Mahallelerin
sorunlarının doğru-
dan muhtarlardan
dinlenmesinin öne-
mine değinilen ziya-
re�e, yerel
ihtiyaçlara yönelik
çözüm önerileri de-
ğerlendirildi.

MHP Osmaniye

İl Başkanı Yusuf
Çomu ve beraberin-
deki heyet, görüş-
menin ardından
Osmaniye Merkez
Muhtarlar Derneği
üyelerine ev sahip-
likleri vemisafirper-
verlikleri dolayısıyla
teşekkür e�i.

Ziyaret, mahalle-

lerin sorunlarına
ilişkin karşılıklı isti-
şarelerin gerçekleş-
tirilmesi ve
muhtarlarla daya-
nışmanın devam
edeceği mesajının
verilmesiyle tamam-
landı.

Rumeysa Nur
Karaosmanoğlu

MHP Osmaniye İl Yönetiminden Muhtarlara Ziyaret

Osmaniye 'nin
önemli tarımsal
ürünlerinden yer fıs-
tığını ulusal ve ulus-
lararası alanda
tanıtmak amacıyla
düzenlenen 3. Os-
maniye Fıstığı Festi-
vali, renkli
görüntülere sahne
olan açılış progra-
mıyla başladı. Os-
maniye Belediyesi
tarafından "Lezzetin
Kökü Bu Toprak-
larda" sloganıyla
gerçekleştirilen festi-
val, iki gün boyunca
birbirinden farklı et-
kinliklerle vatandaş-
ları ağırlayacak.

Festivalin açılışı,
Akyar Caddesi'nden
eski belediye binası
önüne kadar gerçek-
leştirilen kortej yürü-

yüşüyle yapıldı. Yü-
rüyüşe Osmaniye
Valisi Mehmet Fatih
Serdengeçti, Bele-
diye Başkanı İbra-
him Çenet, AK Parti
Osmaniye Milletve-
kili Seydi Gülsoy,
kent protokolü,
sporcular ve çok sa-
yıda vatandaş ka-
tıldı.

Kortej yürüyüşü-
nün ardından dü-
zenlenen törende
Osmaniye'nin tarım-
sal üretim gücü, yer
fıstığının ekonomik
önemi ve festivalin
kentin tanıtımına
sağlayacağı katkılar
ele alındı.

Açılışta konuşan
Osmaniye Valisi
Mehmet Fatih Ser-
dengeçti, kentin

tarım, ticaret ve sa-
nayi alanlarında
önemli bir gelişim
gösterdiğini belir�i.
Osmaniye'ninÇuku-
rova'nın verimli top-
raklarında yer
almasının tarımsal
üretim açısından
büyük avantaj sağla-
dığını ifade eden
Serdengeçti, şehrin
ekonomik potansi-
yeline dikkat çekti.

Osmaniye 'nin
ekonomik üretimi-
nin 6 milyar doları,
ihracatının ise 1,5
milyar doları aştığını
açıklayan Serden-
geçti, tarımsal üreti-
min ekonomik
değerinin yaklaşık
50milyar liraya ulaş-
tığını söyledi. Tarım-
sal altyapıya yönelik
Bakanlık yatırımları-
nın da 5milyar lirayı
geçtiğini belir�i.

Yer fıstığının Os-
maniye'nin simge
ürünlerinden biri ol-
duğunu vurgulayan
Serdengeçti, bu ürü-
nün üretiminden pa-
zarlamasına kadar
geniş bir ekonomik
faaliyet alanı oluş-
turduğunu dile ge-
tirdi. Festivalin yerel
üreticilerin destek-
lenmesi ve Osma-
niye fıstığınınmarka
değerinin artırılması
açısından önem taşı-

dığını kayde�i.
Osmaniye Bele-

diye Başkanı İbra-
him Çenet ise
Fıstıkfest'in yalnızca
bir yiyecek festivali
olmadığını, aynı za-
manda şehrin kültü-
rel ve ekonomik
zenginliklerini dün-
yaya tanıtan bir or-
g a n i z a s y o n
olduğunu söyledi.

Festival kapsa-
mında Rusya, Ka-
nada, Filistin, Tunus
ve Azerbaycan gibi
farklı ülkelerden şef-
lerin Osmaniye'ye
geldiğini belirten
Çenet, Türkiye'nin
çeşitli bölgelerinden
gastronomi temsilci-
lerinin de etkinlik-
lerde yer aldığını
ifade e�i.

AK Parti Osma-
niye Milletvekili
Seydi Gülsoy da fes-
tivalin yer fıstığı
hasat döneminde
düzenlenmesinin
önemine değindi.
Çiftçilerin büyük
emeklerle yetiştir-
diği ürünlerin sanayi
ve ticarete kazandı-
rıldığını belirten
Gülsoy, organizas-
yonun üreticilerin
emeğinin tanıtılma-
sına katkı sundu-
ğunu söyledi.

Festival boyunca
Atatürk Caddesi

üzerindeki Kobaner
Pasajı yanında kuru-
lan Şefler Sahne-
si'nde çeşitli
gastronomi gösteri-
leri gerçekleştirile-
cek. Usta şefler,
Osmaniye fıstığıyla
hazırladıkları özel
tarifleri ziyaretçilere
sunacak.

Programda "Fıs-
tığın Lezzeti Tabak-
larda" ve "Annemin
Fıstık Gibi Tatlıları"
yarışmaları da yer
alacak. Çocuklar için
hazırlanan animas-
yon gösterileri, mü-
zikli etkinlikler ve
ödüllü yarışmalar ise
ailelere eğlenceli
anlar yaşatacak.

Festival kapsa-
mında geleneksel
Sıra Gecesi, Cambaz

Mithat'ın gösterisi ve
Ahmet Selçuk İl-
kan'ın yorumuyla
Ferdi Tayfur şarkı-
ları da vatandaşlarla
buluşacak.

İki günlük orga-
nizasyon, sevilen sa-
natçı Semicenk'in
Osmaniye Korkut
Ata Üniversitesi
Stadyumu'nda vere-
ceği halk konseriyle
tamamlanacak.

Osmaniye Bele-
diyesi, Fıstıkfest ara-
cılığıyla yer fıstığının
ekonomik değerini
güçlendirmeyi, yerel
üretimi destekle-
meyi ve kentin gas-
t r o n o m i
turizmindeki bilinir-
liğini artırmayı he-
defliyor.

M.Ali Ulugöl

Osmaniye'de "Fıstıkfest" Coşkusu


