
AK Parti Kadirli'de

Genç Hafızlarlardan
Şehitlik Ziyareti

Osmaniye İl Müftülüğü ko-
ordinesinde düzenlenen

anma programları kapsamında,
KYK Cebeli Bereket Erkek Öğ-
renci Yurdumanevi danışmanları
ve hafız üniversite öğrencileri,
şehit ailelerini ziyaret ederek şe-
hitlikte Kur’an-ı Kerim tilaveti
gerçekleştirdi. � Sayfa 2’de...

Osmaniye Korkut Ata Üni-
versitesi (OKÜ) ve Kadirli

Sosyal Hizmet Merkezi iş birli-
ğiyle düzenlenen etkinlikte, ebe-
veyn kaybı yaşayan çocuklar
üniversite yerleşkesinde ağır-
landı. � Sayfa 3’te

Osmaniye’de atletizm, boks
ve yüzme gibi farklı branş-

larda büyük başarılara imza atan
Kadirli Özel Bilgekent Okulları
sporcuları, Kadirli Belediyesi’nde
misafir edildi. � Sayfa 6’da.

t

Osmaniye’de atıcılık sporunun kalbi
yeniden atmaya başlıyor. 210 bin met-

rekarelik devasa bir alan üzerine kurulu olan
Nohu�epe Atış Poligonu, modern altyapısı ve
uluslararası standartlara uygun parkurlarıyla
kapılarını açmaya hazırlanıyor. Tesiste ilk de-
neme atışları başarıyla gerçekleştirildi.Şehrin
spor vizyonuna büyük katkı sunması beklenen
Nohu�epe Atış Poligonu, uzun ve titiz bir ha-
zırlık sürecinin ardından antrenmanlar için gün
sayıyor. Geçmişi 1995 yılına dayanan ancak tek-
nik yetersizlikler ve çevresel faktörler nedeniyle
yeniden inşa edilen tesis, bugün Türkiye’nin en

kapsamlı atıcılık komplekslerinden biri haline
dönüştü.1995 yılında inşa edilen eski yapının,
atıcılık sporundaki kritik "Kuzey-Doğu 5 de-
rece" açısını karşılamaması üzerine radikal bir
karar alınarak tesis alanı yeniden planlandı.
2015 yılında başlayan yeni süreçte alan;A, B ve
C olmak üzere 3 yollu modern poligon yapı-
sıyla projelendirildi. 2018'de idari binanın ta-
mamlanmasıyla şekillenen tesis, modern
standartlara kavuşturuldu. Pandemi ve Kahra-
manmaraşmerkezli depremler nedeniylemon-
taj aşamasında zorunlu gecikmeler yaşansa da
çalışmalar durmadı.
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Osmaniye Sağlıklı Hayat Merkezi,
"Sağlıklı Çocuk, Sağlıklı Gelecek" pro-

jesi kapsamında Türkmenbeyi İlkokulu öğ-
rencileriyle bir araya geldi. Eğitimlerde
sağlıklı yaşamın şifreleri anlatılırken, çocuk-
ların sağlık okuryazarlığı seviyesinin artırıl-
ması hedeflendi. Gelecek nesillerin daha

sağlıklı ve bilinçli yetişmesi adına Osmani-
ye’de yürütülen eğitim çalışmaları hız kes-
meden sürüyor.Sağlıklı Hayat Merkezi
ekipleri, Türkmenbeyi İlkokulu’nda düzen-
ledikleri kapsamlı eğitim programıyla öğ-
rencilere önemli tavsiyelerde bulundu.

Osmaniye Korkut Ata Üniversitesi’nde
(OKÜ) düzenlenen “Hira’danMaveraün-

nehir’e” başlıklı programda, İslam
medeniyetinin tarihsel gelişimi ve Türk-İslam
dünyasının ilim merkezleri ele alındı. Doç. Dr.
Hacı Ataş’ın konuşmacı olduğu etkinlikte
manevi atmosfer ve kültürel etkinlikler ön
plana çıktı.OKÜ bünyesinde aktif çalışmalar
yürüten Geçmişin Sesleri Kulübü, üniversite

gençliğini tarih ve medeniyet mirasıyla buluş-
turmaya devam ediyor. Rektörlük Büyük Sa-
lon’da gerçekleştirilen ve yoğun ilgi gören
programa akademisyenler ile çok sayıda
öğrenci katılım sağladı.Programın konuğu olan
OKÜ İlahiyat Fakültesi İslam Tarihi ve Sanatları
Bölümü Öğretim Üyesi Doç. Dr. Hacı Ataş,
gerçekleştir

� Sayfa 2’de...

Osmaniye Ağız ve Diş Sağlığı
Hastanesi, anne sütünün teşviki

ve emzirmenin korunmasına yönelik
uyguladığı başarılı politikalar saye-
sinde "Bebek Dostu Hastane" unvanını
almaya hak kazandı. Başarı, düzenle-
nen törenle plaketle taçlandırıldı.Sağlık
Bakanlığı tarafından yürütülen "Anne
Sütünün Teşviki ve Bebek Dostu Sağlık
Kuruluşları Programı" kapsamında ya-
pılan değerlendirmeler sonucunda, Os-
maniye Ağız ve Diş Sağlığı Hastanesi
standartları başarıyla karşılayarak
"Bebek Dostu" unvanını aldı.Hastane-
nin bu önemli başarısı dolayısıyla dü-
zenlenen törende, İl Sağlık Müdürü
Uzm. Dr. Emrah Ceviz, Ağız ve Diş

Sağlığı Merkezi Başhekimi Dt. Deniz
Çam’a "BebekDostuHastane" plaketini
takdim e�i. Törende, sağlık hizmetle-
rinde kalite ve duyarlılığın artırılması-
nın önemi vurgulandı.Kazanılan bu
ünvan, hastanenin sadece diş sağlığı
değil, genel toplum sağlığı ve geleceğin
teminatı olan bebeklerin sağlığı konu-
sunda da ne kadar hassas olduğunu ka-
nıtladı. Emzirmenin teşviki, korunması
ve desteklenmesi amacıyla personelin
eğitilmesi, fiziksel alanların düzenlen-
mesi ve annelerin bu konuda bilinçlen-
dirilmesi gibi süreçleri titizlikle yürüten
hastane, hizmet kalitesini bir üst sevi-
yeye taşıdı.

OKÜ’de Medeniyet Yolculuğu

� Sayfa 6’da

� Sayfa 6’de

� Sayfa 2’de...

Öğrencilere, Sağlıklı Gelecek Eğitimi

Şampiyon Sporcuları
Belediye Konuğu OlduOsmaniye’nin Dev Tesisinde Hedef Tam İsabet

Minik Şefler Kendi
Pizzalarını Hazırladı
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Hatay'da Amik Ovası'nın
su kaynaklarından olan Yar-
seli Barajı, 25 yılın ardından
aşırı yağışlarla yüzde 100 do-
luluk oranına ulaştı ve su tah-
liyesi için baraj kapakları
açıldı. En son 2001 yılında
baraj kapakları açılan Yarseli
Barajı’nda gerçekleşecek su
tahliyesini izlemek isteyen
meraklı vatandaşların ilgisi
havadan görüntülendi.

Antakya ilçesi Avsuyu
Mahallesi'nin sınırlarında yer
alan Yarseli Barajı, Türki-
ye'nin bereketli toprakların-
dan olanAmik Ovası'na uzun
yıllardır su sağlıyor. Bölgenin
ekonomik olarak kalkınma-
sında önemli rol oynayan Yar-
seli Barajı, bu yılki bereketli
yağışlarla yüzde 100 doluluk
oranına ulaştı. Geçen yıl son
65 yılın en kurak yılının ya-
şanmasından dolayı olumsuz
etkilenen Yarseli Barajı, bu
yılki yağışlarla tam kapasite-
sini aşarken barajların kapak-
ları 3 santim açılarak su
tahliyesine başlandı. Geçen
yılı kuraklıkla geçiren Yarseli
Barajı'nda, 2001 yılının ardın-
dan 25 yıl sonra yeniden su
tahliyesi gerçekleştirildiği öğ-
renildi ve uzun yıllar sonra
gerçekleşen su tahliyesine va-
tandaşlar yoğun ilgi gösterdi.
Yarseli Barajı'nın kapakları
açılarak suyun tahliye edil-
mesi ve vatandaşların ilgisi
havadan görüntülendi.

"En son baraj tahliye
edildiğinde ben 2 yaşınday-
dım ve burada 3 köyden
insanlar izlemeye geldi"
Bereketli yağışlarla dolan

Yarseli Barajı'nda gerçekleşen
su tahliyesini görmek için 3
köyden insanların geldiğini
ifade edenAli İnal, "Bu yıl bol
bereketli yağışlar vardı.
Geçen yıl kuraklık vardı ama
bu yıl yağışlarla barajımız
yüzde 100 doluluk oranına
ulaştı. Barajımızdaki fazla
suyu tahliye ediliyor. Baraj
yüzde 100 ulaştığı için sabah-
tan vatandaşlara tahliye edile-
cek diye haber verdiler.
Köyde de vatandaşlar, baraj
patlayacak mı diye tedirgin
içindelerdi. Barajımızdaki su
tahliye ediliyor ve sorun yok.

Herkes burada ve merakla iz-
liyordu. En son baraj tahliye
edildiğinde ben 2 yaşınday-
dım. Şimdi nasip oldu ve
bizde izlemeye geldik. Bu-
rada 3 köyden insanlar izle-
meye geldi" dedi.

"En son Yarseli Barajı'nın
tahliyesi 2001 yılında

gerçekleşti"
Yarseli Barajı'nda su tahli-

yesinin en son 2001 yılında
gerçekleştiğini söyleyen Av-
suyu Mahalle Muhtarı Hasip
Güngörmüş, "Bu yılki yağış-
lar bereketli geçti. Yarseli Ba-
rajımız yüzde 100 doluluk
oranı var. Şu anda barajın tah-
liyesi yapılıyor. En son bara-
jın tahliyesi 2001 yılında
gerçekleşti. 2019 yılında
yüzde 80 oranına ulaşmıştı
ama bu yıl bol yağışlardan
dolayı tahliye ediliyor. Geçen
yıl bayağı bir kuraklık yaşa-
dık. Tarımsal ve içme sula-
rında ciddi sıkıntılar olmuştu
ama inşallah bu yıl bereketli
bir yıl olur. Yarseli Barajı ta-
rımsal arazileri sulama amaçlı
kullanılıyor.

Buradan Asi Nehri'ne akı-
yor. Buradan Asi Nehri'ne,
oradan da denize dökülüyor.
Vatandaş çoktandır bu dolu-
luk oranını görmemişti ve gü-
neşli bir havada herkes
buraya gelip izlediler" şek-
linde konuştu.

"Uzun zamandır kuraklık
yaşıyorduk ama bu yıl bol
yağış aldık. Bol yağışlardan
dolayı sular tahliye ediliyor"

Uzun yıllardır yaşanan
kuraklıktan dolayı tamamen
dolmayan barajın kuvvetli ya-
ğışlarla dolduğunu ifade
edenAhmetAlver, "Bu yıl be-
reketli ve bol yağışlı bir yıl ge-
çiriyoruz. Barajımız da yüzde
100 doluluk oranını geçti. Ba-
rajımızın biraz kısmı tahliye
ediliyor. Uzun zamandır ku-
raklık yaşıyorduk ama bu yıl
bol yağış aldık. Bol yağışlar-
dan dolayı sular tahliye edili-
yor. Uzun zamandır
kuraklıktan dolayı vatandaş-
lar bu yıl ilgi gösteriyor. Bu-
radaki barajdaki sular tarım
arazilerini sulamakta kullanı-
lıyor" ifadelerini kullandı.

Kaynak: İHA

25 Yıl Sonra Açılan Baraj
Kapaklarına Yoğun İlgi

Hatay’da şantiye alanında alevlere
teslim olan konteyner ve minibüs yana-
rak kullanılmaz hale geldi.

Yangın, Belen ilçesi Şekere Mahalle-
si’nde bulunan şantiye alanında yaşandı.
Alevlerin yükselmesi üzerine bölgeye it-
faiye, jandarma ve sağlık ekibi sevk
edildi. Alevler, itfaiye ekiplerinin hızlı
müdahalesiyle çevreye sıçramadan kont-
rol altına alındı. Can kaybı ve yaralanma
yaşanmayan yangında minibüs ve kon-
teyner kullanılmaz hale geldi.

Kaynak: İHA

Konteyner ve minibüs
kullanılmaz hale geldi

Osmaniye İl Müf-
tülüğü koordinesinde
düzenlenen anma
programları kapsa-
mında, KYK Cebeli
Bereket Erkek Öğrenci
Yurdu manevi danış-
manları ve hafız üni-
versite öğrencileri,
şehit ailelerini ziyaret

ederek şehitlikte
Kur’an-ı Kerim tilaveti
gerçekleştirdi.

Şehitler Haftası
kapsamında milli ve
manevi değerleri canlı
tutmak amacıyla dü-
zenlenen program-
larda, aziz şehitlerin
hatıraları dualarla yad

edildi.
İl Müftülüğü tara-

fından organize edilen
ziyaretlere, genç hafız-
ların katılımı manevi
atmosferi güçlendirdi.

Şehit Ailesine
Vefa Ziyareti
Programın ilk du-

rağında, Şehit Jan-

darma Er Seyhun
Uzun’un kıymetli ai-
lesi ziyaret edildi.
Manevi danışmanlar
rehberliğinde gerçek-
leştirilen ziyare�e
hafız öğrenciler tara-
fından Kur’an-ı Kerim
ve Yasin-i Şerif tilaveti
yapıldı. Şehit ailesine
sabır temennisinde bu-
lunulurken, tüm şehit-
ler için hep birlikte
eller semaya kaldırıla-
rak dualar edildi.

Şehitlikte
Manevi Huzur

Ziyaret programı
kapsamında Osma-
niye Asri Mezarlı-

ğı’ndaki şehitlik de
unutulmadı. Şehitlerin
kabirleri başında bir
araya gelen heyet, bu-
rada da Kur’an-ı
Kerim tilavetiyle man-
evi bir anma gerçekleş-
tirdi. Kabir ziyaretleri
sırasında şehitler bir
kez daha rahmet, min-

net ve şükranla anıldı.
Osmaniye İl Müf-

tülüğü, bu tür prog-
ramlarla şehitlerin
emaneti olan ailelerin
yanında olmaya ve
genç nesillerde şeha-
det bilincini diri tut-
maya devam ediyor.

İl Müftülüğü

Osmaniye Ağız ve
Diş Sağlığı Hastanesi,
anne sütünün teşviki
ve emzirmenin ko-
runmasına yönelik
uyguladığı başarılı
politikalar sayesinde
"Bebek Dostu Has-
tane" unvanını al-
maya hak kazandı.
Başarı, düzenlenen
törenle plaketle
taçlandırıldı.
Sağlık Bakanlığı

tarafından yürütülen
"Anne Sütünün Teş-

viki ve Bebek Dostu
Sağlık Kuruluşları
Programı" kapsa-
mında yapılan değer-
l e n d i r m e l e r
sonucunda, Osma-
niye Ağız ve Diş Sağ-
lığı Hastanesi
standartları başarıyla
karşılayarak "Bebek
Dostu" unvanını aldı.

Başhekim Dt.
Deniz Çam’a Plaket
Takdim Edildi
Hastanenin bu

önemli başarısı dola-

yısıyla düzenlenen tö-
rende, İl Sağlık Mü-
dürü Uzm. Dr. Emrah
Ceviz, Ağız ve Diş
Sağlığı Merkezi Baş-
hekimi Dt. Deniz
Çam’a "Bebek Dostu
Hastane" plaketini
takdim e�i.

Törende, sağlık
hizmetlerinde kalite
ve duyarlılığın artırıl-
masının önemi vur-
gulandı.

Emzirme ve Anne
Sağlığına Tam Destek

Kazanılan bu
ünvan, hastanenin sa-
dece diş sağlığı değil,
genel toplum sağlığı
ve geleceğin teminatı
olan bebeklerin sağ-
lığı konusunda da ne
kadar hassas oldu-
ğunu kanıtladı. Em-
zirmenin teşviki,
korunması ve destek-
lenmesi amacıyla per-
sonelin eğitilmesi,
fiziksel alanların dü-
zenlenmesi ve annele-
rin bu konuda

bilinçlendirilmesi gibi
süreçleri titizlikle yü-
rüten hastane, hizmet
kalitesini bir üst sevi-
yeye taşıdı.
"Hizmet Kalitesinin

Önemli Bir
Göstergesi"

Yetkililer tarafın-
dan yapılan açıkla-
mada, ünvanın
k a z a n ı l m a s ı n d a
emeği geçen tüm sağ-
lık çalışanlarına teşek-
kür edilerek şu
ifadelere yer verildi:

"Anne ve bebek
sağlığını önceleyen,
emzirmenin teşviki ve
korunmasına yönelik
yürütülen çalışmala-
rın bir sonucu olarak
kazanılan bu unvan,
hastanemizin sağlık
hizmetlerindeki kalite
ve duyarlılığının
önemli bir göstergesi-
dir. Bu başarının ili-
mize ve
vatandaşlarımıza ha-
yırlı olmasını dileriz."

M. Ali Ulugöl

Ağız ve Diş Sağlığı Hastanesi Artık Bebek Dostu

Osmaniye Kor-
kut Ata Üniversi-
tesi’nde (OKÜ)
düzenlenen “Hi-
ra’dan Maveraünne-
hir’e” başlıklı
programda, İslam
medeniyetinin tarih-
sel gelişimi ve Türk-
İslam dünyasının
ilim merkezleri ele
alındı.

Doç. Dr. Hacı
Ataş’ın konuşmacı
olduğu etkinlikte
manevi atmosfer ve
kültürel etkinlikler
ön plana çıktı.

OKÜbünyesinde
aktif çalışmalar yü-
rüten Geçmişin Ses-
leri Kulübü,
üniversite gençliğini
tarih ve medeniyet
mirasıyla buluştur-

maya devam ediyor.
Rektörlük Büyük

Salon’da gerçekleşti-
rilen ve yoğun ilgi
görenprograma aka-
demisyenler ile çok
sayıda öğrenci katı-
lım sağladı.
İslam Tarihinin
Derinliklerine
Yolculuk

Programın ko-
nuğu olan OKÜ İla-
hiyat Fakültesi İslam
Tarihi ve Sanatları
Bölümü Öğretim
Üyesi Doç. Dr. Hacı
Ataş, gerçekleştirdiği
kapsamlı sunumla
İslammedeniyetinin
doğuş evrelerini ve
bu medeniyetin Ma-
veraünnehir bölge-
sine ulaşarak nasıl
küresel bir ilim mer-

kezine dönüştüğünü
anla�ı.

Ataş,Hira’da baş-
layan ilk vahyin etki-
lerininOrtaAsya’nın
derinliklerinde nasıl
bir medeniyet tasav-
vuru inşa e�iğini
kronolojik bir pers-
pektifle katılımcılara
aktardı.

İlahiler ve Kitap
Çekilişiyle Renkli

Dakikalar
Konferansın bi-

limsel içeriği, kültü-
rel etkinliklerle
zenginleş t i r i ld i .
Program akışında
seslendirilen birbi-
rinden güzel ilahiler,
salonda manevi bir
hava estirdi. Ayrıca
etkinliğin sonunda
düzenlenen kitap çe-

kilişi ile şanslı öğren-
cilere çeşitli eserler
armağan edilerek,
gençlerin okuma
alışkanlığına destek
olundu.
KatkılarındanDo-
layı Belge Takdimi
Etkinliğin kapa-

nış bölümünde,
İnsan ve Toplum Bi-
limleri Fakültesi
Tarih Bölümü Öğre-
tim Üyesi Doç. Dr.
Aysel Erdoğan, su-
numları ve değerli
katkıları dolayısıyla
Doç. Dr. Hacı Ataş’a
bir teşekkür belgesi
takdim e�i. Prog-
ram, günün anısına
çekilen toplu hatıra
fotoğrafı ile sona
erdi.

Kaynak: OKÜ

OKÜ’de Medeniyet Yolculuğu

Genç Hafızlarlardan Şehitlik Ziyareti

Osmaniye İl Sağ-
lıkMüdürlüğü, kalp
ve damar hastalıkla-
rına karşı toplumsal
farkındalık oluştur-
mak amacıyla an-
lamlı bir saha
etkinliğine imza a�ı.

Kalp ve damar
hastalıkları, hem
Türkiye’de hem de
dünyada en sık gö-
rülen ve ölüm ne-
denlerinin başında
gelen sağlık sorun-
ları arasında yer alı-
yor.

Yüksek tansiyon,

inme ve kalp krizi
gibi ciddi tablolarla
seyreden buhastalık
grubuna karşı mü-
cadele kapsamında,
Osmaniye İl Sağlık
Müdürlüğü saha ça-
lışmalarını yoğun-
laştırdı.
Risk Faktörlerine

Karşı
Bilinçlendirme
Millet Bahçe-

si’nde kurulan
stan�a, kalp sağlı-
ğını tehdit eden un-
surlar üzerinde
duruldu. Sağlıklı

hayat merkezi per-
sonelleri, hastalıkla-
rın oluşumunda
genetik yatkınlığın
yanı sıra, hareketsiz
yaşam, yetersiz ve
dengesiz beslenme,
tütün ve tütün
ürünleri kullanımı
gibi "değiştirilebilir"
risk faktörlerinin
büyük rol oynadı-
ğını vatandaşlara
aktardı.

Sağlıklı Hayat
Merkezlerine
Yönlendirme

Etkinliğin temel

amaçlarından biri
de risk grubundaki
vatandaşların pro-
fesyonel destek al-
masını sağlamak
oldu. Standı ziyaret
eden ve değiştirile-
bilir risk faktörleri
taşıyan kişiler, daha
kapsamlı takip ve
danışmanlık hiz-
meti almaları için
Osmaniye Merkez
Sağlıklı Hayat Mer-
kezi’ne yönlendi-
rildi.

Sağlı İl
Müdürlüğü

Millet Bahçesi’nde “Kalp Sağlığı” Etkinliği
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Hatay’da alevlere teslim ola-
rak yanan iş yeri kullanılmaz
hale geldi.

Yangın; Defne ilçesi Aşağı-
okçularMahallesi’nde bulunan
marke�e yaşandı. Sebebi bilin-
meyen yangında iş yeri kısa sü-
rede alevlere teslim oldu. İhbar
üzerine olay yerine Hatay Bü-

yükşehir Belediyesi (HBB) İt-
faiye ekipleri sevk edildi. Yan-
gın ekiplerin müdahalesiyle
kontrol altına alınırken, iş ye-
rinde maddi hasar oluştu.
Olayda yaralanan ya da haya-
tını kaybeden olmadığı öğre-
nildi.

Kaynak: İHA

İş Yeri Alevlere Teslim Oldu

Osmaniye mer-
kez ve Kadirli ilçe-
sinde tarımsal
üretimi artırmak
amacıyla dev bir
adım atıldı.

Ken�e 142 üreti-
ciye dağıtılan yakla-
şık 38,5 ton soya
tohumu ile 4 bin de-
karlık alanın tarıma
kazandırılması he-
defleniyor.

Vali Mehmet
Fatih Serdengeçti,
"Çiftçimizin emeği
daim, hasadı bere-

ketli olsun" diyerek
üretim vurgusu
yaptı.

Osmaniye Vali-
liği koordinesinde,
İl Tarım ve Orman
Müdürlüğü tarafın-
dan yürütülen pro-
jeyle kentin verimli
toprakları soya üre-
timiyle buluşuyor.

Atıl kalan arazi-
lerin yeniden üre-
time dahil edilmesi
ve stratejik ürün
olan soyanın ekim
alanlarının genişle-

tilmesi amacıyla dü-
zenlenen törenle to-
humlar toprakla
buluşmak üzere çift-
çilere teslim edildi.

4 Bin Dekarlık
Alanda Büyük

Hedef
Proje kapsa-

mında Osmaniye
Merkez veKadirli il-
çelerinde faaliyet
gösteren 142 çiftçiye,
toplam 38 bin 450 ki-
logram soya tohumu
dağıtımı yapıldı.

Bu destekle bir-

likte, daha önce kul-
lanılmayan veya
düşük verim alınan
yaklaşık 4 bin dekar-
lık arazinin modern
tarım yöntemleriyle
soya üretimine açıl-
ması planlanıyor.

Vali Serdengeç-
ti’den Teşekkür

Mesajı
Tohum dağıtım

programında konu-
şan Osmaniye Valisi
Mehmet Fatih Ser-
dengeçti, üretimin
önemine dikkat çe-
kerek şunları kay-
de�i:

"Osmaniye mer-
kez ve Kadirli'de
verimli toprakları-
mızı güçlü üretim
hamleleriyle buluş-
turmaya devam edi-
yoruz.

Ç i f t ç i m i z i n
emeği daim, hasadı

bereketli olsun. Bu
projeye desteklerini
esirgemeyen başta
Tarım ve Orman Ba-
kanımız Sayın İbra-
him Yumaklı olmak
üzere, emeği geçen
tüm paydaşlarımıza
ve mesai arkadaşla-
rımıza teşekkür edi-
yorum."

Atıl Alanlar
Ekonomiye
Kazandırılıyor
Dağıtılan tohum-

ların sadece üretim
miktarını artırmakla

kalmayacağı, aynı
zamanda yerel eko-
nomiyi canlandıra-
cağı ve dışa
bağımlılığın azaltıl-
masına katkı sağla-
yacağı vurgulandı.

Soya üretiminin
Çukurova bölgesin-
deki iklim avanta-
jıyla birleşerek,
Osmaniye’yi bu
alanda önemli bir
merkez haline getir-
mesi bekleniyor.

Osmaniye
Valiliği

Osmaniye İl
Emniyet Müdür-
lüğü ekiplerince
uyuşturucu ile mü-
cadele çalışmaları
kapsamında dur-
durulan 3 farklı
araçta yapılan ara-
malarda, kilolarca
madde ele geçi-

rildi. Polis ekipleri,
uyuşturucu madde
ticaretini önlemek
ve sokak satıcıla-
rına darbe vurmak
amacıyla yürüt-
tüğü saha çalışma-
ları neticesinde 3
ayrı araca operas-
yon düzenledi.

Narkotik ekiple-
rince titizlikle ger-
ç e k l e ş t i r i l e n
aramalarda, zehir
tacirlerine ait uyuş-
turucu maddeler
tek tek tespit
edildi.

Ele Geçirilen
Maddeler

Operasyonlar
kapsamında dur-
durulan araçlarda
yapılan detaylı ara-
malarda toplam:

4kilo 700 gram
skunk, 390,70 gram
m e t am f e t am i n
maddesi ele geçiril-
miştir.

5 Şüpheli Ceza-
evine Gönderildi
Operasyonlarda

yakalanarak gözal-
tına alınan M.R.Y.,
M.S., R.A., M.Ç. ve
M.Ö. isimli şüpheli
şahıslar, emniyet-
teki işlemlerinin ar-
dından adli

makamlara sevk
edildi. Savcılık sor-
gularının ardından
mahkemeye çıkarı-
lan 5 zanlı, uyuştu-
rucu madde ticareti
yapmak suçundan
tutuklanarak ceza
infaz kurumuna
teslim edildi.

Osmaniye İl Em-
niyet Müdürlüğü,
uyuşturucuyla mü-
cadele çalışmaları-
nın il genelinde
kararlılıkla devam
edeceği mesajını yi-
neledi.

İl Emniyet
Müdürlüğü

Osmaniye’de Soya Üretim Seferberliği

Zehir Tacirlerine Emniyet Darbesi: 5 Tutuklama

Osmaniye Kor-
kut Ata Üniversitesi
(OKÜ) ve Kadirli
Sosyal Hizmet Mer-
kezi iş birliğiyle dü-
zenlenen etkinlikte,
ebeveyn kaybı yaşa-
yan çocuklar üniver-
site yerleşkesinde
ağırlandı.

Oyun parkurla-
rından gastronomi
atölyesine kadar pek
çok etkinliğin yer al-
dığı programda, ço-
cukların sosyal
gelişimi ve aidiyet
duygularının güç-
lendirilmesi hedef-
lendi.

OKÜ Sosyal ve

Beşerî Bilimler Fa-
kültesi ile Uygula-
malı Bilimler
Fakültesi’nin, Ka-
dirli Sosyal Hizmet
Merkezi ile ortak-
laşa gerçekleştirdiği
anlamlı etkinlik üni-
versite yerleşke-
sinde hayat buldu.

Üniversite ku-
lüplerinin de aktif
rol aldığı prog-
ramda, çocuklar gün
boyu süren aktivite-
lerle doyasıya eğ-
lendi.

Oyun Parkurla-
rında Eğlence
Doruğa Çıktı

Rekreasyon Ku-

lübü öğrencilerinin
öncülüğünde kuru-
lan oyun alanları,
çocukların enerji-
siyle doldu taştı. Et-
kinlik kapsamında;

Denge oyunu,
renkli top ve labi-
rent parkurları,

Pinpon basket,
badminton ve yapış-
kan dart yarışma-
ları,

Hulahop çember
oyunu ve klasikle-
şen sandalye kap-
maca,

Hayvan figür bo-
yama etkinlikleri
gerçekleştirildi.

Çocuklar, abi ve

ablaları eşliğinde
hem fiziksel hem de
zihinsel becerilerini
sergilerken, keyifli
anlar yaşadı.

Minik Şefler
Kendi Pizzalarını

Hazırladı
Programın en

lezzetli anları Gas-
tronomi Kulübü
öğrencilerinin eşli-
ğinde yaşandı.
Mutfak önlüklerini
giyen her bir çocuk,
gastronomi öğren-
cilerinin rehberli-
ğinde kendi
pizzasını hazırladı.
Malzemeleri seçer-
ken ve hamura şekil

verirken oldukça
heyecanlı oldukları
gözlenen minikle-
rin mutluluğu, ha-
z ı r l a d ı k l a r ı
pizzaları tatmala-
rıyla ikiye katlandı.

Hediye Sevinci
ve Pasta Kesimi
Bilgi Çağı Ku-

lübü ise çocukların
eğitim hayatlarına
destek olmak ama-
cıyla hazırladıkları
kırtasiye setlerini ve
çeşitli hediyeleri
miniklere takdim
e�i. Günün so-
nunda tüm katılım-
cılarla birlikte
kesilen pasta ve su-

nulan ikramlar, et-
kinliğe tatlı bir veda
oldu. Hedef: Sosyal
Gelişim ve Aidiyet

Yetkililer tara-
fından yapılan de-
ğerlendirmede; bu
tür programların
çocukların sosyal
gelişimlerini des-
teklediği, kendile-
rini bir topluluğa
ait hissetmelerini
sağladığı ve yaşa-
dıkları zorlu süreç-
lerin ardından
mutlu anılar birik-
tirmelerine katkı
sunduğu vurgu-
landı.

Kaynak: OKÜ

Gaziantep'te israfı önlemek
ve farklı bir lezzet ortaya çıkar-
mak amacıyla baklava tepsile-
rinin kenarında arta kalan
kırıntılar, irmikle buluşturula-
rak "baklavalı helva" adı veri-
len geri dönüşüm tatlısına
dönüştürülüyor.

Gastronomi başkenti Gazi-
antep'te, Avrupa tescilli bakla-
vanın değerlendirilmesiyle
hazırlanan bu özel tatlı, hem
ekonomik hem de lezzetli olu-
şuyla birlikte geri dönüşüm
tatlısı olarak biliniyor. Geç-
mişte baklavanın kenarların-
dan ekmek arası dürüm ve
börek yapılırken, günümüzde
bu ürünler daha zengin su-
numlarla yeniden yorumlana-
rak helva haline getirildi.
Gaziantepli ustalar tarafından
özenle hazırlanan helvada,
baklava tepsisinde kenarda
kalan kırıntılar, özel yöntem-
lerle işlenerek irmikle harman-
lanıyor. Ardından süt ve
şekerle buluşturulan bu karı-
şım, baklava yu�asından ha-
zırlanan yenilebilir tabaklara
yerleştirilerek tezgahlarda ye-
rini alıyor. İlk kez tadan müş-
terilerden tam not alan
baklavalı helva, hem sunumu
hemde lezzetiyle öne çıkarken,
250 TL'den satışa sunuluyor.

"Baklava helvasını
üreten tek firmayız"

İsrafa karşı baklava kırıntı-
larını irmikle buluşturup helva
haline getirdiklerini söyleyen
Şef Yaşar Çetin, "Baklava tepsi-
sinde kenarlarda kalan kırıntı-
ları müşterilere ikram
etmediğimiz için ayırıp değer-
lendiriyoruz. İşletme olarak is-
rafa karşı böyle bir uygulama
başla�ık. Baklavayı irmikle bu-
luşturup helva haline getirdik.
Daha önce bu kırıntılardan
börek yapılıyordu, pidenin
arasına konulup dürüm şek-
linde sunuluyordu. Börekten
sonra değişiklik olsun diye
helva yapmaya karar verdik ve
helva da beğenildi. Bu tatlıyı
yaklaşık 10 yıldır yapıyorum.

Vatandaşlardan gelen talep ol-
dukça güzel. Tatlımızın içeri-
sinde baklava kırıntısı, irmik,
süt, tereyağı ve şeker bulunu-
yor. Şu an bu tatlıyı bizden
başka yapan yok; baklava hel-
vasını üreten tek firmayız"
dedi.Geri dönüşüm tatlısı ola-
rak adlandırdıkları baklava tat-
lısınamüşterilerin yoğun talep
gösterdiğini söyleyen Çetin,
farklı ürünlerde de geri dönü-
şüm amaçlı tatlılar ortaya çı-
karmayı hedeflediklerini
vurguladı.

Çetin, "Tatlıya gelen geri
dönüşler çok iyi. Müşterileri-
miz çok beğendiklerini ve lez-
zetin harika olduğunu
söylüyor. Gaziantep adına da
güzel bir ürün olduğunu ifade
ediyorlar. Biz de bu ürünü ge-
liştirerek üzerine koymak isti-
yoruz. Sadece baklava değil,
farklı ürünlerde de geri dönü-
şüm amaçlı tatlılar ortaya çı-
karmayı hedefliyoruz. Tatlıyı
porsiyon olarak 250 TL'den su-
nuyoruz ve taleplerde yoğun-
luk yaşıyoruz" şeklinde
konuştu.

"Yaz aylarında ferahlık
hissi oluştursun diye don-
durma ile servis edeceğiz"
Yaz aylarında ferahlık hissi

oluşturması için helvayı don-
durma ile sunacaklarını söyle-
yen Yusuf Pektaş, "Gün
sonunda baklavanın kırıntıları
kalıyor ve biz israfı sevmediği-
miz için kullanalım dedik. Ga-
ziantep'te bazı firmalar
baklava kırıntısından börek ya-
pıyor. Biz ise buna nasıl bir ye-
nilik katarız diye düşündük ve
geri dönüşüm olarak irmikle
kavurup helva yapmaya karar
verdik. Bu tatlıyı da baklava
hamurundan hazırladığımız
yenilebilir tabaklara koyarak
servis ediyoruz. Yaz aylarında
tatlının yanına dondurma ko-
yarak sunmayı düşünüyoruz.
Tatlıyı tüketenmüşterilerde fe-
rahlık hissi oluştursun istiyo-
ruz" diye konuştu.

Kaynak: İHA

Gaziantep'te hayırsever bir
ailenin kızı, okulda kendisine
ödül olarak verilen bisikleti
depremzede çocuğa hediye
e�i. Gaziantep’te ortaokul öğ-
rencisi genç, başarısından do-
layı kendisine verilen bisikleti
depremzede çocuğa hediye
ederek anlamlı bir davranış
sergiledi.

Derslerinde elde e�iği ba-
şarısı nedeniyle okul birincisi
olan genç, okul yönetimi ve
sınıf öğretmeni tarafından bi-
siklet ile ödüllendirildi.

Genç kızın, bisikleti bir
depremzede çocuğa hediye
etmek istediğini belirtmesi
üzerine ailesi bisikleti 6 Şubat
2023’te meydana gelen Kahra-
manmaraş merkezli deprem-
lerden en çok etkilenen
Nurdağı ilçesinin kırsal Gök-

çedere Mahallesi Muhtarı
Ümit Kaçakçı’ya teslim e�i.

Kaçakçı, genç kızın isteğini
yerine getirerek bisikleti ma-
halledeki ilkokul öğrencisi
4’üncü sınıf öğrencisi deprem-
zede Kaan Yaman’a verdi. Bi-
sikleti alan Yaman, daha önce
hiç bisikletinin olmadığını be-
lirterek, kendisine bisikletini
hediye eden Cansever’e ve ve-
sile olanlara teşekkür e�i.

Duyarlı kız çocuğunu teb-
rik eden Gökçedere Mahallesi
Muhtarı Ümit Kaçakçı, "Gazi-
antep’ten Nurdağı’na uzanan
bu duyarlı davranışı bizi duy-
gulandırdı. Fuat Cansever ağa-
beyimizin kızı okulda
birincilik elde etmiş ve okul-
dan hediye olarak bisikletini
depremzede bir çocuğumuza
gönderdi. Kendisini ve ailesini

tebrik ediyoruz.
Dünya paylaştıkça
güzelleşir. Çocuğu-
muz çok sevindi. Bu
örnek ve duyarlı
davranışından do-
layı kız çocuğu-
muzu, ailesini, okul
yönetimini ve öğret-
menlerini tebrik
ediyorum" dedi.

Kaynak: İHA

Gaziantep'in geri dönüşüm
tatlısı "Baklavalı helva"

Ödülünü depremzede
çocuğa hediye etti

Minik Şefler Kendi Pizzalarını Hazırladı

Osmaniye’de Şi-
rinevler Mahalle-
si’nde park
halindeyken yan-
maya başlayan oto-
mobil, itfaiye
ekiplerinin zama-
nında müdahale-
siyle söndürüldü.

Yangın, Şirinev-
ler Mahallesi’nde
bulunan Galericiler
Sitesi yakınlarında
Şehit Onur Deniz
Mesleki EğitimMer-
kezi arkasında mey-
dana geldi. Edinilen
bilgilere göre, park

halindeki otomobil-
den dumanların
yükseldiğini fark
eden vatandaşlar
durumu 112 Acil
Çağrı Merkezi’ne
bildirdi.

İhbar üzerine
olay yerine sevk edi-
len Osmaniye Bele-
diyesi itfaiye
ekipleri, kısa sürede
yangına müdahale
ederek alevleri kont-
rol altına aldı.Araçta
maddi hasar oluşur-
ken, yangının çıkış
nedenine ilişkin in-
celeme başlatıldı.

Haber Bülteni

Araç Yangınına İtfaiye Anında Müdahale Etti
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Zeytinyağı üretiminde ez-
berleri bozma amacıyla sürdür-
düğü AR-GE çalışmalarını
tamamlayan BSTM firması,
devrim niteliği taşıyanmakine-
lerini OLIVETECH 2026 fua-
rında yerli üreticiyle
buluşturmaya hazırlanıyor.
Zeytinyağı dünyasında bir ilke
imza atarak, "Soğuk sıkımda
sıcak sıkım verimi" iddiasını or-
taya koyan firma, geliştirdiği
yenilikçi teknolojilerin patent
başvurularını tamamlamış du-
rumda.

Geleneksel yöntemler, üreti-
cileri yıllardır verim ve kalite
arasında seçim yapmak duru-
munda bırakıyor. Daha fazla
verim için zeytin hamuru yük-
sek ısıda yoğuruluyor, fakat
zeytinin içerisinde bulunan fe-
noller ve aromalar buharlaşıp
yok oluyor. Düşük ısıda yapı-
lan soğuk sıkımda ise yararlı
antioksidanlar ve hassas lezzet-
ler korunuyor, ancak bu sefer
de verimde düşüş yaşanıyor.

Bilimin ışığında yaptığı ça-
lışmalarla bu ikilemi bozmayı
amaçlayan BSTM adlı firma,
soğuk sıkımın üstün kalitesini
koruyup geliştirirken, sıcak sı-
kımın yüksek verim değerle-
rine ulaşmayı başarmış
durumda. Zeytinyağı endüstri-
sinde çığır açacağına inandık-
ları yenilikçi makineler,
zeytinin sahip olduğu polife-
nolleri ve aromatik lezzetleri en
az kayıpla koruyarak zeytinya-
ğına aktarabilme kabiliyetine
sahip.

400'ün üzerinde deneyde
500 tondan fazla zeytin sıkıldı

Maksimumverimlilik sağla-
mak, kullanılanmakine ve pro-
seslere bağlı olduğundan,
yıkama yönteminin, doğru tip
kırıcı ve pompa ile çalışmanın,
özellikle de dekanter vemalak-
sörün kritik önem taşıdığı bi-
linciyle yürtütülen AR-GE
çalışmaları 6 yıldan fazla
sürdü. 400'ün üzerinde de-
neyde 500 tondan fazla zeytin
sıkıldı, sadece 2025'te TÜBİ-
TAK desteğiyle 40'ın üzerinde
deneyde 60 tondan fazla zeytin
işlendi.

"Bilimsel sürecin keşif,
uyum ve problem çözme yol-

culuğu" olduğuna inanan fir-
manın AR-GE ekibi, veri top-
landıkça ve lojistik
problemlerle karşılaştıkça
deney protokolü ve metodolo-
jisini değiştirip geliştirdi. Hasat
ve sıkma sezonunun kısalığı
karşısında derin dondurucular
kiralayarak yıl boyu deney
yapan ekip, 20 yıla yakın AR-
GE çalışması kayde�iklerini be-
lir�i. Yoğun çalışmalar
neticesinde, özellikle kendima-
laksör, dekanter ve kırıcı mo-
dellerini tasarlayan ve patent
başvurularını yapan BSTM,
zeytinyağı sektöründe büyük
yankı uyandıracağına inandığı
gelişmelere imza a�ı.

"Yüksek verim-kalite sağ-
layan yenilikçi tasarımlar"
Patentli, özel tasarım karış-

tırıcı kanatlara sahip, yüksek
vakumlu LETO malaksör, yo-
ğurma işlemini düşük ısıda ve
kısa süre tamamlayarak, polife-
nol ve aroma bakımından
üstün kalite zeytinyağı elde
ediyor. Yenilikçi teknolojisi sa-
yesinde, kırıcı ile malaksör ara-
sında uygulanan ultrason,
elektrik şoku gibi kompleks ve
maliyetli işlemlere gerek du-
yulmadan yüksek verim vaad
ediyor. Ayrıştırma işleminde
yağın kalitesini düşüren sepe-
ratör kullanımını ortadan kal-
dıran yüksek kapasiteli ANTA
dekantör ise, patentli teknolo-
jisi sayesinde dekantöre su ek-
lenmeden berrak zeytinyağı
çıkışı sağlıyor.

Yağ veriminden ödün ver-
meden, ha�a artırarak, yüksek
polifenol değerlerine ve üstün
duyusal özelliklere sahip, gele-
neksel yöntemlerle elde edile-
meyen yüksek kaliteli
zeytinyağı üretiminin önünü
açan yenilikçi makineler, her
seviyedeki üreticinin farklı ihti-
yaçlarını karşılamak için hazır.

"Fabrikalar için yeni
dönem kapıda"

Fabrikaların, yüksek kaliteli,
sağlıklı zeytinyağını daha ve-
rimli, daha kârlı ve daha kolay
elde edebilmelerinin artık
mümkün olduğunu vurgula-
yan firma yetkilileri, geliştir-
dikleri makinelerin zeytinyağı
endüstrisi için bir dönüm nok-

tası olacağına inanıyor. Üretici-
lerin erken hasat ve soğuk
sıkım taleplerini karşılayabile-
cekler. Düşük ısıda ve su kul-
lanmadan gerçekleşen işlemler
sayesinde enerji maliyetlerinde
tasarruf edebilecekler. Tüm
bunlara ek olarak, fabrikalar,
geç hasat Gemlik'i su kullan-
madan, daha kısa sürede sıka-
rak yüksek verim elde
edebilecekler. Soğuk sıkımın
önündeki engellerin kalktığı-
nın, makine yükseltme yatırım-
larının aslında bir iş modeli
dönüşümü olduğunun altını
çizen yetkililer, fabrikaların
önünde karlı ve prestijli yeni
pazarlara girme ve rekabe�e
kendilerini farklı bir lige taşıma
fırsatları olduğunu belirtiyor.

"Çiftçinin kaliteye yatı-
rımı kazanca dönüşüyor"
Yıllardır süregelen "en yük-

sekmiktarda yağı al, toptancıya
sat" alışkanlığı ve toplanan ha-
sadın çuvallarda bekletilip
sıcak sıkım yapılması, çiftçinin
kazancının ve kalitenin önün-
deki en büyük engel. Yüksek
teknolojiyi kolay kullanım ile
birleştiren, soğuk sıkımda yük-
sek verim sağlayan BSTM zey-
tin işleme tesisleri sayesinde,
taze zeytinden natürel sızma,
biraz beklemiş zeytinden, en
kötü ihtimalle, natürel birinci
kalite yağ elde etmek mümkün
hale getirilme hedefleniyor.
Ayrıca, topladığı zeytinleri
aynı gün kendi tesisinde sıka-
bilmesi ve makine boş kaldı-
ğında komşusunun hasadını
işleyebilecek olmasıyla, çiftçi-
nin hak e�iği karşılığı alması ve
kaliteye yatırım yapması he-
defleniyor. Üretimde yaşana-
cak bu sıçramanın, ülke
ekonomisine büyük katkı sağ-
layacağı öngörülüyor.

"Butik zeytinyağında
kârlı yatırım"

Aroma ve fenolik bileşen
açısından en yüksek değerde
zeytinyağı elde etmek isteyen
butik üreticilere rekabet avan-
tajı sağlamayı hedefleyen
firma, yüksek kaliteli zeytinya-
ğını daha verimli ve daha kârlı
şekilde edebilme imkanı tanı-
yor. Erişilecek yüksek değerler
göz önünde bulunduruldu-

ğunda, makine yatırımının
kendini çok kısa sürede amorti
etmesi bekleniyor.

Bununla birlikte, uluslar-
arası yarışmalara katılan üreti-
cilerin, elde e�ikleri üstün
kalite zeytinyağında daha önce
erişemedikleri polifenol değer-
leri ve duysal özellikler yakala-
yabilecek olmalarının, hem
kendi markalarının hem de ül-
kemizin tanıtımı adına anlamlı
bir kazanım olacağı belirtiliyor.

"Kadim zeytine
saygı duruşu"

Bulunduğumuz coğrafya-
nın kadim meyve zeytinin ana
vatanı olduğunu, BSTM'nin de
"bu değeri en iyi şekilde koru-
mak ve gelecek nesillere aktar-
mak" yegane misyonu ile
hareket e�iğini hatırlatan AR-
GE Direktörü Selim Sarıkaya,
geliştirdikleri teknolojilerin
misyonlarıyla örtüştüğünün ve
"zeytinin içerisindeki değerleri
en az kayıpla korumak ve zey-
tinyağına aktarmak" nokta-
sında kesiştiğinin altını çizdi.
Sarıkaya, kendileriyle aynı he-
yecanı paylaşan üreticilerle bir-
likte, üstün kaliteli zeytinyağı
üretiminde yeni bir sayfa
açmak için hazır olduklarını
aktararak, "Bilimin ışında yap-
tığı araştırmalarla hep bir adım
önde ilerleyerek zeytincilik sek-
töründe fark oluşturmak için
durmaksızın çalışmaya devam
edeceğiz" dedi.

"Geliştirdiğimiz makineyle
aromayı ve polifenolleri korur-
ken verim kaybı yaşamıyoruz"

Zeytinyağı üretiminde ge-
liştirilen yeni sistemle, soğuk
sıkım yönteminde yaşanan
verim kaybının önüne geçil-
mesi hedefleniyor. Projenin ge-
liştiricilerinden AR-GE
Direktörü Selim Sarıkaya, yapı-
lan çalışmalarla yüksek kalite
ve verimin aynı anda elde edi-
lebildiğini belir�i.

"Aroma ve kalite
korunuyor"

Makinenin özelliklerine iliş-
kin bilgi veren Sarıkaya, siste-
min zeytinin içindeki aromatik
değerleri ve polifenolleri kay-
betmeden yağa aktarabildiğini
söyledi.

Sarıkaya, "Geliştirdiğimiz
makineyle zeytinin aromatik
değerlerini koruyarak, yüksek

polifenolleri posaya gitmeden
zeytinyağına aktarabiliyoruz.
Üstelik bunu yaparken verim
kaybı da yaşamıyoruz" dedi.
Soğuk sıkımda sıcaklık değer-
lerinin kritik olduğunu vurgu-
layan Sarıkaya, "27 derecenin
altı dünya standartlarında
soğuk sıkım kabul edilir ancak
yüksek aroma için bu değerin
22 derece, ha�a 18-20 derece se-
viyelerine düşmesi gerekir. Sı-
caklık ar�ıkça uçucu yağlar,
yani aroma ve lezzet unsurları
kaybolur" ifadelerini kullandı.

"500 tonun üzerinde
zeytin işledik"

Üretim sürecinde hem kali-
teyi hem de verimi artırmaya
odaklandıklarını belirten Sarı-
kaya, kırma ve malaksiyon sü-
reçlerinin doğru
yönetilmesinin önemine dik-
kati çekti.

Sarıkaya, "Kırıcıda aşırı par-
çalama ani ısı artışına neden
olurken, uzun süren malaksi-
yon işlemi kaliteyi düşürüyor.
Bu nedenle süreyi kısaltıp sı-
caklığı minimumda tutmamız
gerekiyordu" dedi.

Yaklaşık 400'ün üzerinde
deney yaptıklarını aktaran Sa-
rıkaya, "Bu süreçte 500 tonun
üzerinde zeytin işledik. Tüm
analizler, tat ve koku değerlen-
dirmeleri sonucunda oldukça
iyi bir noktaya ulaştık" diye ko-
nuştu. Elde edilen sonuçların
beklentilerin ötesine geçtiğini
ifade eden Sarıkaya, "Sıcak
sıkım verimiyle aynı seviyede
üretim yapabiliyoruz. Özellikle
erken hasa�a çok başarılı so-
nuçlar aldık" değerlendirme-
sinde bulundu.
"Gemlik zeytininde başarı"
Gemlik zeytini üzerinde de

çalışmalar yürü�üklerini belir-
ten Sarıkaya, bu türde de
önemli sonuçlar elde e�iklerini
söyledi.

Sarıkaya, "Gemlik zeytini-
nin yağı zor çıkar ve geç hasat
edilir. Ancak yaptığımız çalış-
malarla soğuk sıkımda, sıcak
sıkım verimine ulaşabildik.
Renk, aroma ve koku açısından
da oldukça iyi sonuçlar elde
e�ik" dedi.

"Üretim süreci bütüncül
yapı gerektiriyor"

Sistemin yalnızcamakineyle
sınırlı olmadığını vurgulayan

Sarıkaya, üretimin tüm aşama-
larının bir bütün olarak ele alın-
ması gerektiğini ifade e�i.
Sarıkaya, "Zeytinin daldan ko-
parılmasından tüketiciye ulaş-
masına kadar tüm süreç bir
sistem. Tanklar, pompalar, filt-
reler ve saklama şartları dahil
her aşamanın ayrı bir standardı
var" diye konuştu. Bu yıl Türki-
ye'de bir fuara katılacaklarını
aktaran Sarıkaya, sonrasında
yurt dışı pazarlara açılmayı he-
deflediklerini belir�i.

"Soğuk sıkımda yüksek
katma değer"

Türkiye'de zeytinyağı üreti-
minde ağırlıklı olarak sıcak
sıkım yönteminin kullanıldı-
ğını ifade eden Sarıkaya, soğuk
sıkımın ekonomik açıdan daha
yüksek katma değer sundu-
ğunu dile getirdi. Sarıkaya,
"Sıcak sıkım yağın litre fiyatı
yaklaşık 200 lira civarındayken,
soğuk sıkım yağda bu rakam
500 liraya kadar çıkabiliyor. Ka-
lite ve polifenol değeri ar�ıkça
fiyat da yükseliyor" dedi. Tür-
kiye'de yıllık zeytinyağı üreti-
minin 300 bin ila 500 bin ton
arasında değiştiğini belirten Sa-
rıkaya, üretimin bir kısmının
yüksek kaliteli üretime dönüş-
türülmesiyle önemli ekonomik
kazanç sağlanabileceğini kay-
de�i. Sarıkaya, "Üretimin
yüzde 10'unu soğuk sıkıma,
yüzde 1-2'sini de yüksek poli-
fenollü kaliteli yağa dönüştüre-
bilirsek, üreticinin cebine yıllık
yaklaşık 500 milyon avro ek
gelir sağlanabilir" ifadelerini
kullandı.

"Önce tüketici olarak
başladık, sonra

üretmeye karar verdik"
Projeye başlama sürecine de

değinen Sarıkaya, kişisel dene-
yimlerinin etkili olduğunu be-
lir�i. Sarıkaya, "Uzun yıllardır
diyabet hastasıyım. Sağlıklı
yaşam arayışı bizi zeytinyağına
yönel�i. Önce tüketici olarak
başladık, sonra üretmeye karar
verdik" dedi. Kendi imkânla-
rıyla geliştirdikleri projeden
memnun olduklarını ifade
eden Sarıkaya, "Bu alana ihti-
yaçtan yola çıkarak girdik. Gel-
diğimiz noktadan memnunuz
ve çalışmalarımızı sürdürece-
ğiz" diye konuştu.

Kaynak: İHA

Zeytinyağında üreticileri heyecanlandıracak makine: Soğuk sıkımda sıcak sıkım verimi
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A d a n a ' n ı n
Kozan ilçesinde
daha önce birçok
kez ceza kesilen
modifiyeli araç kul-
lanan sürücü bu
kez de ehliyetsiz
araç kullanırken

yakalandı. 45 bin
TL ceza kesilen sü-
rücü, "30'dan fazla
ceza yedim. Ceza-
lar 1 milyon TL'ye
ulaştı. Çalışıyorum,
taksitle ödüyorum.
Bu bir zevk, ara-

cımı seviyorum"
dedi.

Kozan ilçesinde
250 bin TL değerin-
deki aracına yaptığı
modifiye nedeniyle
daha önce 1 milyon
TL'ye yakın cezai
işlem uygulanan ve
ehliyetine el konu-
lan sürücü, yeniden
direksiyon başına
geçti. Trafik ekiple-
rince yapılan dene-
timde ehliyetsiz
araç kullandığı be-
lirlenen sürücüye
45 bin TL, araç sa-
hibi için de 45 bin

TL idari para cezası
kesildi. Araç ise çe-
kiciyle yediemin
otoparkına çekildi.

Ceza kesilen
O.B. isimli sürücü,
bugüne kadar
30'un üzerinde ceza

aldığını belirterek,
" M o d i f i y e d e n
30'dan fazla ceza
yedim. Cezalar 1
milyon TL'ye
ulaştı. Çalışıyorum,
taksitle ödüyorum.
Bu bir zevk, ara-

cımı seviyorum.
Daha önce ehliye-
time el konulduğu
için bu kez de ehli-
yetsiz araç kullan-
maktan ceza
yedim" dedi.

Kaynak: İHA

Osmaniye’de atı-
cılık sporunun kalbi
yeniden atmaya baş-
lıyor. 210 bin metre-
karelik devasa bir
alan üzerine kurulu
olan Nohu�epe Atış
Poligonu, modern
altyapısı ve uluslar-
arası standartlara
uygun parkurlarıyla
kapılarını açmaya
hazırlanıyor.

Tesiste ilk de-
neme atışları başa-
rıyla gerçekleştirildi.

Şehrin spor viz-
yonuna büyük katkı
sunması beklenen
Nohu�epe Atış Poli-
gonu, uzun ve titiz
bir hazırlık sürecinin
ardından antren-

manlar için gün sayı-
yor.

Geçmişi 1995 yı-
lına dayanan ancak
teknik yetersizlikler
ve çevresel faktörler
nedeniyle yeniden
inşa edilen tesis,
bugün Türkiye’nin
en kapsamlı atıcılık
komplekslerinden
biri haline dönüştü.

Yıkılıp Yeniden
Yapıldı: Teknik
Kusursuzluk
Hedeflendi
1995 yılında inşa

edilen eski yapının,
atıcılık sporundaki
kritik "Kuzey-Doğu 5
derece" açısını karşı-
lamaması üzerine ra-
dikal bir karar

alınarak tesis alanı
yeniden planlandı.
2015 yılında başla-
yan yeni süreçte
alan; A, B ve C
olmak üzere 3 yollu
modern poligon ya-
pısıyla projelendi-
rildi. 2018'de idari
binanın tamamlan-
masıyla şekillenen
tesis, modern stan-
dartlara kavuştu-
ruldu.

Zorluklar Geride
Kaldı: Deneme Atış-
ları Başladı

Pandemi ve Kah-
ramanmaraş mer-
kezli depremler
nedeniyle montaj
aşamasında zorunlu
gecikmeler yaşansa

da çalışmalar dur-
madı. Gelinen nok-
tada;

B Poligonu: Trap
ve Skeet makineleri-
nin montajı tamam-
lanarak deneme
atışları yapıldı ve
antrenmanlara hazır
hale getirildi.

C Poligonu:
Montaj çalışmaları
tüm hızıyla devam
ediyor.

Altyapı: Enerji
nakil hatları, 1 kilo-
metrelik su ha�ı ve
çevre güvenlik sis-
temleri tamamen ye-
nilendi.

Sporculara ve
Vatandaşlara Geniş

İmkanlar

Tesis sadece pro-
fesyonel sporculara
değil, atıcılığa me-
raklı vatandaşlara
da hizmet verecek.
Nohu�epe tama-
men faaliyete geçti-
ğinde şu
organizasyonlara ev
sahipliği yapacak:

Trap ve Skeet an-
trenman ve resmi
yarışmaları,

Çayır Trap ve
Sporting Trap orga-
nizasyonları,

Tek Kurşun atış
yarışları.

Ayrıca, vatandaş-
lar belirlenen kural-
lar çerçevesinde
tüfek ve tabanca de-
neme atışlarını bu

güvenli ve modern
tesiste gerçekleştire-
bilecek.

OsmaniyeAtıcı-
lıkta Marka Olacak

Nohu�epe Atış
Poligonu'nun tam
kapasiteyle hizmete
girmesiyle birlikte
Osmaniye’nin, ulusal
ve uluslararası atıcı-
lık şampiyonalarına
ev sahipliği yapan
bir merkez olması
hedefleniyor. Tesis,
hem yerel sporcula-
rın yetişmesine ola-
nak sağlayacak hem
de bölge ekonomi-
sine spor turizmi ara-
cılığıyla katkıda
bulunacak.

Kaynak: GSİM

Osmaniye’de at-
letizm, boks ve
yüzme gibi farklı
branşlarda büyük
başarılara imza atan
Kadirli Özel Bilge-
kent Okulları spor-
cuları, Kadirli
Belediyesi’ndemisa-
fir edildi.

O sman i ye ' d e

sporun ve sporcu-
nun her zaman ya-
nında olan Kadirli
Belediyesi, kenti
temsil eden ve
önemli derecelerle
dönen genç yetenek-
leri ağırladı. Ziya-
rete, farklı spor
dallarında ödül ka-
zanan öğrenciler ve

teknik ekip katıldı.
Çok Sayıda

Branşta Başarı Yağ-
muruÖzel Bilgekent
Okulları bünyesinde
eğitim gören sporcu-
lar; atletizm, boks ve
yüzme başta olmak
üzere birçok dalda
Osmaniye il gene-
linde üstün perfor-

mans sergileyerek
derece elde e�iler.
Başarılarıyla gurur-
landıran öğrencileri
kabul eden belediye
yetkilileri, gençlerin
azim ve disiplinini
takdirle karşıladı.

"Spor Gençleri-
mizi Kötü Alışkan-
lıklardan Korur"

Ziyaret sırasında
sporun birey ve top-
lum üzerindeki
olumlu etkilerine de-
ğinilerek şumesajlar
paylaşıldı:

"Spor; gençleri-
mizi kötü alışkanlık-
lardan uzak tutan,
özgüvenlerini artı-
ran ve sağlıklı birey-
ler olarak
yetişmelerine katkı
sağlayan en önemli
alanlardan biridir."

"Gençlerimizin
Yanında Olmaya
Devam Edeceğiz"

Kadirli Beledi-
yesi, yerel yönetim
olarak sporun ta-

bana yayılması ve
gençlerin spor
yapma imkanlarının
artırılması konusun-
daki kararlılığını bir
kez daha yineledi.
Belediye tarafından
yapılan açıklamada,

"Bu bilinçle, her
zaman gençlerimi-
zin ve sporun ya-
nında olmaya
devam edeceğiz. Ba-
şarılarınız daim
olsun. Sizlerle gurur
duyuyoruz." ifadele-
rine yer verildi.

Ziyaret, çekilen
hatıra fotoğrafı ile
sona erdi.

Kadirli Belediye

Osmaniye Sağ-
lıklı Hayat Merkezi,
"Sağlıklı Çocuk, Sağ-
lıklı Gelecek" projesi
kapsamında Türk-
menbeyi İlkokulu öğ-
rencileriyle bir araya
geldi.

Eğitimlerde sağ-
lıklı yaşamın şifreleri
anlatılırken, çocukla-
rın sağlık okuryazar-
lığı seviyesinin
artırılması hedef-
lendi.

Gelecek nesillerin
daha sağlıklı ve bilin-
çli yetişmesi adına
Osmaniye’de yürütü-
len eğitim çalışmaları
hız kesmeden sürü-
yor.

Sağlıklı Hayat
Merkezi ekipleri,
Türkmenbeyi İlkoku-
lu’nda düzenledik-
leri kapsamlı eğitim
programıyla öğrenci-
lere önemli tavsiye-
lerde bulundu.

Uzmanından
Çok Yönlü Eğitim
Çocuk Gelişimci

Yasemin Altun tara-
fından verilen eği-
timlerde, öğrencilerin
günlük haya�a ihti-
yaç duyabileceği pek
çok kritik konu baş-
lığı ele alındı. İnte-
raktif bir ortamda
gerçekleşen sunum-
larda öğrencilere;

Acil Sağlık Hiz-
metleri ve Afet Bi-

linci: Acil durum-
larda yapılması gere-
kenler,

Ağız ve Diş Sağ-
lığı: Doğru fırçalama
teknikleri ve kontrol-
lerin önemi,

Sağlıklı Beslenme
ve Fiziksel Aktivite:
Paket gıdalardan
uzak durma ve hare-
ketli yaşamın fayda-
ları, KişiselHijyen: El
yıkama alışkanlığı ve
bulaşıcı hastalıklar-
dan korunma yolları
detaylıca aktarıldı.

Aile Hekimliği
SistemiAnlatıldı
Eğitim programı

kapsamında ayrıca
çocuklara Aile He-
kimliği sisteminin iş-
leyişi hakkında da
bilgiler verilerek,
erken teşhis ve koru-

yucu sağlık hizmetle-
rinin önemi vurgu-
landı. YaseminAltun,
sağlıklı bir geleceğin
temelinin çocukluk
döneminde atılan bu
adımlarla mümkün
olacağını belir�i.

Eğitimler Yıl
Boyunca Devam
Edecek

Osmaniye İl Sağ-
lıkMüdürlüğü yetki-
lilerinden yapılan
açıklamada, 2025-

2026 eğitim-öğretim
yılı boyunca çocuk-
ların sağlık konula-
rında farkındalık
kazanması adına
yürütülen faaliyetle-
rin kararlılıkla sür-
d ü r ü l e c e ğ i
kaydedildi. Şehir-
deki diğer okullarda
da benzer program-
ların periyodik ola-
rak düzenlenmesi
planlanıyor.

Gonca Deniz

Öğrencilere, Sağlıklı Gelecek Eğitimi

Şampiyon Sporcuları Belediye Konuğu Oldu

Osmaniye’nin Dev Tesisinde Hedef Tam İsabet

Adana'da hükümlülere yönelik
aile ve bağımlılık eğitimi

Adana Aile ve Sosyal Hiz-
metler İl Müdürlüğü bünye-
sinde yürütülen çalışmalar
kapsamında, hükümlülere yö-
nelik bilgilendirme faaliyetleri
sürüyor. Yüreğir Sosyal Hiz-
met Merkezi Müdürlüğü uz-
manları tarafından Karataş
KadınAçık Cezaevi hükümlü-
lerine "Aile Eğitim Programı"
kapsamında eğitim verildi.
Gerçekleştirilen eğitimde "Aile
ve İnternet" ile "Madde Kulla-
nımRiski veMadde Bağımlılı-
ğındanKorunma" konuları ele
alındı. Katılımcıların aktif ola-
rak yer aldığı ve soru-cevap
şeklinde ilerleyen programda

medya kullanımı, bilinçli tek-
noloji kullanımı, teknolojinin
avantajları ve zararları ile aile
içi internet kullanımı konula-
rında bilgiler aktarıldı.

Eğitimde ayrıca madde ba-
ğımlılığının tanımı, bağımlılık
türleri, bağımlı bireylerde gö-
rülen fiziksel, davranışsal ve
çevresel belirtiler, madde kul-
lanım süreci vemüdahale yön-
temleri hakkında detaylı
bilgilendirme yapıldı. Prog-
ramda çocukların bağımlılık-
tan korunmasına yönelik
ebeveynlere öneriler de payla-
şıldı.

Kaynak: İHA

Gaziantep'te işitme engelli
kadınlar, işaret diliyle Kur'an-
ı Kerim öğrenmenin mutlulu-
ğunu yaşıyor.

Gaziantep İl Müftülüğü ta-
rafından Ulu Camii'ndeki
Kur'an Kursu'nda işitme en-
gelli kadınlara yönelik işaret
diliyle Kur'an-ı Kerim kursu
açıldı. Farklı yaş gruplarından
çeşitli nedenlerle işitme ve ko-
nuşma kaybı yaşayan kadın-
lar, kursta hem işaret diliyle
Kur'an-ı Kerim okuyor hem
de dini bilgiler öğreniyor.

Kur'an-ı Kerim öğrenmek
için büyük azim ve gayret
gösteren işitme engelli kadın-
ların Kur'an sevgisi görenleri
imrendiriyor. İşaret diliyle
Kur'an-ı Kerim öğrenmenin
sevincini yaşayan kadınlar,
sessiz dünyalarını Kur'an-ı
Kerimle anlamlandırıyor.

Kur'an-ı Kerim aşkı
engel tanımıyor

Birçoğunun ilk kez Kur'an-
ı Kerim okumaya başladığı
kursta işitme engelli kadınlar,
Kur'an-ı Kerim'i işaret diliyle
öğrenerek ruhlarına aktarıyor.
Engellerine aldırış etmeden
büyük bir azimle Kur'an-ı
Kerim öğrenen kadınlar,
kursta öğrendikleri dini bilgi-
leri de hayatlarında uygulu-
yor. Eğitmen Kifayet Ateş
tarafından hafta içi sabah saat
10.00 ile 12.00 saatleri arasında
verilen derslerle birçok işitme
engelli kadın Kur'an-ı Kerim
öğrenmenin yanı sıra temel
bilgiler dersi de alıyor.

"Kursiyerlerimizin
kursa büyük ilgisi var"

İşitme engelli kursiyerlerin
Kur'an-ı Kerim öğrenme çaba-
larının kendisini çok etkiledi-
ğini dile getiren Kifayet Ateş,
"2016'dan itibaren işitme en-
gellilere yönelik Kur'an kur-
sunu açmış bulunmaktayız ve
kursumuz devam ediyor. Öğ-
rencilerimiz arasında kursun
açıldığı ilk günden beri gelen-
ler ve daha sonraki yıllarda
gelenlerde var. Buradaki ilk
önceliğimiz Kur'an-ı Kerim'i
işaret diliyle öğretmek ancak
temel dini bilgileri, ibadet, iti-
kad, siyer ve ahlak derslerini
de işaret diliyle öğretiyoruz.
Kursiyerlerimiz Kur'an-ı Ke-
rim'in yanı sıra bu dersleri de
bizden talep e�iler. Yine kur-
siyerlerimiz Kur'an-ı Kerim

kursu açmamız için de talepte
bulundu. Biz de işitme engelli
kadınlarımızın bu talebini il
müftülüğümüze bildirdik ve
şu anda hem Kur'an-ı Kerim'i
hem de temel dini bilgileri öğ-
reniyorlar. Daha önce böyle
bir kurs olmadığı için, bu kurs
onlar için de büyük bir fırsat
oluyor. Kursiyerlerimizin
kursa büyük bir ilgileri var.
Kursu ve Kur'an-ı Kerim öğ-
renmeyi çok merak ediyorlar"
dedi.

"Kursu çok seviyorlar"
10 yıldır işaret diliyle

Kur'an-ı Kerim eğitimi verdi-
ğini ve kursiyerlerinin çeşitli
sebeplerle işitme kaybı yaşa-
yan özel grup olduğunu anla-
tan Ateş, "İşitme engelli
öğrencilerimiz hem Kur'an-ı
Kerim'i hem de dini bilgileri
işaret diliyle öğrendikleri bu
kursu çok seviyorlar. Kursu-
muz Gaziantep'te tek olduğu
için kursumuza yoğun ilgi ve
talep var. Öğrencilerimiz hem
Kur'an-ı Kerim'i öğrendikleri
hem de ibadetle ilgili hayatla-
rında kafalarına takılan soru-
lara bu kursta cevaplar
buldukları için kursumuzu
çok beğeniyorlar ve gelmeye
devam ediyorlar" şeklinde ko-
nuştu.

Kursiyerler Kur'an-ı
Kerim öğrenmenin
mutluluğunu yaşıyor

Kursiyerlerden Hatice
Demir de kursta Kur'an-ı
Kerim okumayı öğrendiğini
belirterek, emek verenlere te-
şekkür ederek, "Kursa 2016'da
başladım. 10 yıldır Kur'an-ı
Kerim öğrenmeye geliyorum.
Ben önce Kur'an-ı Kerim hiç
bilmiyordum. Hep içim sıkılı-
yordu. Şimdi işaret diliyle
Kur'an-ı Kerim'i öğrendim ve
başardım. Kur'an-ı Kerim işa-
ret diliyle okuyorum. Sureleri
işaret diliyle ezberledim. Bu
kursa geldiğim için çok mut-
luyum" ifadelerini kullandı.

Kursu çok sevdiğini ve ar-
kadaşlarıyla güzel vakit geçir-
diğini belirten Ayşe Özufacık
ise, "9 yıldır bu kursa geliyo-
rum ve kursu hiç bırakmaya-
cağım. Kur'an-ı Kerim'i
okumayı bu kursta öğrendim.
Aynı zamanda temel dini bil-
gileri de öğrendim" diye ko-
nuştu.

Kaynak: İHA

İşitme engelli kadınlar işaret
diliyle Kur'an-ı Kerim öğreniyor

Cezalara Doymadı, "Çalışıyorum, Taksitle Ödüyorum


