
AK Parti Kadirli'de
Osmaniyeli Güreşçi,
Balkan Şampiyonu oldu

Osmaniye Sporcu Eğitim
Merkezi sporcusu Şamil

Şahan, Balkan Şampiyonası’nda
48 kilogramda Balkan Şampi-
yonu olarak büyük bir başarıya
imza a�ı. � Sayfa 3’te...

Osmaniye Devlet Hastane-
si’nde sağlık çalışanlarının

mesleki gelişimine katkı sağla-
mak amacıyla Yoğun Bakım
Hemşireliği Sertifikasyon Eğitim
Programı düzenlendi. � Sayfa 3’te

Osmaniye Korkut Ata Üni-
versitesi (OKÜ) Kadirli Yer-

leşkesi’nde, akreditasyon
sürecine yönelik farkındalık ve
bilgilendirme toplantısı gerçek-
leştirildi. � Sayfa 2’te.

t

Osmaniye, Güney İlleri Tabip Odaları
(GİTO) Toplantısına ev sahipliği yapı.

Toplantıya bölgedeki tabip odalarının temsil-
cileri ve çok sayıda hekim katılım sağladı.
Toplantıda, tabip odalarının güncel faaliyet-
leri, deprem bölgesinde sağlık hizmetlerinin
durumu, malpraktis ve tazminat davalarında
yaşanan sorunlar, doğa ve çevre talanı karşı-
sında tabip odalarının tutumları gibi birçok
önemli konu görüşüldü.T
oplantıda konuşan Osmaniye Tabip Odası
Yönetim Kurulu Başkanı Dr. Cuma Korkmaz,
hekimlerin dayanışma içinde olmasının öne-

mine vurgu yaptı.
Korkmaz, açıklamasında şunları söyledi:
“Deprem bölgesinde görev yapan hekimleri-
miz büyük bir özveriyle çalışıyor. Ancak hem
çalışma koşulları hem de hukuki süreçlerde
ciddi zorluklarla karşılaşıyorlar. Bu toplantı-
lar, dayanışmamızı güçlendirmek ve ortak çö-
zümler üretmek açısından çok kıymetli.”Dr.
Korkmaz, ayrıca doğa ve çevre talanına karşı
tabip odalarının toplumsal sorumluluğuna
dikkat çekerek, “Sağlık sadece hastanelerde
değil, temiz bir çevrede ve güvenli yaşam
alanlarında başlar.

Yörük Kültürü Toprakkale’de Yaşatıldı
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Osmaniye’nin Kadirli ilçesinde,
Dünya Kız Çocukları Günü dolayı-

sıyla anlamlı bir etkinlik düzenlendi. Kadirli
Kaymakamı Erdinç Dolu ve eşi Şenay Yerli
Dolu, ebeveyn kaybı yaşayan ve aile yanında
desteklenen kız çocuklarıyla bir araya
geldi.Etkinlik, Kadirli Sosyal Hizmet Mer-

kezi Müdürlüğü tarafından organize edilir-
ken, DUKA Baklava Kadirli Şubesi iş yeri sa-
hibi Davut Dal ev sahipliğinde gerçekleşti.
Programda çocuklara tatlı ikramı yapıldı,
pasta kesildi ve çeşitli hediyeler verildi. Ne-
şeli anlara sahne olan buluşma, samimi bir
atmosferde geçti.

Osmaniye’de Önder Osmaniye İmam
Hatipliler İl Başkanlığı tarafından “İmam

Hatipliler ve İmamHatip Sevdalıları Buluşması”
ile “Birlik, Beraberlik ve Kardeşlik Aşure Etkin-
liği” gerçekleştirildi. Necmettin Erbakan Kız
Anadolu İmam Hatip Lisesi’nde düzenlenen
etkinlik, coşkulu bir atmosferde, yoğun katılımla
yapıldı.Etkinlikte konuşan Önder Osmaniye
İmam Hatipliler İl Başkanı Ömer Bahçeci, birlik

ve kardeşlik ruhunun önemine dikkat çekti.
Bahçeci konuşmasında şu ifadeleri kullandı:
“Toplumumuzun, ülkemizin, İslam
coğrafyasının, insanlığın en önemlisi kendi in-
sani ve vicdani sorumluluklarımızın adalet
ölçüsünde haksızlıklara dur diyebilme becerim-
izle toplumumuzla birlikte daha güçlü, onurlu,
Önder, öncü, rol model bir hayatı hep birlikte
yaşamayı arzu ediyoruz.” � Sayfa 5’te...

Osmaniye Valisi Dr. Erdinç Yılmaz,
Toprakkale Kaymakamı Volkan

Özer ve çok sayıda protokol üyesinin katı-
lımıyla 6. YörükTürkmenBuluşması, Top-
rakkale İlçesi’nde büyük bir coşkuyla
düzenlendi. Etkinlikte Yörük kültürüne
ait geleneksel unsurlar, müzikler ve halk
oyunları renkli görüntülere sahne oldu.

Vali Yılmaz’dan Birlik
ve BeraberlikMesajı

Programda konuşan Vali Dr. Erdinç Yıl-
maz, Yörüklerin Türk milletinin ruhunu
vedeğerlerini temsil e�iğini vurgulayarak,
şu ifadeleri kullandı:
“Yörük, şanlı al bayrağına sevdalı, o bay-
rağı hep göklerde yaşatma ülküsüyle ya-

şayan ve asla yere indirtmeyendir. . Yörük,
asil Türk Milletinin var olma ruhunu ya-
şatan, milletine sadakatle bağlı, milletini
sonsuza kadar yaşatma azim ve idealiyle
yaşayanlar demektir. Yörük yaşıyorsa
vatan sonsuza kadar selametle yaşayacak-
tır.Allah, yüce TürkMilletini değerleriyle,
birliğiyle, beraberliğiyle, kardeşliğiyle
huzur içinde, güven içinde kıyamete kadar
var etsin inşallah.” dedi.Etkinliğe bölgeden
çok sayıda vatandaş katıldı. Yörük çadır-
ları, el sanatları sergileri ve yöresel lezzet
stantları ziyaretçilerden tamnot aldı. Prog-
ram, halk oyunları gösterileri vemehteran
takımı performansıyla sona erdi.

Kaynak: Valilik

Osmaniye’de imam hatiplilerden
birlik ve kardeşlik mesajı

� Sayfa 3’te

� Sayfa 2’te

Osmaniye’de yoğun
bakım eğitimi başladı

Kadirli Kaymakamı Erdinç Dolu, miniklerle buluştu

Okü’de akreditasyon
sürecine farkındalık toplantısı

Osmaniye’de sağlık sorunları ve hekim hakları masaya yatırıldı
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Osmaniye’nin
Yaverpaşa Mahalle-
si’nde, plastik ka-
pağa sıkışan bir
yavru kedi itfaiye

ekiplerinin hızlı ve
dikkatli müdahale-
siyle kurtarıldı.

Mahalle sakinle-
rinin ihbarı üzerine

olay yerine gelen
Osmaniye Belediyesi
İtfaiye Müdürlüğü
ekipleri, kedinin
zarar görmemesi
için titiz bir çalışma
yürü�ü.

Titiz Müdahale
Sonuç Verdi

Kısa sürede böl-
geye ulaşan ekipler,
yavru kedinin sıkış-
tığı plastik kapağı
özel ekipmanlarla
dikkatlice açarak
minik dostu bulun-
duğu yerden çı-

kardı. Operasyon sı-
rasında kedinin
zarar görmemesi
için büyük özen gös-
terildi.

Kurtarma sonrası
sağlık durumukont-
rol edilen yavru ke-
dinin herhangi bir
yaralanmasının bu-
lunmadığı belir-
lendi. Tedbir amaçlı
yapılanmuayenenin
ardından kedi gü-
venli bir alana alındı.

Mahalle Sakinle-
rinden Teşekkür

Olayı gören va-
tandaşlar, hızlı mü-
dahalesinden dolayı
itfaiye ekiplerine te-
şekkür ederek, hay-

vanlara karşı duyar-
lılığın önemine dik-
kat çekti.

Kaynak: Osma-
niye Belediyesi

Osman i ye ’d e
Önder Osmaniye
İmam Hatipliler İl
Başkanlığı tarafın-
dan “İmamHatipli-
ler ve İmam Hatip
Sevdalıları Buluş-
ması” ile “Birlik,
Beraberlik ve Kar-
deşlik Aşure Etkin-
l i ğ i ”
gerçekleştirildi.

Necme�in Erba-

kan Kız Anadolu
İmam Hatip Li-
sesi’nde düzenle-
nen etkinlik,
coşkulu bir atmos-
ferde, yoğun katı-
lımla yapıldı.

Etkinlikte konu-
şan Önder Osma-
niye İmam
Hatipliler İl Başkanı
Ömer Bahçeci, bir-
lik ve kardeşlik ru-

hunun önemine
dikkat çekti. Bah-
çeci konuşmasında
şu ifadeleri kul-
landı:

“Toplumumu-
zun, ülkemizin,
İslam coğrafyası-
nın, insanlığın en
önemlisi kendi in-
sani ve vicdani so-
rumluluklarımızın
adalet ölçüsünde
haksızlıklara dur
diyebilme beceri-
mizle toplumu-
muzla birlikte daha
güçlü, onurlu,
Önder, öncü, rol
model bir hayatı
hep birlikte yaşa-
mayı arzu ediyo-

ruz.”
Farklılıklar

Zenginliktir
Bahçeci, konuş-

masının devamında
farklılıkların top-
lumsal bir zenginlik
olduğunu vurgu-
ladı:

“Elbe�e bizlerin
nüans farklılıkları
bizlerin zenginliği
olarak görmek ye-
rinde olacaktır. Bizi
birlik beraberlik ru-
huyla bir arada
tutan, farklılıkları-
mızı rahmete dön-
üştürerek, birlikte
aynı gemide
Allah’u Teala’nın
emri, Resul’ünün

sünneti seniyesi ile
küçük zerrelere
değil, küresel fotoğ-
raftaki bütünü gör-
mek, özümüze,
misyonumuza, viz-
yonumuza yelken
açabilmek bizi biz
yapacak lokomotif
bir tavırdır.”

Kardeşlik ve Da-
yanışma Ruhu

İl Başkanı Bah-
çeci, konuşmasını
şu sözlerle tamam-
ladı:

“Çift kanatlı
kuşlar misali dünya
ve ahiret mamuri-
yeti ile ülkemizi bir-
lik, beraberlik,
kardeşlik ruhuyla,

gelişmişlik seviyesi-
nin üzerine çıkara-
bilme azim ve
kararlılıkla nice ba-
şarılara vesile ola-
bilmeyi Yüce
Yaradan cümlemize
nasib-i müyesser
eylesin. Bu vesileyle
bizleri yalnız bırak-
mayan herkese te-
şekkür ederiz.”

Etkinlik, yapılan
dua ve aşure ikramı
ile son buldu. Katı-
lımcılar, birlik ve
dayanışma ruhu-
nun pekiştiği bu an-
lamlı buluşmadan
memnuniyetle ay-
rıldı.

Önder İHL

Osmaniye’de imam hatiplilerden birlik ve kardeşlik mesajı

Gaziantep'te yöresel lezzet-
ler arasında yer alan ve ağır-
lıklı olarak kış aylarında
tüketilen kente özgü doğal
üzüm pekmezli pestil, kadın-
lar tarafından geleneksel yön-
temlerle imece usulü
hazırlanarak damakları tatlan-
dırıyor.

UNESCO'nun gastronomi
dalında "fark oluşturan şehir-
ler" ağına dahil edilenGazian-
tep'te "dökülgen" üzümden
elde edilen şıra, uzun ve zah-
metli sürecin ardından pestile
dönüştürülüyor. Gaziantep'in
kırsalmahallelerinde bağlarda
toplanan üzümlerden kış ayla-
rında tüketilmek ve satışa su-
nulmak üzere pekmez, cevizli
sucuk ve pestil hazırlanıyor.
Ken�e özellikle kış aylarında
tüketilen pestil yapımı için
kolları sıvayan kadınlar,
üzümü pestile dönüştürmek
büyük emek sarf ediyor.

Bağ bozumuylaköylerde
toplanan üzümlerden pestil

yapılıyor
Sonbahar mevsimiyle bir-

likte başlayan bağ bozumuyla
köylerde toplanan üzümler-
den özellikle pestil (bastık)
yapmak için kadınlar hum-
malı bir çalışma yürütüyor.
Gaziantep'in ilçelerinin yanı
sıra kırsal mahallelerinde de
yetişen ve "dökülgen" adı ve-
rilen üzümlerin suyuyla hazır-
lanan ve mayalandırılarak
kazanda kaynatılan ve kıva-
mına getirilen şıra, daha sonra
beyaz örtülerin üzerine dökü-
lüyor. 2-3 gün örtü üzerinde
kurutulmaya bırakılan şire,
daha sonra kadınlar tarafın-
dan evlerin teraslarına ve
damlarına seriliyor. Güneşte 3
gün boyunca bekletilen, daha
sonra da nişasta sürülen ve
dilim dilim kesilen pestiller,
kuruduktan sonra kadınlar ta-
rafından çeşitli ölçülerde kesi-
lerek kasalara konuluyor.

Bin bir emekle
hazırlanan pestilin
kilogramı 700 TL

Şehitkamil ilçesinin kırsal
Bedirkent Mahallesi'nde bin
bir emek ve zahmetle çiftçi ka-

dınlar tarafından geleneksel
yöntemlerle hazırlanan pestil-
ler, tezgahlarda satışa sunulu-
yor ve taleplere göre il dışına
da satışı yapılıyor. Her hanede
kadınlar tarafından yaklaşık
500 kilogram üretilen ve kilo-
gramı 700 TL'den alıcı bulan
pestil, ken�e kış aylarının vaz-
geçilmez yiyecekleri arasında
yer alıyor.

"Pestilin hazırlanması
günlerimizi alıyor"

Kış aylarında tüketmek
için uzun uğraşlar sonucu ha-
zırlanan pestil için büyük
emek veren kadınlardan Elif
Kalkan, Gaziantep'in damak
çatlatan lezzetleri arasında yer
alan üzüm pekmezli pestili
yıllardır geleneksel yöntem-
lerle imece usulü hazırladıkla-
rını söyledi. Her yıl akraba ve
komşularla toplanarak pestil
hazırladıklarını belirten Kal-
kan, "Pestil birçok aşamadan
geçtikten sonra hazır hale ge-
liyor. Pestilin hazırlanması
günlerimizi alıyor. Bağ bo-
zumudöneminde biz hepimiz
bir araya geliyoruz. Bu dönem
bizim için yoğun geçiyor. Pes-
tili üzüm pekmezinden yapı-
yoruz. Pestilimiz tamamen
doğaldır. Daha önceleri sadece
kendi ailemiz için pestil, pek-
mez ve cevizli sucuk yapıyor-
duk, daha sonra komşular ve
akrabalardan gelenmisafirlere
verdikçe siparişler başladı.
Büyük bir talep var. Siparişler
çok olunca işimiz daha da ço-
ğaldı. Ürünleri önce kendi ai-
lemize ayırıyoruz ve fazla
olanları da satıyoruz" dedi.

"İstanbul, Ankara,
İzmir veAlmanya'dan is-
teyenler oluyor"

Pestilin asırlardır ken�e
üzüm pekmezinden yapıldı-
ğını aktaran Kalkan, yapımı-
nın zahmetli bir iş olduğunu
belirterek, "Pestili yapmadan
siparişlerimiz geliyor. İstan-
bul, Ankara, İzmir ve Alman-
ya'dan isteyenlere gidiyor.
Daha önce yiyenler birbirle-
rine haber verdiği için sipariş
ağı daha da gelişiyor" diye ko-
nuştu. Kaynak: İHA

Kadınların üzüm pekmezli
pestil mesaisi başladı

E s k i ş e h i r ' d e
aktar işletmecisi olan
Koray Özkılıç, stresi
azal�ığı bilinen bit-
kisel ürünlere talep-
lerin ar�ığını ve
özellikle Limon Me-
lisa Otu satışlarının
yoğunlaştığını söy-
ledi. Dünya gene-
linde yaşanan savaş
ve benzeri olumsuz
gelişmeler birçok in-
sanı strese sokuyor.
Hayat koşuşturma-
sına sağlıklı bir şe-
kilde devam
edebilmek için bazı
vatandaşlar psikiyat-
rik destek alırken,

bazıları da çözümü
bitkisel ürünlerde
arıyor. Özellikle son
dönemlerde, stresi
azal�ığı bilinen bit-
kisel ürünler ve ra-
hatlatıcı özelliğiyle
öne çıkan Limon
Melisa Otu yoğun
talep görüyor.

"LimonMelisa
Otu sakinleştirici,
dinlendirici ve
rahatlatıcı özel-
liğe sahiptir"
Konuyla ilgili de-

ğerlendirmede bulu-
nan aktar Koray
Özkılıç, "Son zaman-
larda stresi azaltan

bitkisel ürünlere
talep artmaya baş-
ladı. Stresi esas tetik-
leyen şey, iman
dairesinden çıkmak-
tır. Bunun yanında
bitkisel olarak ne

ku l l a n a b i l i r i z ?
Limon Melisa Otu
olabilir. Otun sakin-
leştirici, dinlendirici
ve rahatlatıcı özelliğe
sahiptir. Kantaron
Otu her ne kadar

mide yanması ve
gastrit için kullanılsa
da, aynı şekilde sa-
kinleştirici ve dinlen-
dirici özelliği vardır.
Daha ileri sa�ada
Kedi Otu kullanıla-
bilir. Valerian adıyla
da bilinen bu ot,
stres ve anksiyete
bozukluğu olan in-
sanlarda kullanılır"
dedi.

"Stres, diğer
hastalıkların
tetikleyicisidir"
Bahse konubitki-

sel ürünlerin nasıl
kullanıldığını anla-
tan Özkılıç, "Bunlar

çay gibi demlenerek
içilir. Limon Melisa
Otu, sıcak su dolu
bardağa bir tutam
atılır ve 10 dakika
bekledikten sonra
içilir. İçimi hoş, tadı
güzeldir ve mutlu-
luk hormonu salgıla-
tır. Fiyatı çok pahalı
değil, paketi 100 TL.
Bir yan etkisi yok,
keşke insanlar her
sabah içse. Ben ken-
dimde tüketiyorum.
Bağırıp çağıracağın
konularda sakin kal-
manı sağlıyor" şek-
linde konuştu.

Kaynak: İHA

Osmaniye Korkut
Ata Üniversitesi
(OKÜ) Kadirli Yerleş-
kesi’nde, akreditas-
yon sürecine yönelik
farkındalık ve bilgi-
lendirme toplantısı
gerçekleştirildi.

Kadirli Sosyal ve
Beşeri Bilimler Fakül-
tesi, Kadirli Uygula-
malı Bilimler
Fakültesi ve Kadirli
Meslek Yüksekokulu
akademik personeli-
nin katılım sağladığı
etkinlikte, sürece iliş-
kin önemli bilgiler

paylaşıldı.
Toplantının açılış

konuşmasını yapan
Rektör Yardımcısı
Prof. Dr. Mehmet Ci-
hangir, akreditasyon
sürecinin üniversite-
nin gelişimi açısından
stratejik bir öneme
sahip olduğunu be-
lir�i.

Cihangir, genel
çerçevede yürütülen
çalışmalar hakkında
katılımcılara bilgi ve-
rerek kalite güvence
süreçlerinin kurum-
sal sürdürülebilirlik

açısından taşıdığı
önemi vurguladı.

Sunumlarda Ak-
reditasyonun Temel
Başlıkları Ele Alındı

Program kapsa-
mında bir dizi bilgi-
lendirici sunum
gerçekleştirildi.

Dr. Öğr. Üyesi
Birsen İrem Kuvvetli,
“Bologna Süreci ve
Program Yeterlilik-
leri” başlıklı sunu-
munda program
çıktılarının güncel-
lenmesi ve ilişkilendi-
rilmesine dikkat

çekti. Doç. Dr. Baha-
dır Ergün, “Ders Öğ-
renim Çıktıları ve
Ders Dosyaları” su-
numunda ders tanım-
ları, öğrenim
çıktılarının ölçülmesi
ve dosya hazırlama
süreçlerine ilişkin bil-
giler paylaştı.

Dr. Öğr. Üyesi
Meryem Derya Yeşil-
taş, “Paydaş Katı-
lımı” konulu
sunumunda öğrenci,
mezun ve işveren an-
ketlerinin yanı sıra
danışma kurulu top-

lantılarının önemine
değindi.

Doç. Dr. İrem
Kefe ise “Bölümler-
den Beklenen Hazır-
lıklar ve Belgeler”
başlıklı sunumunda
öz değerlendirme ra-
porları, kanıtların ha-
zırlanması ve PUKÖ
döngüsü kapsamında
yürütülmesi gereken
çalışmalar hakkında
bilgi verdi.

Sürecin Eğitim
Kalitesine Katkısı
Vurgulandı

Toplantının so-

nunda yapılan genel
değerlendirmelerde,
akreditasyon sürecine
dair farkındalığın ar-
tırılması ve birimlerin
hazırlık süreçlerinin
daha verimli şekilde
yürütülmesi hedef-
lendi.

Katılımcılar, süre-
cin yalnızca kurumsal
bir zorunluluk olma-
dığını, aynı zamanda
eğitim-öğretim kalite-
sini artıran önemli bir
gelişim fırsatı sundu-
ğunu belir�i.

Kaynak: OKÜ

Stresi azalttığı bilinen bitkisel ürünlere talepler arttı

Okü’de akreditasyon sürecine farkındalık toplantısı

Osmaniye’de itfaiyeden kedi operasyonu
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Osman i ye ’ n i n
Düziçi ilçesinde,
şehir içi toplu taşıma
hizmetlerinin daha
konforlu hale getiril-
mesi amacıyla yeni
dolmuş duraklarının
montaj çalışmalarına
başlandı.

Düziçi Belediye
Başkanı Mustafa İba,
yürütülen çalışma-
larla ilgili yaptığı
açıklamada, vatan-

daşların ulaşım kon-
forunu artırmayı he-
deflediklerini belir�i.

Başkan İba, açık-
lamasında şu ifade-
lere yer verdi:

“Şehrimizin çarşı
merkezi, okul bölge-
leri ve yoğun kullanı-
lan güzergâhlarında
vatandaşlarımızın
daha konforlu bir şe-
kilde toplu taşıma-
dan faydalanabilmesi

için yeni dolmuş du-
raklarımızın montaj
çalışmalarına başla-
dık. İlçemizin belirli
noktalarına yerleştir-
meye başladığımız
duraklarımız, hem
şehir estetiğine
uygun hem de vatan-
daşlarımızın bekleme
sürelerinde daha
rahat bir ortam sağla-
yacak şekilde tasar-
landı.”

Yeni durakların
hem işlevsel hem de
estetik açıdan mo-
dern bir görünüm su-
nacağını ifade eden
İba, çalışmaların kısa
sürede tamamlanaca-
ğını kayde�i.

"Bu hizmetin il-
çeye hayırlı olmasını
dileyen Başkan Mus-
tafa İba, toplu taşıma
düzeninin korunması
için vatandaşlara da

önemli bir hatırlat-
mada bulundu:

“Dolmuş durakla-
rımızın ve genel ola-
rak tüm
duraklarımızın önle-
rine araç park edil-
memesi büyük önem
taşımaktadır. Durak
önlerini kapatan araç-
lar hem trafik akışını
hem de vatandaşları-
mızın ulaşımını
olumsuz etkiliyor.

Lütfen duyarlılık gös-
terelim, durak önle-
rini açık bırakalım.”

Düziçi Beledi-
yesi’nin yeni durak
çalışmaları kapsa-
mında kısa sürede il-
çenin farklı
noktalarına modern
ve konforlu durakla-
rın yerleştirilmesi
planlanıyor.

Kaynak: Düziçi
Belediyesi

Düziçi belediyesi’nden yeni dolmuş durakları hamlesi

Düzce'de at çiftliği ve res-
toran işletmeciliği yapan
Murat Seyok, çocukluktan
kalma at nalı hobisini sanata
dönüştürerek dekoratif ürün-
ler üretmeye başladı. Talebe
yetişemeyen Seyok, hikaye-
siyle de dikkat çekti.

Düzce'de 25 yıldır at çift-
liği işleterek hem turizme
katkı sağlayan hem de gele-
neksel kültürü yaşatanMurat
Seyok, çocukluğunda başla-
dığı hobisini dikkat çeken bir
sanata çevirdi. Hem kendi iş-
letmesinde hem de çeşitli yer-
lerdeki işletmelerde veya
Cumhurbaşkanlığı, Gazi ve
TBMM'de koşan atlardan
çıkan nalları toplayan Seyok,
çocukluk hobisini geri dönü-
şüm malzemeleri ile sanata
dönüştürdü.

"İnsanlar çok sevdi"
Köy kökenli olan herkesin

evlerinde at nalı olduğunu
vurgulayan Murat Seyok,
"Benim hobim eski at nalla-
rını değerlendirmektir. Ço-
cukluğumuzdan beri
evimizde at olduğu için evle-
rimizin duvarlarında at nalı
vardı. Köylerde bir şekilde
evlerde at nalı vardır. Burada
bir işletme açtık ve dekor ih-
tiyacı duyduk. Bu dekor ihti-
yacı için at nalı çalışması
yapmak istedik. Zamanla ge-
liştirerek otantik bir ürün or-
taya çıktı. İnsanların da bu
hoşuna gi�i. Bu üründe yap-
tığımız şeyin özelliği ise at
nalı hariç kalanların hepsi
geri dönüşüm ürünleri. Bon-
cukları Ege Bölgesi'nden alı-
yorum. Eski cam ocaklarında
Etiyopyalı ustaların yaptığı
ürünler boncukları kullanıyo-
rum.At nalları bir dönem atın
ayağında kullanılıyor. Belli

bir süre sonra bunlar aşını-
yor. Daha sonra çöpe atılmak
yerine değerlendirilmesi için
böyle bir şey yapıyoruz" şek-
linde konuştu.

At nalının dekoratif
yolculuğu dikkat çekti

Atların ayağına takılan
nalın hikayesinin dikkat çek-
tiğini belirten Seyok, "Taş
devrinden tunç devrine ge-
çince demiri işleyen insanlar
çok saygın, bugünün sanayi-
cileri gibi görülüyormuş.
Demir kullanarak insanoğ-
luna bir katma değer oluştu-
ruyorlar. Eskiden kağnıların
tekerlerinde demir yoktu. Te-
kerler bir süre sonra aşınır
veya kırılırdı. Tekerin öm-
rünü uzatmak için etrafına
demir döndürülürdü. Zırh
yaparak bir savaşçının ölme-
sini engelliyorlardı. Okun
ucuna bir metal koyarak daha
etkili olmasını sağlıyorlardı.
Atın ayağına nal çakarak atın
menzilini uzatıyorlardı. Atın
menzili uzayınca göçler,
insan hareketliliği başladı.
Bunların tamamında metal
var. Bugün Orta Asya'dan
geldik diyorsak bunların üze-
rinde geldik. Buradan Viya-
na'ya gidildiyse de bunlar
sayesinde gidildi. Yani bir at
nalı olmasaydı hiçbir şey ol-
mazdı. Biz de bu düşünce ile
at nalından dekor üretimi
yapmaya başladık. Vatandaş-
ların da ilgisi çok oldu. At
nallarını toplayıp özenle de-
koratif ürün haline getirip va-
tandaşların beğenisine
sunuyoruz" dedi.

Murat Seyok'un yaptığı
birbirinden güzel nallar dün-
yanın her tarafından talep gö-
rüyor.

Kaynak: İHA

Çocukluk hobisini sanata dönüştürdü

Samsun'un 19 Mayıs ilçe-
sinde yaşayan 58 yaşındaki
emekli imam Sadık Keskin, 5
ayda tam 30 kilo vererek hem
sağlığına kavuştu hem de çev-
resine ilham oldu.

150 kiloya kadar çıkan
Sadık Keskin, aşırı kiloları ne-
deniyle ayakta durmakta ve
yürümekte zorlanmaya baş-
ladı. Sağlık sorunları da artınca
yaşam kalitesi ciddi şekilde et-
kilendi. Ancak azimle başla-
dığı yaşam tarzı değişikliği
sayesinde, 5 ayda 30 kilo vere-
rek hem kilo probleminden
kurtuldu hem de sağlığına ka-
vuştu.

"Balığın da çok
faydası var"

Yıllarca imamlık yaptıktan
sonra emekli olan Keskin, son
5 yıldır bir balıkçıda çalışıyor.
Kilolarını vermesinde balık tü-
ketiminin de etkili olduğunu
belirterek şu ifadeleri kullandı:

"Aşırı kilolarım vardı.
Azimle ve çalışmayla bu kilo-
lardan kurtuldum. 3 gün önce
tartıldığımda 30 kilo verdiğimi

gördüm, çok sevindim. Haya-
tımdan ekmeği ve tüm tatlıları
çıkardım. Spora devam e�im.
Bu şekilde azimle ve sabırla za-
yıfladım. Şimdi kan değerle-
rim düzeldi, rahat
yürüyebiliyor, koşabiliyorum."

"Gece yemeyi bıraktım,
su tüketimini artırdım"
Günlük rutinini de anlatan

Keskin, sabah egzersizleri yap-
tığını, kahvaltıda ekmek yeme-
diğini, öğlenleri salata ve çorba
ile beslendiğini belir�i. Ak-
şamları ise iş çıkışında balık
alarak genellikle ızgara şek-
linde tüke�iğini söyleyen Kes-
kin, saat 18.00'den sonra hiçbir
şey yemediğini ve bol bol su iç-
tiğini ifade e�i.

Keskin, "Hayatıma bu şe-
kilde devam etmek istiyorum.
Bir daha kilo almamaya karar-
lıyım. Obeziteyle mücadele
etmek isteyen herkese söylü-
yorum: Sabretmeden, çaba
göstermeden ve azimolmadan
hiçbir şey olmuyor.Herkes ba-
şarabilir."

Kaynak: İHA

Emekli imamın obezite ile mücadelesi

O s m a n i y e ,
Güney İlleri Tabip
Odaları (GİTO)
Toplantısına ev sa-
hipliği yapı.

Toplantıya böl-
gedeki tabip odala-
rının temsilcileri ve
çok sayıda hekim
katılım sağladı.

Toplantıda, tabip
odalarının güncel
faaliyetleri, deprem
bölgesinde sağlık
hizmetlerinin du-
rumu,malpraktis ve
tazminat davala-
rında yaşanan so-
runlar, doğa ve
çevre talanı karşı-
sında tabip odaları-
nın tutumları gibi

birçok önemli konu
görüşüldü.

Hekimlerin So-
runları ve Sorumlu-
lukları Ele Alındı

Toplantıda ko-
nuşan Osmaniye
Tabip Odası Yöne-
tim Kurulu Başkanı
Dr. CumaKorkmaz,

hekimlerin daya-
nışma içinde olma-
sının önemine
vurgu yaptı.

Korkmaz, açıkla-
masında şunları
söyledi:

“Deprem bölge-
sinde görev yapan
hekimlerimiz büyük

bir özveriyle çalışı-
yor. Ancak hem ça-
lışma koşulları hem
de hukuki süreç-
lerde ciddi zorluk-
larla karşılaşıyorlar.
Bu toplantılar, daya-
nışmamızı güçlen-
dirmek ve ortak
çözümler üretmek

açısından çok kıy-
metli.”

Dr. Korkmaz, ay-
rıca doğa ve çevre
talanına karşı tabip
odalarının toplum-
sal sorumluluğuna
dikkat çekerek,
“Sağlık sadece has-
tanelerde değil,

temiz bir çevrede ve
güvenli yaşam alan-
larında başlar. Bu
nedenle çevreye
sahip çıkmak da
bizim mesleki so-
rumlu luğumuz-
dur.” dedi.

Toplantı so-
nunda Osmaniye
Tabip Odası tarafın-
dan yapılan açıkla-
mada, toplantıya
katılan tüm meslek-
taşlara teşekkür edi-
lerek, bölgedeki
sağlık hizmetlerinin
iyileştirilmesi için
dayanışma ve ortak
çalışma çağrısı yine-
lendi.

Tabip Odası

Osmaniye’nin
Kadirli ilçesinde,
Dünya Kız Çocuk-
ları Günü dolayı-
sıyla anlamlı bir
etkinlik düzenlendi.

Kadirli Kayma-
kamı Erdinç Dolu
ve eşi Şenay Yerli
Dolu, ebeveyn
kaybı yaşayan ve
aile yanında destek-
lenen kız çocukla-
rıyla bir araya geldi.

Etkinlik, Kadirli
Sosyal Hizmet Mer-
kezi Müdürlüğü ta-
rafından organize
edilirken, DUKA
Baklava Kadirli Şu-
besi iş yeri sahibi
Davut Dal ev sahip-
liğinde gerçekleşti.
Programda çocuk-
lara tatlı ikramı ya-
pıldı, pasta kesildi
ve çeşitli hediyeler
verildi. Neşeli an-

lara sahne olan bu-
luşma, samimi bir
atmosferde geçti.

Kaymakam Do-
lu’dan Yakın İlgi

Kaymakam Er-
dinç Dolu ve eşi
Şenay Yerli Dolu,
çocuklarla yakından
ilgilenerek bir süre

sohbet e�i. Dolu
çifti, çocukların
mutluluğuna ortak
olurken, onların yü-
zündeki tebessüm
etkinliğe anlam
ka�ı.

Protokol
Katılımı

Programa ayrıca
Kadirli İlçe Milli
Eğitim Müdürü
İlyas Tapsız, eşi
Hürü Tapsız ile Ka-

dirli Sosyal Hizmet
Merkezi Müdürü
Havva Demir Mor
da katıldı. Katılım-
cılar, günün öne-
mine dikkat çekerek
kız çocuklarının eği-
timine ve sosyal ge-
lişimine verilen
desteğin artırılması
gerektiğini vurgu-
ladı.
Kaynak: Kadirli
Kaymakamlığı

Osmaniye Aile
ve Sosyal Hizmetler
İl Müdürlüğü tara-
fından "Kız Çocuk-
ları Gülerse
Osmaniye Güler"
temasıyla 11 Ekim
Dünya Kız Çocuk-
ları Günü dolayı-
sıyla etkinlik
düzenlendi.

Osmaniye Fa-
kıuşağı Mahal-
lesi’nde bulunan
Çim Hokeyi Saha-

sı’nda gerçekleştiri-
len programa, Ebe-
veyn Kaybı
Yaşamış Kız Çocuk-
ları, Okul Destek
Programı kapsa-
mındaki kız çocuk-
ları ve lise
öğrencileri katıldı.
Etkinliğe Kızılay, İl
Milli Eğitim Mü-
dürlüğü ile Gençlik
ve Spor İl Müdür-
lüğü de destek
verdi. Programda

Mehmet Akif Ersoy
Kız Meslek Lisesi
öğrenc i le r inden
oluşan kostümlü
eğlence ekibi renkli
dans gösterileri ser-
giledi. Kızılay gö-
nüllüleri ve Gençlik
Merkezi öğrencileri
de etkinlik boyunca
çocuklarla çeşitli
oyunlar oynayarak
keyifli anlar yaşa�ı.

Etkinlik hak-
kında bilgi veren

Osmaniye Aile Sos-
yal Hizmetler Mü-
dürlüğü Eğitim
Danışmanı Ayça
Uçar Demir,
"Bugün 11 Ekim
Dünya Kız Çocuk-
ları Günü kapsa-
mında hem
kuruluşumuzdan
hizmet alan çocuk-
larımız yani ebe-
veyn kaybı yaşamış
ailelerimizin çocuk-
ları hem de yine

SET hizmeti alan ai-
lelerimizin çocukla-
rıyla beraber güzel
bir çalışma yürüt-
tük. Bu çalışmanın
içerisinde çocukla-
rımızı evlerinden
servisleriyle arka-
daşlarımız topar-
ladı. Gençlik Spor İl
Müdürlüğü Kızılay
iş birliği ile de yine
Milli Eğitim'den
öğretmenlerimizin
iş birliği ile çocukla-

rımızla burada on-
ları gülümsetebil-
mek amacıyla güzel
bir etkinlik tasarla-
dık.

Bu etkinliğin
kapsamı içeriğinde
başlığımız "Kız Ço-
cukları Gülerse Os-
maniye Güler"
temasıyla bu prog-
ramı düzenlemiş
olduk" diye ko-
nuştu.

Kaynak: İHA

Osmaniye’de yapılan etkinlikle kız çocukları güldü

Osmaniye’de sağlık sorunları ve hekim hakları masaya yatırıldı

Kadirli Kaymakamı Erdinç Dolu, miniklerle buluştu
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Gümüşhane'nin Kürtün il-
çesinde hurda musluklardan
üretilen ziller, Türkiye'nin
farklı illerine gönderilmesinin
yanı sıra bazı Avrupa ülkele-
rinde de ilgi görüyor. Asırlık el
yapımı zil üretimi ilçe halkı için
de önemli bir geçim kapısı olu-
yor.

İlçeye bağlı Cami Yanı Ma-
hallesinde yıllardır süregelen
bu özel zanaat, geri dönüşü-
mün en sanatsal örneklerinden
birini teşkil ediyor. Hurdacılar-
dan toplanan eski musluklar,
bataryalar ve pirinç içeren
diğer atık metaller yüksek
ateşte eritilerek sıvı hale getiri-
liyor. Ustalar vadiye adını
veren Harşit Çayı'nın yatağın-
dan topladıkları özel kumu
kullanarak zillerin kalıplarını
büyük bir titizlikle hazırlıyor.
Eritilen sıcak metal, ustaların
ayaklarıyla çiğneyerek sıkılaş-
tırdıkları bu kum kalıplara dö-
külerek zilin ilk hali
oluşturuluyor.

Bu zanaatı özel kılan en
önemli aşama "akort" olarak da
bilinen ses ayarlaması. Her bir
zil, istenen net ve yankılı sesi
vermesi için ustalar tarafından
özel tekniklerle ayarlanıyor.
Geleneksel olarak büyükbaş ve
küçükbaş hayvanların boy-
nuna takılan bu ziller, son yıl-
larda otantik bir dekorasyon
objesi olarak da büyük ilgi gö-
rüyor.

Kürtün'de kuşaktan kuşağa
aktarılan bu zanaat mahalle sa-
kinlerinin en önemli geçim
kaynaklarından biri olmayı
sürdürürken üretilen ziller
Türkiye'nin farklı illerine gön-
derilmesinin yanı sıra bazı Av-
rupa ülkelerinde de ilgi
görüyor.

Kürtün'den dünyaya
yayılan melodi

Ustaların atık malzemeler-
den yaptığı bu sanat eserleri
hem sürdürülebilir bir üretim
modeli sunuyor hem de bölge-
nin kültürel mirasını geleceğe
taşıyor.

UNESCO Somut Olmayan
Kültürel Miras listesine aday
gösterilebilecek bu zanaatla
Kürtün'de yapılan ziller atık bir
metalin nasıl değerli bir melo-
diye dönüşebileceğinin en etki-
leyici kanıtı olarak çınlamaya
devam ediyor.

Mahallede 35 yıldır gele-
neksel zil üretimi yapan Salim
Düzgün (53), "Bu sanat baba
mesleği. 35 senedir yapıyorum.
Eski hurda muslukları eritip
çana, zile döndürüyoruz. Ben
bu sanatı babamı seyrederek
öğrendim. Alıştığım için bana
zor gelmiyor artık. Önce kalıp
yapıyoruz, sonra metalleri eri-
tip kalıba döküyoruz. Bu süre-
cin tamamı ince işçilik
gerektiriyor. Bu yaptığımı zil-
leri Türkiye'nin her yerine gön-
deriyoruz. Yurt dışına da
gönderiyoruz" dedi.

23 yaşındaki genç usta:

Emre Düzgün
Ailesiyle birlikte zil ustalığı

yapan 23 yaşındaki Emre Düz-
gün de lise eğitiminin ardından
babası ve amcasıyla birlikte bu
işi yapmaya başladığını belirte-
rek, "Burada bir iki yıl kurs gör-
düm. Babam ve amcamdan
öğrendim. Bir iki senenin so-
nunda sosyal medya hesabına
geçiş yaptık. Araçla gezmek zo-
runda kalıyorduk, satılmı-
yordu. Şimdi teknoloji
geliştikçe, interne�en satımı
daha kolay oldu. Şu anmüşteri
durumumuz gayet iyi. Abim ve
amcamla birlikte aynı aileden 4
kişi çalışıyoruz. Ben bumesleği
devam e�ireceğim. Önceden
beri böyle işlere, ticarete heve-
sim vardı" diye konuştu.

"Sesinin ince ayarını müş-
teri isteğine göre yapıyoruz"

Eski muslukların zile dö-
nüşme sürecini anlatan Düz-
gün, şunları söyledi:

"Biz bu muslukları Trab-
zon'dan alıyoruz. Parça halinde
ısıtıp kırıyoruz. Ardından top-
rak demir potanın içine koyu-
yoruz. Bin derecelik ocakta fan
sistemiyle, körük sistemiyle ça-
lışan ocakta kaynatıyoruz.
Sonra kumdan yaptığımız ka-
lıplarımıza modellerimizi dizi-
yoruz. 40 modelimiz var.
Hepsinin ayrı ayrı kalıpları,
hepsinin ayrı ayrı üstleri var.
Sarının ayarını yapıyoruz.
Bakır gerekiyorsa bakır katıyo-
ruz çinko gerekiyorsa çinko ka-
tıyoruz. Sonra aktarma işlemi
yapıyoruz. Bu işlemden sonra
model bu şekilde dönüşüyor.
Sonra da tornada parlatıyoruz.

Ötmesini sağlayan bir toka ta-
kıyoruz. Sesinin ince ayarını
müşteri isteğine göre yapıyo-
ruz."

"Bulgaristan'dan duyul-
muş oraya da gönderiyoruz"
Üre�ikleri zilleri genellikle

Türkiye ve yurt dışına sa�ıkla-
rını ifade eden Düzgün, "Biz
genelde büyük esnafa veriyo-
ruz. Kimi zaman perakende ve-
riyoruz çobanlara, hayvancılık
yapanlara. Müşterinin isteğine
göre ince ses ya da kalın ses ya-
pıyoruz. Bulgaristan ve bazı
Avrupa ülkelerine gönderiyo-
ruz. Ben ilk başta bu işi yapar-
ken Türkiye'de satıyordum.
20-23 santimlik zil dökmeye
başlayınca Bulgaristan'dan du-
yulmuş. Oraya gidenler 3-4 ki-
loluk ziller oluyor. Onları
genelde deveye takıyorlar ya
da dekorasyonda kullanıyorlar.
Bunlar boy boydur. Hepsinin
kullanım alanları farklıdır. Ta-
mamen bir zevk meselesi. Ol-
tada kullanılıyor. Kimisi
hayvanda kullanıyor, kimisi
evinde kullanıyor, kimisi kapı
zili ile yapıyor. İsteyen istediği
gibi kullanabiliyor" ifadelerini
kullandı.

Genç usta Emre Düzgün,
dede mesleğini sürdüreceğini
belirterek, "Babamlar dedem-
den öğrenmiş. Ben de babamla
amcamdan öğrendim. Ben bu
işi sürdürmeyi planlıyorum.
Devam ediyorum. Allah'a
şükür işimizden memnunuz.
Zor bir meslek. Herkesin yapa-
bilecek olduğu bir meslek
değil" dedi.

Kaynak: İHA

Kürtün'den dünyaya yayılan melodi

Gaziantep'te 'yeşil altın' olarak bilinenAntep
fıstığında hasat sezonu son toplanan fıstıklarla
birlikte sona erdi. İlkbaharda yaşanan zirai don,
büyüme döneminde kuraklık ve son olarak
meyvenin gelişme sürecindeki yüksek sıcaklı-
ğın vurduğuAntep fıstığında yok yılının da et-
kisiyle rekolte büyük oranda düştü.

Gaziantep'te fıstık yetiştiricilerinin bin bir
zahmetle yetiştirdikleri Antep fıstığı hasadı son
toplanan fıstıklarla birlikte sona erdi. Antep fıs-
tığı üretiminde önemle bir yere sahip olan Ga-
ziantep'te fıstık bu yıl rekoltesiyle çiftçileri
üzdü. Türkiye genelinde yaşanan kuraklıktan
dolayı yeterli yağış düşmediği için yaşanan
verim ve rekolte kaybı zirai don etkisi ile bir-
likte üreticileri daha çok endişelendirdi.

Yok yılını yaşayan Antep fıstığını
zirai don ve aşırı sıcaklık da vurdu

Bu sene ‘yok yılı'nın yanı sıra son yıllarda
yaşanan kuraklığın etkilediği Antep fıstığını
zirai don ve aşırı sıcaklık da vurdu. Fıstık yetiş-
tiricilerinin bin bir emek ve zahmetle yetiştir-
dikleri, kentin önemli geçim kaynaklarından
olan ve "yeşil altın" olarak da adlandırılan
Antep fıstığında yapılan son hasatla sezon ta-
mamlandı.

Vazgeçilmez lezzetler arasında
Geçtiğimiz yıllarda yüksek getirisi nede-

niyle üreticinin büyük rağbet gösterdiği başta
Gaziantep, Kilis ve Şanlıurfa olmak üzere Tür-
kiye'deki birçok ilde yetiştirilen Antep fıstığı,
baklava başta olmak üzere bölgeye ait birçok
yemekten tatlıya kadar hemen her alanda mut-
fakların değişmez lezzetleri arasında yer alıyor.
Kullanım amacına göre farklı dönemlerde hasat
edilen, Temmuz ayının ortalarında başlayan ve
eylül ayının sonuna kadar devam eden Antep
fıstığı hasadını ekim ayına bırakan çiftçiler de
oldu.

Temmuz ayında başlayan hasat
sezonu Ekim ayı ile sona erdi

Bu yıl "yok yılı" olduğundan dolayı geçen
yıla göre rekoltede yüzde 80 civarında bir dü-
şüşün yaşandığı tahmin edilenAntep fıstığında
hasat dönemi toplanan fıstıkların ardından

sona erdi. Hasada temmuz ayında baklava ya-
pımında kullanılan "boz" fıstığın hasadı ile baş-
layan üreticiler, Eylül ayının başından itibaren
başladıkları "kırmızı ben" fıstığı hasadını ta-
mamlayarak sezonu tamamladı.

"Tekin Antep fıstığı" çeşidinde
son hasat yapıldı

Oğuzeli ilçesinin kırsal Uğurova Mahalle-
si'nde "tekin Antep fıstığı" çeşidi yetiştiriciliği
yapan Ali Rıza Özdemir de son hasadını yaptı.
Antep fıstığı çeşitlerinden en erken olgunlaşan
çeşit olan, yazı uzun ve sıcak olan bölgelerde
yetişen "tekin Antep fıstığı" çeşidinin hasadı
için işçiler sabah saatlerinde gruplar halinde
bahçelere giderek ağaçların altlarına branda
açıp, dallardan elleriyle tek tek fıstıkları salkı-
mıyla birlikte topladı.

"Kuraklık verimi düşürdü"
SonAntep fıstığı hasadını yapan çiftçileri zi-

yaret eden Gaziantep Tarım ve Orman İl Mü-
dürü İbrahim Sağlam, geçen yıla oranla Antep
fıstığında bu yıl rekoltenin düşük olduğunu
söyledi. Bu yılın çok kurak geçtiğini belirten
Sağlam, "Gaziantep ilimizde biliyorsunuz 3mil-
yon 468 bin dekar bir tarımsal alanımız var.
Bunun 2 milyon 200 bin dekarı meyvecilikle
kaplı. Bu 2 milyon 200 bin dekar alanın 1 mil-
yon 430 bin dekarı daAntep fıstığıyla tarım ya-
pılmaktadır. Dolayısıyla geçtiğimiz yıl 1 milyon
430 bin dekar da yaklaşık 175 bin ton civarı bir
rekoltemiz gerçekleşmişti. Oğuzeli ilçesinde ve
Gaziantep genelinde 2025 yılı biraz kurak geçti
ama bu hasat yaptığımız bahçe şu anda sulana-
bilen bir bahçe ve bundan dolayı maşallahmey-
velerde de verimliyiz. Ama geçtiğimiz yıla göre
bu yıl yağış rakamlarına baktığımızda bugüne
kadar yağan yağış miktarımız 199 kilo ve bu
çok anormal bir kuraklık. Geçtiğimiz yıl 700 mi-
lilitre bir yağış varken bir önceki yılların ortala-
masına baktığımızda 400-450 kilo olan bir yağış
varken 2025 yılı içerisinde şu anda 199 mililit-
redir" dedi.

"Kuraklıktan dolayı 50 bin ton
gibi bir rekolte tahmin ediyoruz"

Fıstık hasadının tamamlandığını söyleyen
Sağlam, "Antep fıstığında bu
yıl kuraklıktan dolayı rekolte
düşüklüğü bekliyoruz. Fiyat-
larda da bir yükselme olacak.
2025 rekoltesinde 50 bin ton
gibi bir rekolte tahmin ediyo-
ruz ama hasat tamamlandı-
ğında rekolte o zaman tam net
çıkacak.Antep fıstığı ilimiz için
önemli bir üründür. Buğdayın
konumu nasıl önemliyseAntep
fıstığı da Gaziantep için o
kadar önemli ve sadece üre-
timde değil sanayide de fabri-
kalarda hem işleniyor,
pazarlanıyor. Şanlıurfa'da, Si-
irt'te de Antep fıstığı var ama
Gaziantep'ten pazarlanması
önemli ve kentin genel geçim
kaynağıAntep fıstığı üzerinden
yapılmaktadır" diye konuştu.

Kuraklık yetiştiriciyi sulu
tarıma yönlendirdi

Fıstık yetiştiricisi Ali Rıza
Özdemir ise Antep fıstığında
normalde iki yılda bir ürün
alındığını, yaşanan kuraklık ne-
deniyle yeni çeşit arayışına gir-
diklerini ve kuraklık nedeniyle
sulu tarıma geçtiklerini ifade
e�i.

Kaynak: İHA

Antep fıstığı rekoltesini düşürdü
Zirai don, kuraklık ve yok yılı
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O s m a n i y e
Sporcu Eğitim Mer-
kezi sporcusu Şamil
Şahan, Romanya’nın
Cluj Napoca ken-
tinde düzenlenen
U17 Grekoromen
Güreş Balkan Şam-
piyonası’nda 48 ki-
logramda Balkan
Şampiyonu olarak
büyük bir başarıya
imza a�ı.Şampiyona
boyunca gösterdiği
üstün performansla
rakiplerini geride bı-
rakan genç sporcu,
hem ülkemizi hem
de Osmaniye’yi gu-

rurlandırdı.
Osmaniye Genç-

lik ve Spor İl Mü-
dürü Yusuf Çebi,
genç sporcunun
elde e�iği başarıdan
duyduğu mutlu-
luğu dile getirdi.

Çebi, açıklama-
sında şu ifadeleri
kullandı:

“Şamil Şahan, di-
siplinli çalışmanın,
azmin ve inancın en
güzel örneklerinden
birini sergileyerek
ülkemizi gururlan-
dırmıştır. Bu başarı
sadece onun değil,

tüm Osmaniye’nin
gururudur. Sporcu-
muzu, antrenörle-
rini ve emeği geçen
herkesi yürekten
kutluyorum.”

Balkan Şampi-
yonluğu sonrası
gözler şimdiAvrupa
ve Dünya Şampiyo-
nalarına çevrildi.
Osmaniye Sporcu
Eğitim Merkezi yet-
kilileri, Şamil Şa-
han’ın bu başarıyı
daha büyükhedefle-
rin başlangıcı olarak
gördüklerini belir�i.

Kayak: GSİM

Malatya'nın Doğanşehir il-
çesindeki Sürgü Barajı'nda su
seviyesi kritik seviyeye düştü.
Barajı besleyen Sürgü ve Reşa-
diye çaylarının kuruma nokta-
sına gelmesi, bölge çiftçisini
endişelendiriyor.

Doğanşehir ilçesi sınırla-
rında yer alan ve bölgedeki ta-
rımsal üretimin can damarı
konumunda bulunan Sürgü
Barajı'nın su seviyesi, son dö-
nemde barajı besleyen Sürgü
ve Reşadiye çaylarının nere-
deyse tamamen kuruması ne-
deniyle kritik düzeye
gerilemiş durumda.

Durumun aciliyetine dik-
kat çeken Doğanşehir Ziraat
Odası Başkanı Burhan Tanışık,
barajın kuruma tehlikesiyle

karşı karşıya olduğunu söy-
ledi. Tanışık, "Özellikle su is-
rafı ve sulama kanallarındaki
deformasyonlar, su kayıpla-
rını artırıyor. Son bir aydır bir-
çok sebze bahçesi susuzluk
nedeniyle kurudu" dedi.

Doğanşehir Sanayici ve İş
Adamları Derneği (DOSİAD)
Yönetim Kurulu Başkanı Cahit
Sarı ise barajdaki su seviyesi-
nin kritik düzeye indiğini be-
lir�i. Sarı, "Sürgü ve Reşadiye
çaylarının suyu artık barajı
besleyemez durumda. Eğer
beklenen yağışlar gerçekleş-
mezse, önümüzdeki yıl çok
daha büyük sorunlarla karşı
karşıya kalacağız" diye ko-
nuştu.

Kaynak: İHA

Sürgü Barajı alarm veriyorOsmaniyeli Güreşçi,
Balkan Şampiyonu oldu

OsmaniyeDevlet
Hastanesi’nde sağlık
çalışanlarının mes-
leki gelişimine katkı
sağlamak amacıyla
Yoğun Bakım Hem-
şireliği Sertifikasyon
EğitimProgramı dü-
zenlendi.

Altı hafta süre-

cek olan program,
hastanenin konfe-
rans salonunda dü-
zenlenen programla
başladı.

Eğitimprogramı-
nın açılışına, Kamu
Hastaneleri Hizmet-
leri Başkanı Op. Dr.
Tamer Gülsur, Baş-

kan Yardımcısı Dr.
Burak Can Düver,
Başhekim Uzm. Dr.
Mürsel Koçer ve
hastane yönetimi
katıldı. Katılımcılar,
programın sağlık
hizmetlerinin kalite-
sine önemli katkılar
sağlayacağına vurgu

yaptı.
Kursiyerlere

Bilgi ve Deneyim
Aktarımı

Eğitim kapsa-
mında kursiyer
hemşirelere yoğun
bakım alanında teo-
rik ve pratik bilgiler
aktarılacak. Prog-

ram süresince ala-
nında uzman eğit-
m e n l e r ,
deneyimlerini pay-
laşarak hemşirelerin
mesleki yeterlilikle-
rini artırmayı hedef-
liyor.

Teşekkür ve Ba-
şarı Dilekleri

OsmaniyeDevlet
Hastanesi yönetimi,
programın hazırlan-
masında emeği
geçen tüm ekibe te-
şekkür ederek, eği-
time katılan
kursiyerlere başarı-
lar diledi. Devlet

Hastanesi

TFF 3. Lig 2.
Grup ekibiMDGrup
Osmaniyespor, sa-
hasında konuk e�iği
Hace�epe AŞ. Türk
Metal 1963 Spor Ku-
lübü’nü 4-1 gibi net
bir skorla geçti.

Cevdetiye Tesis-

leri’nde oynan mü-
sabakada Oğuzhan
Demir düdük çaldı.
Demir’in yardımcı-
lıklarını Mert Şahin,
Umut İkisivri ya-
parken dördüncü
hakem olarak Yiğit
Karabudak görev

aldı. Teknik Direk-
tör Cevdet Uzun-
köprü yönetiminde
sarı yeşilli ekip, ilk
yarıdaki üstün oyu-
nunu

12. dakikada
Gökdeniz Varol’ün
golü ile buldu.

Dakika 31’de
Atakan Özdemir,
Nevzat Gezer’in
asistinde farkı ikiye
çıkardı.

41. dakikada ise
sahneye yeniden
Gökdeniz Varol
çıktı ve takımının
üçüncü golünü kay-
de�i ve ilk yarı Os-
maniyespor’un 3-0
üstünlüğüyle sona
erdi.

İkinci yarının 56.
dakikasında konuk
ekip savunmasında
yaşanan karam-
bolde Hamit Kar-
gın’ın ters vuruşla
topu kendi ağlarına

gönderdi ve skor 4-0
oldu.

Hace�epe TM
1963, 85. dakikada
Oğuzhan Erdo-
ğan’ın golüyle skoru
4-1’e getirdi ve maç
bu skorla sona erdi.

Sarı yeşilli ekip

aldığı bu galibiyetle
ligde puanını 8’e çı-
kartarak 4.sıraya
kadar yükselirken
haftaya da yine
kendi sahasında
Kilis 1984 A.Ş.takı-
mını ağırlayacak.

M.Ali Ulugöl

Osmaniye’nin
Kadirli ilçesinde,
Kaymakamlık hi-
mayesinde yürütü-
len “Kitaplarla
Büyüyorum” pro-
jesi kapsamında İlçe
Yürütme Kurulu ilk
toplantısını gerçek-
leştirdi.

Toplantıda pro-
jenin amacı, uygu-
lanma süreci ve yıl
boyunca yapılacak
etkinlikler hakkında
değerlendirmelerde
bulunuldu.

İlçe Milli Eğitim
Müdürlüğü toplantı

salonunda yapılan
toplantıya; İlçe Milli
Eğitim Müdürü
İlyas Tapsız, Proje
Sorumlusu Şube
Müdürü Ümit
Kesme, Proje Koor-
dinatörü Selçuk
Olgaç, okul idareci-
leri ve öğretmenler

katıldı. Katılımcılar,
öğrencilerin kitap
okuma alışkanlığını
geliştirmek için ya-
pılacak çalışmalar
üzerine görüş alış-
verişinde bulundu.

Amaç: Okuma
Kültürünü Yaygın-
laştırmak

Toplantıda, öğ-
rencilerde okuma
alışkanlığını geliş-
tirmek, kitap sevgi-
sini artırmak ve
ilçede okuma kültü-
rünü yaygınlaştır-
mak amacıyla
yürütülecek etkin-
likler planlandı.

Proje kapsamında
düzenlenecek yarış-
malar, söyleşiler ve
okuma etkinlikle-
riyle öğrencilerin
hem akademik hem
de kişisel gelişimle-
rine katkı sağlan-
ması hedefleniyor.

Yıl Boyunca Et-

kinlikler Düzenle-
necek

“Kitaplarla Bü-
yüyorum” projesi,
yıl boyunca devam
edecek çeşitli etkin-
liklerle ilçede kitap
okuma bilincini
g ü ç l e n d i rm e y i
amaçlıyor. Yetkili-
ler, projenin sadece
öğrenciler için
değil, veliler ve top-
lum genelinde de
okuma kültürünü
teşvik edeceğini be-
lir�i.

Kaynak: İlçe
Kaymakamlığı

MDGrup Osmaniyespor galibiyeti 4 golle aldı

Osmaniye’de yoğun bakım eğitimi başladı

“Kitaplarla büyüyorum” projesi start aldı

Eskişehir'de 1955 yılından
bu yana baba mesleği olan sa-
atçiliği sürdüren Ayhan Os-
kaylar, akıllı saatlerin
yaygınlaşması ve çırak yetiş-
tirme zorluğu nedeniylemesle-
ğin giderek yok olmaya
başladığını söyledi.

Eskişehir’de saat tamirciliği
yapan 69 yaşındaki Ayhan Os-
kaylar, 1955 yılından bu yana
ailesinden devraldığı mesleği
sürdürüyor. Eskiden saatlerin
ihtiyaç olduğunu ancak günü-
müzde daha çok hediye ve
zevk amaçlı alındığını belirten
Oskaylar, teknolojinin gelişme-
siyle birlikte klasik saat tamir-
ciliğinin büyük ölçüde
azaldığını ifade e�i. Oskaylar,
günümüzde akıllı saatlerin
yaygınlaşmasıyla birlikte hem
tamir işlerinin hemdeustaların
sayısının azaldığını dile getirdi.

"Eskiden saatler daha çok
ihtiyaçtı, şimdi zevke döndü"

Saatlerin artık daha çok he-
diye amaçlı alındığını belirten
Ayhan Oskaylar, "Baba mes-
leği saatçilikle uğraşıyorum. İş-
letmemiz 1955’ten bu yana bu
mesleği devam e�iriyor. Eski-
den saatler daha çok ihtiyaçtı,
şimdi biraz zevke döndü.
Nişan, düğün, anneler günü,
babalar günü gibi özel gün-
lerde hediye olarak alınıyor"
dedi.

"Meslek yok
olmaya yüz tutuyor"

Eskişehir de saatçilik ile uğ-
raşan usta sayısının giderek
düştüğünü belirten Oskaylar,
"1996 yılında oda başkanı ol-

duğumda Eskişehir’in nüfusu
yaklaşık 500 bindi. O zaman 38
saat ustamız vardı. Şimdi
nüfus 1 milyona yaklaştı ama
13-15 kişi kaldık. Bu da mesle-
ğin yok olmaya yüz tu�uğunu
gösteriyor" diye konuştu.

"Çırak bulmak zorlaştı"
Yeni ustaların yetişmediğini

söyleyen Oskaylar, "Bir çırak
alsak en az 5 yıl yetiştirmemiz
gerekiyor.Ama başta ‘ne kadar
vereceksin’ diye başlıyor. Si-
gortası, vergisi, maaşı derken
hem 5 yıl yetiştiriyorsun hem
de sonra gidip kendi dükka-
nını açıyor. Bu yüzden çırak
bulmak da çok zorlaştı" ifade-
lerini kullandı.

"Kullanım
alışkanlıkları değişti"

Teknolojinin mesleğe
büyük darbe vurduğunu belir-
ten Oskaylar, "Yeni nesil akıllı
saatler bozuldu mu tamir edil-
miyor, yenisi alınıyor. İçindeki
piller değişse bile eski randı-
manı vermiyor. İnsanlar bunu
yeni yeni fark ediyor ama kul-
lanım alışkanlıkları çok hızlı
değişti" dedi.

"Türkiye’de saat sanayii
yok denecek kadar az"
Saat üretiminin artık tama-

men yabancı ülkelerin elinde
olduğunu belirten Oskaylar,
"Şu anda piyasada Çin, Ja-
ponya, Malezya ve Singapur
hakim. İsviçre saatleri daha üst
düzey. Türkiye’de ise saat sa-
nayii yok denecek kadar az,
maliyetler çok yüksek. Bu yüz-
den üretim yapılmıyor" dedi.

Kaynak: İHA

Geleneksel saatçilik azalıyor

İzmir'in Tire ilçesinde
yüzde 90 görme engelli olma-
sına rağmen Braille alfabesini
öğrenerek büyük bir başarıya
imza atan 2. sınıf öğrencisi
Defne Efe, azmiyle Türkiye'ye
örnek oldu. Dünya Kız Çocuk-
ları Günü'nde takdir toplayan
minik Defne, 'engellerin değil,
inancın belirlediği bir başarı hi-
kayesi' yazdı.

İzmir'in Tire ilçesinde yaşa-
yan yüzde 90 görme engelli 2.
sınıf öğrencisi Defne Efe, öğ-
renme azmi ve kararlılığıyla
herkese örnek oluyor. Aydıno-
ğulları İlkokulu'nda eğitim
gören Defne, Braille alfabesini
öğrenme sürecinde gösterdiği
gayretle hem öğretmenlerinin
hem de arkadaşlarının gön-
lünü kazandı. Dünya Kız Ço-
cukları Günü'nde okuluna
yapılan özel ziyare�eDefne'nin
hikâyesi tüm Türkiye'ye umut
oldu. Küçük yaşına rağmen öğ-
renme isteğiyle dikkat çeken
Defne, Braille alfabesini kısa
sürede öğrenerek derslerinde
büyük ilerleme kayde�i. Öğ-
retmenlerinin desteğiyle
okuma ve yazma çalışmalarını
sürdüren minik öğrenci, az-
miyle sınıf arkadaşlarına da
ilham veriyor.

"Yalnız Tire'nin değil,

tüm Türkiye'nin gururu"
Dünya Kız Çocukları Günü

dolayısıyla Aydınoğulları İlk-
okulu'nu ziyaret eden Tire İlçe
Milli Eğitim Müdürü Duygu
Çevirgen Uzun, Defne ile ya-
kından ilgilendi. Okul yöneti-
minden öğrencinin durumu
hakkında bilgi alanUzun, Def-
ne'nin öğrenme azmini takdir
ederek, "Defne'nin başarısı yal-
nız Tire'nin değil, tüm Türki-
ye'nin gururu. Her çocuğun
eşit eğitim hakkına sahip ol-
ması için var gücümüzle çalışı-
yoruz. Onun gibi azimli
çocuklar bizlere umut veriyor"
dedi.

"Defne'nin yolu
açık olsun"

Ziyare�e AK Parti Tire İlçe
BaşkanıA. KadirUğurlu da yer
aldı. Minik öğrenciyle yakın-
dan ilgilenen Uğurlu, Defne'ye
çeşitli hediyeler takdim e�i.
Uğurlu, "İki kız babası olarak
Defne'nin başarısını yürekten
kutluyorum. Onun eğitim yol-
culuğuna destek olmak bizim
için bir gururdur. Elimizden ne
gelirse onun için yapmaya ha-
zırız. Tüm kız çocuklarımızın
Dünya Kız Çocukları Günü'nü
kutluyorum" ifadelerini kul-
landı.

Kaynak: İHA

Kalbi küçük, azmi büyük
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