
İki otomobil
çarpıştı: 6 yaralı

Osmaniyespor Futbol
Kulübü tarafından düzenle-

nen altyapı seçmeleri başarıyla
tamamlandı. İBüyük bir ilgiyle
karşılanan seçmelerde, yetenekli
genç futbolcular kıyasıya mü-
cadele etti. � Sayfa 5 ’te

Osmaniye Yeniden Refah
Partisi Merkez İlçe Teşkilatı,

Gazeteciler ve Basın Bayramı do-
layısıyla ken�eki basın mensup-
larıyla biraraya geldi.

Osmaniye'nin Kadirli ilçe-
sinde 2 otomobilin çarpış-

ması sonucu 6 kişi yaralandı.
Çevrede güvenlik önleme alan
polis ekipleri, kaza ile ilgili ça-
lışma başla�ı.

� Sayfa 5’te...

� Sayfa 5’te...

Kentte en iyi hizmeti sunmak için çabalıyoruz

AKDENIZ“Basın;
Milletin Ortak Sesidir.”
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Osmaniye Merkez ve İlçeleri Bal Üreti-
cileri Birliği Başkanı İsmet Topal,

2025 bal fiyatlarının belirlendiğini duyurdu.
Topal, yönetim kurulu toplantısının ardından
yaptığı açıklamada, bal çeşitlerine göre yılın
fiyatlarını açıkladı.Fiyatların üreticilere, ülke,

ken�e ve ilçeye hayırlı olmasını dileyen
Topal, şunları kayde�i; "Birlik yönetimi ola-
rak ve arıcılarımızla yaptığımız, toplantılar,
çalışma, araştırma ve maliyet hesaplamasında
tüketicilerimiz inde alım gücünü düşünerek,
karar verdiklerini açıkladı. � Sayfa 3’de...

Osmaniye Altı Nokta Körler Derneği
Şubesi, Düziçi ilçesinde faaliyet göste-

ren Özel Fatma Yücel Rehabilitasyon Merke-
zi’ni ziyaret e�i.
Gerçekleştirilen ziyare�e, merkezde eğitim
alan bireylerin gelişim süreçleri hakkında
bilgi alışverişinde bulunuldu. Ziyarete Der-
nek Başkanı Ziya Demez ve yönetim kurulu

üyeleri katıldı. Karşılıklı fikir alışverişi ve eği-
tim alanında yapılabilecek iş birliklerinin gö-
rüşüldüğü buluşmada, engelli bireylerin
topluma kazandırılması adına atılacak adım-
lar değerlendirildi.Merkez yönetimi ve çalı-
şanlarını gönülden kutluyor, başarılı
çalışmalarının artarak devam etmesini diliyo-
ruz." � Sayfa 2’de...

Osmaniye Valisi Dr.Erdinç Yılmaz, 24
Temmuz Gazeteci ve Basın Bayramı do-

layısıyla, ken�eki gazetecilerle Bir araya geldi.
Vali Yılmaz, Karaçay Restauran�a düzenlenen
toplantıda, basın mensuplarının gününü kut-
ladı.Ken�e yürütülen ve yapılan hizmetlerle
ilgili kısa bilgiler veren Yılmaz, basın men-
suplarının her zaman kendisinin yanında ol-
duğunu ve onların önemli bir görevi
üstlendiğini anımsa�ı.

Osmaniye'de 5 yılı aşkın süredir basınla bir-
likte çalıştıklarını ifade eden Yılmaz, "Bu sü-
reçte daima desteğinizi hisse�im, hep
yanımda oldunuz. Gerçekten, bu benim açım-
dan ödenemez bir hak. Hepinize ayrı ayrı te-
şekkür ediyorum. Bu geçen beş yılı aşan
süreçte, Osmaniye’mizde olağanüstü zaman-
lar yaşadık. Görevimize 18 Haziran 2020’de
başladığımızda pandemi en yüksek seviyesin-
deydi. Herkes gibi bizler de ciddi sıkıntılar ya-

şıyorduk. Bu süreci büyük bir mücadele vere-
rek birlikte atla�ık. 2021 yılında Karatepe’de
çok büyük bir yangın yaşadık. O dönemde de
hep birlikte ciddi bir mücadele verdik. Dün de
maalesef Eskişehir’deki orman yangınında 10
şehidimiz oldu. Yeşil vatanımızı korumak için
mücadele eden bu kahraman kardeşlerimize
Allah’tan rahmet diliyorum. Milletimizin başı
sağ olsun. Ailelerine sabır diliyorum" ifadele-
rini kullandı. � Sayfa 3’te...

Yeniden Refah Partisi,
basınla buluştu

Altı Nokta Körler Derneği’nden Ziyaret

Osmaniye'de yılın bal fiyatları belirlendi

Osmaniye’nin Düziçi ilçesinden yetişen
başarılı göğüs cerrahı Dr. Nilay Karamık

Kazgı, Mardin’de gerçekleştirdiği zorlu ameli-
yatla adından söz e�irdi. Göğüs cerrahisinin en
riskli operasyonlarından biri olarak kabul edilen
bronşektazi ameliyatını başarıyla tamamlayan
Kazgı, hem tıp camiasından hem de memleke-
tinden büyük takdir topladı.
Yıllardır bronşektazi hastalığıyla mücadele eden

bir hastayı sağlığına kavuşturan Dr. Kazgı, ame-
liyat öncesi ve sonrası süreci büyük bir titizlikle
yöne�i. Ameliyatın ardından çekilen fotoğrafta,
hem hastanın hem de doktorun yüzündeki mut-
luluk objektiflere yansıdı.Düziçili olan Kazgı, tıp
eğitimini başarıyla tamamladıktan sonra göğüs
cerrahisi alanında uzmanlaştı. Mardin’de görev
yapmaya devam eden Kazgı, zorlu operasyon-
larıyla dikkat çekiyor.

� Sayfa 2’te...

Düziçili Doktordan
Ses Getiren Başarı!

Osmaniyespor FK Altyapı
Seçmeleri Yapıldı
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Osmaniye Altı
Nokta Körler Der-
neği Şubesi, Düziçi
ilçesinde faaliyet
gösteren Özel
Fatma Yücel Reha-
bilitasyon Mer-
kezi’ni ziyaret e�i.
Gerçekleştirilen zi-
yare�e, merkezde

eğitim alan bireyle-
rin gelişim süreçleri
hakkında bilgi alış-
verişinde bulu-
nuldu. Ziyarete
Dernek Başkanı
Ziya Demez ve yö-
netim kurulu üye-
leri katıldı.

Karşılıklı fikir

alışverişi ve eğitim
alanında yapılabile-
cek iş birliklerinin
görüşüldüğü buluş-
mada, engelli birey-
lerin topluma
k a z a n d ı r ı l m a s ı
adına atılacak
adımlar değerlendi-
rildi.

Dernek Başkanı
Ziya Demez, yap-
tığı açıklamada şu
ifadelere yer verdi:

"Engelli bireyle-
rin eğitimi ve gelişi-
mine sağladığı
katkılarla son de-
rece kıymetli bir
merkez olan Özel

Fatma Yücel Reha-
bilitasyon Mer-
kezi’ne, bizleri
misafir e�ikleri için
içten teşekkür edi-
yoruz. Buradaki ça-
lışmalar, hem
toplumsal duyarlı-
lığı artırıyor hem de
özel bireylerin

yaşam kalitesine
katkı sağlıyor. Mer-
kez yönetimi ve ça-
l ı ş a n l a r ı n ı
gönülden kutluyor,
başarılı çalışmaları-
nın artarak devam
etmesini diliyoruz."

Altı Nokta Kör-
ler Derneği

Osmaniye’nin
Düziçi ilçesinden
yetişen başarılı
göğüs cerrahı Dr.
Nilay Karamık
Kazgı, Mardin’de
g e r ç e k l e ş t i r d i ğ i
zorlu ameliyatla
adından söz e�irdi.

Göğüs cerrahisi-
nin en riskli operas-
yonlarından biri
olarak kabul edilen
bronşektazi ameli-
yatını başarıyla ta-
mamlayan Kazgı,
hem tıp camiasın-
dan hem de memle-
ketinden büyük
takdir topladı.

Yıllardır bron-
şektazi hastalığıyla

mücadele eden bir
hastayı sağlığına
kavuşturan Dr.
Kazgı, ameliyat ön-
cesi ve sonrası sü-
reci büyük bir
titizlikle yöne�i.
Ameliyatın ardın-
dan çekilen fotoğ-
rafta, hem hastanın
hem de doktorun
yüzündeki mutlu-
luk objektiflere yan-
sıdı.

Düziçi doğumlu
olan ve kariyerine
başarılarla devam
eden Dr. Nilay Ka-
ramık Kazgı’nın bu
önemli operasyonu,
memleketi Osma-
niye ve özellikle

Düziçi halkı için
gurur kaynağı oldu.
Sosyal medyada da
birçok kullanıcı,
Kazgı'nın bu başarı-
sını paylaşarak teb-
rik mesajları
yayımladı.

Sağlık alanında
kadın doktorların
artan başarısına
örnek olan bu ge-
lişme, hem yerel
hem ulusal basında
ses getirirken, genç
hekim adaylarına
da ilham oldu.

Dr. Nilay Kara-
mık Kazgı kimdir?

Düziçili olan
Kazgı, tıp eğitimini
başarıyla tamamla-

dıktan sonra göğüs
cerrahisi alanında
uzmanlaştı. Mar-

din’de görev yap-
maya devam eden
Kazgı, zorlu ope-

rasyonlarıyla dik-
kat çekiyor.

Haber Bülteni

Düziçili Doktordan Ses Getiren Başarı!

2025 Liselere
Geçiş Sistemi (LGS)
sınavında tam puan
alarak Türkiye bi-
rincisi olan Osmani-
yeli öğrenciler, Vali
Dr. Erdinç Yılmaz
tarafından ma-
kamda kabul edildi.

Vali Yılmaz,
üstün başarı göste-
ren öğrencileri teb-
rik ederek plaketle
ödüllendirdi.

Ziyarete, Saim-

bey Ortaokulu öğ-
rencisi Murathan
Seyhan, Özel Bilge
Atabey Okulları öğ-
rencisi Ali Erdem
Akkuş, Düziçi İr-
fanlı Ortaokulu öğ-
rencisi Nas Aybike
Alan ve Kadirli
Özel Biltepe Okul-
ları öğrencisi Elif
Naz Cebeci katıldı.

Vali Dr. Erdinç
Yılmaz, öğrencilerle
tek tek ilgilenerek

başarılarının gurur
verici olduğunu be-
lir�i. Açıklama-
sında şu ifadelere

yer verdi:
“Çocuklarımızla

gurur duyuyoruz.
Bu başarı tesadüf

değil; emek, azim
ve kararlılığın sonu-
cudur. Emeği geçen
tüm öğretmenleri-
mize, velilerimize
ve okul yöneticileri-
mize teşekkür edi-
yorum. Sevgili
öğrencilerimizi yü-
rekten kutluyor,
yollarının daima
açık olmasını dili-
yorum. Hayalleri ve
idealleri gerçek
olsun.”Ziyaret sıra-

sında öğrenciler ve
aileleri de duygu
dolu anlar yaşadı.
Vali Yılmaz’ın yakın
ilgisi ve motivasyon
dolu konuşmaları,
hem öğrencilere
hem de ailelerine
moral verdi.

LGS’de Türkiye
birincisi çıkaran Os-
maniye, eğitimdeki
başarısını bir kez
daha kanıtladı.
Kaynak: Valilik

Kentine Gururu Şampiyonlar, Vali Yılmaz’ı Ziyaret Etti

Kahramanma-
raş'ta 6 Şubat depre-
minde babasından
kalan otomobilin
yarısı enkaz altında
kalan bir esnafın,
otomobilin diğer
yarısını da iş yerinin
girişine asması il-
ginç bir görüntü
oluşturdu.

Kahramanma-
raş'ta 6 Şubat dep-
remlerinde en çok
etkilenen mahalle-
lerden Doğukent'te,

Osman Loğoğlu
isimli bir esnafın
başla�ığı anlamlı
girişim hem duygu-
landırıyor hem de
dikkat çekiyor. Lo-
ğoğlu, vefat eden
babasından yadigâr
kalan eski model
otomobilin yarısını,
yeni açtığı dükkâ-
nın girişine yerleşti-
rerek, mahallesine
ve geçmişine sahip
çıkıyor. Deprem
günü yaşadığı acı

dolu anları anlatan
esnaf Loğoğlu, bin-
lerce binanın hasar
aldığı Doğukent
Mahallesi'nde açı-
lan bu yeni iş yeri,
ticari bir mekânın
yanı sıra yaşanmış-
lıkların sessiz bir
anlatıcısı olduğunu
vurguladı. Dönerci
dükkanının üstüne
otomobilini astığını
söyleyen Loğoğlu,
"Bu fikir yani tepe-
deki araç babamın

aracıydı ve anısı
vardı. Bu aracı bu
şekilde değerlendir-
dim. İnsanların ilgi-
sini çekiyor
geliyorlar fotoğraf-
lar çekiyorlar.
Arada hikayesini
soruyorlar.

Aracın yarı ka-
lanı yıkıntılar ara-
sında kaldı. Bundan
kaynaklı da atıl
olsun istemedik.
Bizim için anısı ol-
duğundan dolayı

böyle bir yer açtık.
Deprem önce bu
bölgede çok hare-
ketliydi ve amacım
bu bölgenin öksüz
kalmaması için ye-
niden canlanmasını
istiyorum. İnsanla-
rımıza da biraz
moral olsun istiyo-
rum. Böyle bir iş
yeri açtım" diye ko-
nuştu.

Mahalledeki va-
tandaşlar da bu giri-
şimin, yaşadıkları

acıların içinde bir
moral kaynağı ol-
duğunu ifade e�i.
Esnaf Hamza Kara-
taş ise, "Deprem
sonrası bölgeyi bı-
rakmadık. Bura-
larda çalışmalar
sürüyor. İş yerimiz
burada. Esnaf arka-
daşımızın aracı dik-
kat çekiyor ve
inşallah bölgemiz
toparlanacak" diye
konuştu.

Kaynak: İHA

Enkazda kalan otomobilin geriye kalan kısmını dükkanına astı

Altı Nokta Körler Derneği’nden Ziyaret

Türkiye'nin tahıl ambarı
Sivas'ta buğday ve arpa ha-
sadı başladı. Tarlalara giren
biçerdöverler, rekor hasat için
çalışmalarını sürdürüyor.

Türkiye'nin yüzölçümü
bakımından en büyük ikinci
ili olan Sivas'ta hububat ha-
sadı başladı. İklim şartları ge-
reği en geç hasadın yapıldığı
ken�e biçerdöverler tarlalara
girerek buğday ve arpa hasa-
dına başladı. Önceki yıllarda
Cumhuriyet tarihi rekorları
kıran Sivas'ta çiftçilerin bu
yılki beklentisi de oldukça
yüksek. Üreticilerin bir yıllık
emeğin karşılığını almaya
başladığını ifade eden Sivas
Ziraat Odası Başkanı Hacı Çe-
tindağ, "Sivas bu sene hem
buğdayda hem arpada hem
de yem bitkilerinde Türki-
ye'nin yüzünü güldürecek"
dedi.

"İnşallah çiftçimizin
emekleri boşa çıkmaz"
Çiftçilerin iklim değişikli-

ğine bağlı kuraklıkla müca-
dele e�iğini ifade eden
Çetindağ, "Tüm zorluklara,
iklim değişikliklerine, kurak-
lığa ve soğuk vurmalarına
karşı, çiftçimiz canla başla ça-
lışarak bugünkü hasat duru-
muna ulaştı. Sivas, diğer
illerle kıyasladığımızda biraz
daha şanslı. Güneydoğu ve İç
Anadolu'nun bazı bölgele-
rinde aşırı kuraklıktan dolayı
istenilen verim elde edile-
medi. Ancak Sivas'ta bu
durum daha az yaşandı. Şu
anda ilk hasadımız arpa ha-
sadı ve arkasından buğday
hasatları da başladı ve veri-
mimiz gayet iyi. Bu hasadı-
mız inşallah bereketli olur.
Görünüşe göre verimimiz iyi.
Bazı yörelerde, tarla bazında
farklılıklar olsa da genel ola-
rak baktığımızda Sivas, bu
sene buğday ve arpa hasa-
dında diğer illerimize göre
çok daha iyi durumda ve ve-
rimimiz oldukça yüksek. İn-
şallah çiftçimizin emekleri
boşa çıkmaz" ifadelerini kul-
landı.

"Sivas, Türkiye'nin
yüzünü güldürecek"

Rakımı nedeniyle Türki-
ye'nin en geç hasadının başla-
dığı ken�e verimin yüksek

olduğunu ifade eden Çetin-
dağ, "Hasadımızı sağ salim
tamamlayarak ülke ekonomi-
sine katkı sağlamak için Sivas
çiftçisi elinden gelenin en iyi-
sini yapıyor. Geçen sene hasat
15 gün erken başlamıştı. Bu
sene ise hasat daha yeni baş-
ladı. Kuraklık, soğuk havalar
ve geç ısınan hava nedeniyle
hasat gecikti. Birden bire aşırı
sıcaklıklar başladı. Artık çift-
çilerimizin iklim değişikliği
konusunda bilinçlendirilmesi
gerekiyor. Ülke genelinde he-
pimiz hem kuraklığı hem de
iklim değişikliğini yaşıyoruz.
Her yıl artarak devam eden
bu sıkıntılara karşı tedbirler
alınmalı ve yön çizilmeli.
Ama Sivas bu sene hem buğ-
dayda hem arpada hem de
yem bitkilerinde Türkiye'nin
yüzünü güldürecek. İnşallah
hasadımızı başarılı bir şekilde
ve sağ salim tamamlayacağız.
Yaklaşık bir ay sürecek olan
bu hasat dönemi boyunca
yoğun bir çalışma devam ede-
cek" şeklinde konuştu.

"Bu yıl inşallah çiftçimi-
zin yüzü gülecek"

Çetindağ, "Sivas, tarımda
en büyük illerden biridir,
tarım ve hayvancılık şehridir.
Bu yıl da buğdayda en yük-
sek rekoltenin, arpa ve buğ-
dayda Sivas'ta olacağını
tahmin ediyoruz. Konya
büyük sıkıntılar yaşadı. Biz, o
illere göre biraz daha şanslı-
yız. Amacımız, çiftçimizin sa-
hiplenilmesi ve ürünlerinin
değerinde alınmasıdır. Çiftçi-
miz bu kadar emek verip sı-
kıntı çekerken emeğinin
karşılığını alamazsa bu ciddi
bir sorun olur. Bu yıl inşallah
Sivas'ımızın ve çiftçimizin
yüzü gülecek. Girdilerin, mo-
torinin ve gübre fiyatlarının,
buğday fiyatlarının yüksel-
diği oranda artırılması şar�ır.
Girdi fiyatlarının aşırı yüksek
olması verimi de etkiliyor. Bu
hasadın ülkemize, vatanı-
mıza, milletimize hayırlı
uğurlu olmasını diliyorum.
Çiftçilerimize bol kazançlar
diliyorum. İnşallah güzel bir
iklim geçiririz ve güzel bir
hasat yapmış oluruz" ifadele-
rine yer verdi.

Kaynak: İHA

Türkiye'nin tahıl ambarında hasat
başladı, çiftçinin yüzü güldü
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Osmaniye Mer-
kez ve İlçeleri Bal
Üreticileri Birliği
Başkanı İsmet
Topal,

2025 bal fiyatla-
rının belirlendiğini
duyurdu.

Topal, yönetim
kurulu toplantısının
ardından yaptığı
açıklamada, bal çe-
şitlerine göre yılın
fiyatlarını açıkladı.

Fiyatların üreti-

cilere, ülke, ken�e
ve ilçeye hayırlı ol-
masını dileyen
Topal, şunları kay-
de�i;

"Birlik yönetimi
olarak ve arıcıları-
mızla yaptığımız,
toplantılar, çalışma,
araştırma ve mali-
yet hesaplamasında
tüketicilerimiz inde
alım gücünü düşü-
nerek, şeker veril-
meyen kaliteli

Süzme ve Petekli
Bal’ın Çukurova ve
bölgemizdeki Tö-
reme ( Pambıcak )
Çeti ve Ayçiçek ba-
lının 1 Kğ. nın en az
350.TL. İle 550. TL
Yayla balının 1. Kg.
nın 700. TL. ile 800.
TL arasında, Çem-
ber veya çıtalı KA-
R A K O V A N
BALI’nın 1 Kğ.nın
1.250 ile 1.500. TL
arasında, ayrıca yaş

ve kuru poleninde
1. Kg. 750. İle 1.000.
TL. Arasında satıl-
ması belirlenmiştir."

Topal, amaçları-
nın insanlara sağ-
lıklı kaliteli üretim
yaparak, tüketici-
lere sağlıklı ve kali-
teli bal temin etmek
olduğunu söyledi.

Vatandaşların
bilmediği tanıma-
dığı üreticilerden
bal almamaları uya-

rısında bulunan Bir-
lik Başkanı Topal,
"Birlik olarak kali-
teli balımızı sataca-
ğız.

Buradan Bütün
tüketicilerimize ses-
leniyorum; Bilmedi-
ğiniz tanımadığınız,
arıcı olmayan arada
satan kişilerden bal
satın almayınız,
hele hele açıkta köşe
başlarında, inter-
ne�en kesinlikle bal

diye fabrikasyon,
Furu�oz ve glikoz
şurubu alarak hem
sağlığınızdan ve pa-
ranızdan olmayınız
diyor, Şahsım ve
birliğimiz adına;
2025 yılının bütün
arıcılarımıza hayırlı
bol verimli bereketli
geçmesini yüce
Mevla’dan diliyo-
rum" ifadelerini
kullandı.

M.Ali Ulugöl

Osmaniye Valisi
Dr.Erdinç Yılmaz,
24 Temmuz Gaze-
teci ve Basın Bay-
ramı dolayısıyla,
ken�eki gazeteci-
lerle Bir araya geldi.

Vali Yılmaz, Ka-
raçay Restauran�a
düzenlenen toplan-
tıda, basın mensup-
larının gününü
kutladı.

Ken�e yürütü-
len ve yapılan hiz-
metlerle ilgili kısa
bilgiler veren Yıl-
maz, basın mensup-
larının her zaman
kendisinin yanında
olduğunu ve onla-
rın önemli bir gör-
evi üstlendiğini
anımsa�ı.

Osmaniye'de 5
yılı aşkın süredir
basınla birlikte ça-
lıştıklarını ifade
eden Yılmaz, "Bu
süreçte daima des-
teğinizi hisse�im,
hep yanımda oldu-
nuz. Gerçekten, bu
benim açımdan
ödenemez bir hak.
Hepinize ayrı ayrı
teşekkür ediyorum.

Bu geçen beş yılı
aşan süreçte, Osma-
niye’mizde olağan-
üstü zamanlar
yaşadık. Görevi-
mize 18 Haziran
2020’de başladığı-
mızda pandemi en
yüksek seviyesin-
deydi. Herkes gibi
bizler de ciddi sı-
kıntılar yaşıyorduk.
Bu süreci büyük bir
mücadele vererek
birlikte atla�ık. 2021
yılında Karatepe’de
çok büyük bir yan-
gın yaşadık. O dö-
nemde de hep
birlikte ciddi bir
mücadele verdik.
Dün de maalesef
E s k i ş e h i r ’d e k i
orman yangınında
10 şehidimiz oldu.
Yeşil vatanımızı ko-
rumak için müca-
dele eden bu
kahraman kardeşle-
rimize Allah’tan
rahmet diliyorum.
Milletimizin başı
sağ olsun. Ailelerine
sabır diliyorum" ifa-
delerini kullandı.

Yılmaz, kentin
orman varlığı açı-

sından büyük bir
potansiyele sahip
olduğunu aktardı.

Ormanları koru-
manın sadece ilgili
kurumların değil,
herkesin görevi ol-
duğunu vurgulayan
Yılmaz, şöyle
devam e�i:

"Vatandaşlarımı-
zın piknik yapacağı
ve doğayla buluşa-
cağı alanları dik-
katle belirliyoruz.
Yangına sebep ola-
bilecek bölgelerde
sıkı bir denetim ya-
pıyoruz. Başta
orman teşkilatımı-
zın personeli ve jan-
darmamız olmak
üzere, herkes sa-
hada. Jandarmanın
yetersiz kaldığı yer-
lerde emniyet teşki-
latımızdan destek
alıyoruz. Bu ko-
nuda talimatımız
kesindir. Osmani-
ye’yi korumak için
gece gündüz müca-
dele veriyoruz.
Allah beterinden
korusun. Ama bu
mücadeleye hep
birlikte devam et-

meliyiz. Bir sigara
izmariti atmak,
ateşi tam söndür-
meden bırakmak,
sorumsuzca mangal
yapmak felakete yol
açabiliyor. Yangın-
ların %88’i insan
kaynaklı. Elektrik
tellerinin rüzgârda
birbirine değmesi
gibi teknik sebepler
de olabiliyor."

Vali Yılmaz,
Deprem konutları
çalışmalar hakkında
da bilgi verdi.

Konut projele-
rinde hak sahiple-
rine %80’inin teslim
edildiğini ifade eden
Yılmaz, "Yıl so-
nunda %100’üne
ulaşmış olacağız.
Osmaniye’nin yedi
bölgesinde rezerv
alanlarda çalışmalar
sürüyor. Önümüz-
deki bir-bir buçuk
yıl içinde tamamlan-
mış olacak. Bu çalış-
malar bi�iğinde
Osmaniye çok daha
güzel bir şehir görü-
nümüne kavuşacak.
Yıllardır çözüm bek-
leyen batı kavşağını

da tamamladık.
Daha önce 25 daki-
kada ulaşılan oto-
bana artık 5
dakikada çıkılıyor.
Demiryolu çalışması
da bi�iğinde bu süre
3 dakikaya inecek.
Bu hem zaman hem
yakıt tasarrufu açı-
sından çok önemli
bir yatırım. Sanayi
alanında da büyük
adımlar a�ık. Yeni
bir organize sanayi
bölgesi için yer tes-
piti yapıldı."

Osmaniye Valisi
Dr Erdinç Yılmaz,
konuşmasına şu şe-
kilde devam e�i,
"Tarım alanında çift-
çilerimize destek
vermek için elimiz-
den geleni yapıyo-
ruz. Kırsal kalkınma
projeleriyle Osmani-

ye’mize katkı sağlı-
yoruz. Beş yıllık
görev süremiz bo-
yunca çok sayıda
yatırım gerçekleştir-
dik. Ama asla yeterli
görmedik. Her
zaman daha iyisi
için çalıştık. Şehit ve
gazi ailelerimize
özel önem verdik.
Her hafta mutlaka
ziyaretlerde bulun-
duk. İhtiyaç sahibi
aileleri yalnız bırak-
mamaya gayret
e�ik. Osmaniye’ye
en iyi hizmeti sun-
mak için çabalıyo-
ruz. Elbe�e
eksiklerimiz olabilir
ama bu noktada siz-
lerin yönlendirmesi,
desteği bize yol gös-
teriyor" ifadelerini
kullandı.

Haber Merkezi

Adana'da bel fı-
tığı ve bel kayması
şikayetiyle 15 se-
nedir sadece ilaçla
tedavi edilmeye
çalışılan 65 yaşın-
daki kadın, ameli-
yatla sağlığına
kavuştu.

Adana'da yaşa-
yan 65 yaşındaki
Kadriye Ücüm'e 15
sene önce bel fıtığı
ve bel kayması teş-
hisi konuldu. Yaşlı
kadın birçok dok-
tora başvurdu
ancak ameliyat ye-
rine doktorlar iğne
ve ilaçla tedavi
etti. Şikayetleri
devam eden
Ücüm, çocukları
yardımıyla 2 ay
önce Beyin, Sinir
ve Omurilik Cerra-

hisi Uzmanı Prof.
Dr. Orhan Şen'e
başvurdu. Şen,
yaptığı muayene
sonucu yaşlı ka-
dını ameliyat etti.
Ücüm, ameliyat
sonrası normal yü-
rümeye ve günlük
işlerini görmeye
başladı.

"İkinci baha-
rımı yaşıyorum"

İhlas Haber
Ajansı'na konuşan
Kadriye Ücüm,
"Bel fıtığı ve bel
kaymasıyla 15 se-
nedir uğraşıyo-
rum. Gitmediğim
doktor ve hastane
kalmadı ancak bir
çare bulamadım.
En sonunda Orhan
hocaya başvur-
dum ve şu anda

ikinci baharımı ya-
şıyorum. Hiçbir
doktor beni ameli-
yat etmedi. Sürekli
belimden korti-
zonlu iğne yaptı-
lar, doktorlar
ameliyata gerek
yok diyordu. Son
zamanlarda artık
mutfaktan odaya
bile ağlayarak gi-
diyordum" ifadele-
rini kullandı.

"Artık hasta-
mız çok rahat
gezebiliyor"

Beyin, Sinir ve
Omurilik Cerrahisi
Uzmanı Prof. Dr.
Orhan Şen ise has-
tasının artık sağlı-
ğına kavuştuğunu
belirterek, "Hasta-
mız son 1 yılında
evinden dahi çıka-

mayacak hale gel-
mişti. Mikro cer-
rahi yolla önce
beldeki kanaldaki
darlığı açtık.

Artık hastamız
çok rahat gezebili-
yor ve dolaşabili-
yor, yüzü gülüyor"
dedi.

"Hastayı mut-
laka dinleyin"
Genç meslek-

taşlarına da tavsi-
yelerde bulunan
Prof. Dr. Şen,
"Eğer hasta ayakta
duramayıp yol yü-
rüyemiyorsa o has-
taların radyolojik
görüntülerine bir
kez daha bakın.
Hastayı mutlaka
dinleyin" ifadele-
rini kullandı.

Kaynak: İHA

Osmaniye'de yılın bal fiyatları belirlendi

15 sene iğne ve ilaçla tedavi edilmeye çalışıldı

Kentte en iyi hizmeti sunmak için çabalıyoruz
İç Hastalık-

ları Uzmanı Dr.
Meriç Zeydan,
terliyken kli-
maya maruz kal-
manın kas
s p a z m l a r ı n a
neden olabildi-
ğini söyleyerek,
"Sabit bir nok-
taya uzun süre
soğuk havanın
üflenmesi kasla-
rın kasılmasına
ve tutulmalara
yol açar. Sabah
uyanıldığında
boyunda ya da belde hissedi-
len ağrının nedeni genellikle
gece boyunca çalışan klima-
lardan kaynaklanır" dedi.Yaz
aylarında bunaltıcı sıcaklar-
dan korunmanın en kolay
yollarından biri de klima kul-
lanımı. Evlerde, iş yerlerinde,
alışveriş merkezlerinde ha�a
araçlarımızda bile sıklıkla
karşımıza çıkan klimalar,
doğru kullanıldığında yaşam
konforunu artırıyor. Ancak
bilinçsiz ve kontrolsüz klima
kullanımı ise ciddi sağlık so-
runlarına yol açabiliyor.

Bilinçsiz klima kullanımı-
nın fiziksel rahatsızlıklardan
enfeksiyonlara, alerjilerden
solunum yolu hastalıklarına
kadar uzanan geniş bir yelpa-
zede sağlığımıza zarar verebi-
leceğini söyleyen Medline
Adana Hastanesi İç Hastalık-
ları Uzmanı Dr. Meriç Zey-
dan, klima kullanımı
hakkında önemli uyarı ve
önerilerde bulundu.

Boyun ve sırt ağrıları artı-
yor

Dr. Zeydan, boyun ve sırt
ağrılarının klimanın doğru-
dan vücuda teması sonucu
yaz aylarında en sık karşılaşı-
lan şikayetler arasında geldi-
ğini söyleyerek, "Özellikle
terliyken klimaya maruz kal-
mak kas spazmlarına neden
olabilir. Bu durum kişinin ha-
reket kabiliyetini kısıtlayarak
günlük yaşamı zorlaştırabilir.
Aynı şekilde, vücut üzerin-
deki sabit bir noktaya uzun
süre soğuk havanın üflenmesi
kasların kasılmasına ve tutul-
malara yol açar. Sabah uyanıl-
dığında boyunda ya da belde
hissedilen ağrının nedeni ge-
nellikle gece boyunca çalışan
klimalardan kaynaklanır.
Uyurken vücut ısısının düş-
mesi, soğuk havayla birle-
şince bu durum neredeyse
kaçınılmaz hale gelir. Solu-
num yolları da klima kullanı-
mından doğrudan etkilenir.
Soğuk ve kuru hava, burun ve
boğaz mukozasını kurutarak
enfeksiyonlara davetiye çıka-
rır. Boğaz ağrısı, burun tıka-
nıklığı, geniz akıntısı ve
öksürük gibi belirtiler sıklıkla
klima kaynaklı solunum yolu
tahrişlerinin sonucudur" diye
konuştu.

Alerjenlere davetiye
çıkartıyor

Klimaların bir diğer tehli-
kesinin ise alerjen birikimine
neden olduğunun altını çizen
Zeydan, "Filtreleri düzenli
olarak temizlenmeyen ya da
değiştirilmeden uzun süre ça-
lışan klimalar, içinde biriken
toz, polen, küf ve bakteri gibi
maddeleri ortama yayar. Bu
durum özellikle astım ve aler-
jik nezle gibi rahatsızlıkları

olan bireylerde yakınmaların
artmasına neden olur" dedi.

Lejyoner hastalığına dik-
kat!

Zatürre gibi daha ciddi en-
feksiyonların da klima kay-
naklı hastalıklar arasında yer
alabildiğini ifade eden Dr.
Zeydan, "Özellikle "lejyoner
hastalığı" olarak bilinen bir
tür zatürre, kirli klima sistem-
lerinde üreyen "Legionella"
bakterisinin solunmasıyla bu-
laşır. Zatürre benzeri belirti-
lerle seyreden lejyoner
hastalığı; yüksek ateş, kas ağ-
rısı, öksürük ve nefes darlığı
gibi şikâyetlere yol açar. Bu
bakteri yaşlılar, bağışık dü-
zeyi düşük bireyler ve kronik
hastalığı olanlar için hayati
risk taşıyabilir" şeklinde ko-
nuştu.

İç Hastalıkları Uzmanı Dr.
Meriç Zeydan, klimanın
doğru kullanımı için yapıl-
ması gerekenleri şu şekilde sı-
raladı:

1. Klima kullanırken, iç
ortam sıcaklığının 23-25 de-
rece arasında olması yeterli-
dir. Klima kullanımında
dikkat edilmesi gereken fak-
törlerin başında ise direkt ki-
şinin üzerine üflememesi
gelir. Ayrıca sıcak ortamdan
birdenbire çok soğuk ortama
geçilmemeli, iç sıcaklık ile dış
sıcaklık arasındaki fark ise 10
dereceyi aşmamalıdır.

2. Klima kullanılan ortam-
ların düzenli olarak havalan-
dırılması da ihmal
edilmemelidir. Uzun süre ka-
palı kalan, hava sirkülasyonu
sağlanmayan alanlarda kirli
hava birikir ve bu da baş ağ-
rısı, halsizlik, göz yanması
gibi şikâyetlere neden olabilir.
Bu nedenle özellikle ofis, araç
ve alışveriş merkezi gibi ka-
palı alanlarda belli aralıklarla
pencerelerin açılarak temiz
hava girişi sağlanması büyük
önem taşır.

3. Filtre temizliği de klima
sağlığının olmazsa olmazıdır.
Klimaların filtreleri en az
ayda bir kez temizlenmeli,
mümkünse yılda bir kez pro-
fesyonel bakım yapılmalıdır.
Aksi halde hava yolu ile taşı-
nan zararlı partiküller hem
havayı hem de sağlığımızı
tehdit eder.

4. Ayrıca klima kullanı-
mında bireysel farkındalık da
oldukça etkilidir. Özellikle ço-
cuklar, yaşlılar, hamileler ve
kronik hastalığı olan bireyler
klima kaynaklı rahatsızlıklara
karşı daha hassastır. Bu grup-
lar, doğrudan soğuk havaya
maruz kalmaktan kaçınmalı;
gece boyunca çalışan klima-
larda zaman ayarlı kullanım
tercih edilmelidir.

Kaynak: İHA

Uzmanı klimaların doğru
kullanılması için uyarıyor
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İzmir’in Torbalı ilçesinde yetiştirilen ve acılı-
ğıyla ön plana çıkan coğrafi işaretli Arslanlar bi-
berinde hasat sezonu başladı. Ege Bölgesi'nde
bu düzeyde acı başka bir biber bulunmadığı
vurgulayan Torbalı Ticaret Odası Başkanı Ab-
dulvahap Olgun, "Zaman zaman Urfa isotu ile
karşılaştırılıyor. Şanlıurfalı vatandaşlarımıza da
çağrıda bulunuyoruz. Gelin Arslanlar biberi mi
daha acı, yoksa Urfa isotu mu daha acı? Bu acı-
lığı yarıştırmak istiyoruz" dedi.

İzmir’in verimli topraklarında yetişen sayısız
tarım ürünü arasında öne çıkan Arslanlar biberi,
köklü geçmişiyle dikkat çekiyor. Yaklaşık 130 yıl
önce, mübadele döneminde Rumeli’den İzmir’in
Torbalı ilçesine bağlı Arslanlar Mahallesi’ne göç
eden vatandaşlar tarafından getirilen ata to-
humu, o günden bu yana aynı bölgede özenle
yetiştiriliyor. İklim ve toprak yapısının Ru-
meli’ye benzer olması sayesinde bölgeye kısa sü-
rede uyum sağlayan bu biber türü, zamanla
yetiştirildiği köyün ismiyle anılmaya başlandı.
İnce kabuğu, kendine has aroması ve acılık se-
viyesiyle farklılaşan Arslanlar biberi, 2022 yı-
lında coğrafi işaret alarak İzmir’in tescillenen 35.
ürünü oldu. Nisan ayında ekilen biberin hasadı
temmuz ayında başlıyor ve eylül sonuna kadar
devam ediyor. Tarlada kilosu 35 liradan alıcı
bulan Arslanlar biberi, pazarda 50 liraya kadar
satışa sunuluyor.

Mideyi yakmıyor
Arslanlar Biberi’nin Torbalı'nın ilk, İzmir’in

ise 35. coğrafi işaretli ürünü olduğunu belirten
Torbalı Ticaret Odası Başkanı Abdulvahap
Olgun, "yaklaşık 130 yıl önce Rumeli’den, özel-
likle Selanik’ten mübadele döneminde gelen
göçmenler tarafından bölgeye getirilmiş. Göç-
menler ata tohumu ile bu biberi Arslanlar Kö-
yü'nde ekmeye başlamış. Bu biberin Ege
Bölgesi'nde benzeri yok; kendine has, oldukça
acı bir tadı var. Ancak en önemli özelliği, bu acı-
lığın mideyi yakmaması. Bu yüzden de tüketici-
ler tarafından sıklıkla tercih ediliyor. Genellikle
kebapçılarda, lahmacunlarda, et yemeklerinin
yanında ve restoranlarda kullanılıyor. Ayrıca
pazarda da satışı yapılıyor. Üretim alanı çok
geniş değil ve ata tohumu ile yetiştirildiği için
oldukça özel bir ürün. Ege Bölgesi'nde bu dü-
zeyde acı başka bir biber bulunmadığı için
zaman zaman Urfa isotu ile karşılaştırılıyor. Şan-
lıurfalı vatandaşlarımıza da çağrıda bulunuyo-
ruz: "Gelin Arslanlar biberi mi daha acı, yoksa
Urfa isotu mu daha acı?" Bu acılığı zaman yarış-
tırmak istiyoruz" sözlerini kullandı.

Kilosu 50 liradan satılıyor
Urfa isotu ve Arslanlar biberinin tadına bakıp

karşılaştıran Olgun sözlerini şu şekilde nokta-

ladı:
"Şu anda bir elimde Urfa isotu, diğer elimde

Arslanlar biberi var. Önce Urfa isotunu yiyo-
rum; ağızda ve dudaklarda yoğun bir acılık bı-
rakmıyor. Ardından Arslanlar biberini
tadıyorum. Dudaklardan başlayarak tüm ağzı
saran, yoğun bir acılık hissediliyor. Ancak bu
acılık mideyi yakmıyor. Urfa biberi ise ağızda
hafif ama midede rahatsızlık verecek şekilde et-
kili oluyor. Arslanlar biberi ağızda gün boyu
süren bir acılık bırakıyor. Bu yıl üretim yaklaşık
100 dönümlük arazide yapılıyor ve rekolte ol-
dukça iyi. Çiftçi, ürünü 35 TL’den satarken pa-
zarda 50 TL’ye kadar alıcı bulabiliyor. Sezon
başında fiyatı 100 TL’ye kadar çıkabiliyor çünkü
az üretiliyor ve kıymetli bir ürün. Ayrıca İtal-
yanların da bu bibere ilgisi var; sos olarak piz-
zalarda kullanmak üzere projeler geliştiriliyor.
Ha�a "Azap" markası altında bir ticari girişimle
bu ürünün İtalya’ya satışı hedefleniyor. Genel-
likle evlerde, restoranlarda, kebapçılarda ve pi-
decilerde yaygın olarak tüketiliyor."

Bu yıl rekolte yüksek
Arslanlar Mahallesi muhtarı Sedat Sunar ise

"Ekim dönemi, Nisan'ın ilk haftasında başlar.
Hasat, yıla göre Haziran'ın sonunda da olabilir,
Mayıs'ın sonunda da. Bu sene yağmurlardan do-
layı hasat Haziran'da başladı. Eylül sonuna
kadar, ha�a bazen Ekim başına kadar devam
eder. Hava sıcak olduğu için hasat normalde
sabah saat 5 ya da 5.30’da gelinmesi gerekir. Geç
saa�e gelince terliyoruz. Mahsul bu sene güzel,
verimi iyi. Aşağı yukarı bir dönümde 3 - 3,5 ton
ürün çıkar. Bugüne kadar hiç bu kadar verimli
olmamıştı. Pazarlara, dönercilere, pidecilere
ürün veriyoruz" ifadelerini kullandı.

Çocukluğundan bu yana yaklaşık 30 yıldır
tarlada çalıştığını belirten üretici Gökhan Çalgıcı
da "Sulamasını, arasını, çapını, her şeyini tam
gününde yaptık.

Bu yüzden de hasa�an çok memnunuz. Azı-
cık sıcaklar bastı ama sıcaklar bizi fazla etkile-
medi. Köyde yetiştiğimiz için neyin ne zaman
yapılması gerektiğini biliyoruz. Gününde güb-
resi, ilacı, sulaması ne zaman olacak, hepsini ço-
cukluktan beri öğrendik. Bu sene başta havalar
biraz serin gi�i, yağmurlardan dolayı. Ama son-
radan havalar ısınınca her şeyi zamanında ye-
tiştirdik. İlaçlamasını, gübrelemesini yaptık. İşçi
arkadaşlarımızla birlikte hareket e�ik, onlar da
bize yardımcı oldu. Sabah 6.30'da başlıyoruz, 12
gibi bırakıyoruz. Mahsullerimizi vereceğimiz
yere teslim ediyoruz. Ertesi gün yine tarladayız,
işin içinden hiç çıkmıyoruz. Sürekli ilgileniyo-
ruz ve memnunuz" diye ekledi.

Kaynak: İHA

Yaşam Haberleri

Coğrafi işaretli Arslanlar
Biberinde hasat dönemi başladı

Kahramanmaraş'ta yaşayan
50 yaşındaki girişimci Hatice
Saçmalı, hobi olarak başladığı
ahşap oyuncak kursunda ortaya
çıkan talaş tozlarını değerlen-
dirme fikrini zamanla geliştire-
rek çevreci bir girişime
dönüştürdü.

Yaklaşık 9 yıl önce hobi ola-
rak başladığı kursta, ahşap par-
çalarından oyuncak üreten
Saçmalı, üretim sırasında çıkan
talaş tozunu değerlendirmek is-
tedi.

Talaş tozunu doğal malze-
melerle karıştırarak hamur kı-
vamına getiren Saçmalı, broş,
kolye, küpe gibi süs eşyaları ile
minyatür dekoratif ürünler
üretmeye başladı.

Çalışmalarını Kahramanma-
raş Ticaret ve Sanayi Odası, Bir-
leşmiş Milletler Kalkınma
Programı (UNDP) ve Servier
Grup işbirliğiyle İhtiyaç Hari-
tası Konteyner Yaşam Alanı'nda
kurulan Kadın İş Geliştirme
Merkezi'ndeki (KİGEM) atöl-
yede sürdüren Saçmalı, AA mu-
habirine, hobisinin zamanla

mesleğe dönüştüğünü ve bu du-
rumdan memnun olduğunu
söyledi.

Ahşap kursunda aldığı eği-
timle yola çıktığını belirten Saç-
malı, şunları kaydetti:

"Kursta zamanla kendi
oyuncak tasarımlarımı yapmaya
başladım. Üretim sırasında or-
taya çıkan talaş tozlarını atmak
istemedim, biriktirmeye başla-
dım. 'Bu tozlarla ne yapabili-
rim?' diye düşünürken, en
sevdiğim çiçek olan gülü yap-
mayı denedim. Farklı doğal ka-
rışımlar hazırlayarak hamur
elde ettim ve bu hamurdan ilk
gülü yaptım. Ortaya çıkan
sonuç beni çok etkiledi. Ardın-
dan bu yöntemi geliştirip daha
fazla ürün elde etmeye başla-
dım."

"İnovasyon projesi seçildi"
Hediyelik ürünler yaparak

özel siparişler almaya başladı-
ğını dile getiren Saçmalı, Kİ-
GEM'in bir yarışmasında 300
başvuru arasında çalışmalarının
tek "inovasyon projesi" olarak
seçildiğini ifade etti.

Ahşabın her parçasını değer-
lendirmeye çalıştığını vurgula-
yan Saçmalı "Ahşap çok değerli
ve doğal bir malzeme. Küçük
parçaları maskot yapımında
kullanıyorum, talaş tozunu ise
sanata dönüştürüyorum. Bu
malzemeden tablolar, güller,
çiçek buketleri, tepsiler, kutu
süslemeleri, yaka iğneleri, broş-
lar, küpeler ve takılar yapıyo-
rum." dedi.

Yoğun emek ve sabır gerek-
tiren üretim sürecinin ardından
ortaya çıkan ürünlerin beğeni
topladığını belirten Saçmalı,
"Ahşap tozundan yaptığımı du-
yunca çok şaşırıyorlar. Talepler
oldukça güzel, her kesime hitap
eden tasarımlar yapmaya çalışı-
yorum." ifadelerini kullandı.

En büyük hayalinin kadınla-
rın istihdam edildiği bir ahşap
atölyesi kurmak olduğunu dile
getiren Saçmalı, "Kadınlara des-
tek vermek ve onların üretimde
yer almasını sağlamak istiyo-
rum. Çünkü kadın mutlu olursa
çocuk da mutlu olur." şeklinde
konuştu. Kaynak: AA

Kadın girişimci atık talaşı
Sanat eserlerine dönüştürüyor
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Yıllar önce Art-
vin'den Rize'ye ge-
tirdiği kuzu döner
kültürünü telefon-
larla aldığı sipariş-
lerle kavanozlarla il
dışına kargo ile gön-
deriyor.

Artvin Yusufeli
ilçesine özgü meş-
hur kuzu döner lez-
zetini yıllarca kendi
şehrinde yürüten
Eyüp Teke, aynı lez-
zeti Rize'yle de ta-
nıştırmak istedi.
Rize'de işletmesini
kuran Teke, Art-
vin'deki müşterile-
rini de Rize'de
ağırlamaya başladı.
Artvin dışında olup
sadece tatillerde
Artvin'e gelen ve
kuzu dönerin tirya-
kisi olanlar ise ken-
disini arayarak
bulundukları şehir-
lere istemeye baş-

ladı. Çözümü kava-
nozlara kuzu döneri
doldurmakta bulan
Teke, herkesin bu-
lunduğu şehre
kargo ile gönder-
meye başladı. Art-
v i n l i l e r i n
yoğunlukta olduğu
Bursa, Artvin, İstan-
bul gibi büyükşehir-
lere de sipariş
gönderdiğini dile
getiren Teke, kuzu-
dan yapılan dönerin
tamamen doğal ve
katkısız olduğu için
tercih edildiğini
ifade e�i.

Türkiye'nin her
köşesinden talep ol-
duğunu ve kava-
nozlarla kargoya
verip gönderdikle-
rini ifade eden iş-
letme sahibi Eyüp
Teke "Biz üçüncü
kuşağız. 1968'de de
babamlar uğraşı-

yordu daha sonra-
dan biz devraldık.
2011'de Rize'ye gel-
dik. Rize merkezde
dükkân açtık ondan
sonra buraya taşın-
dık. Şimdi hem Ri-
ze'de hem de
dışarıda çok fazla
müşterimiz olduğu
için kavanozlarla
Türkiye'nin her ta-
rafına şeffaf bir şe-
kilde gönderimini
sağlıyoruz. Kuzu eti
tamamen doğaldır,
herhangi bir katkı
maddesi yoktur
bunun. O nedenle
de çok tercih edili-
yor. Daha çok An-
kara, İstanbul ve
Bursa'ya gönderim
yapıyoruz. Bursa
biraz daha Artvinli-
lerin çoğunlukta ol-
duğu yerdir ama
Türkiye'nin nere-
sinde olursa olsun

istedikleri zaman
hemen kargoya
verip siparişlerini
gönderiyoruz" ifa-
delerini kullandı.

"Ateşle temas
olmadan benmari
yöntemi ile
ısıtılmalı"

K a va n o z d a k i
döneri sıcak suyla
ısıtıp tadında hiçbir
fark olmadan tüke-
tebileceklerini ifade
eden işletme Teke
"Kavanozda bunun
bekleme süresi bir
hafta ama çıkar�ık-
tan sonra bizim tav-
siyemiz sıcak suyun
içerisine koymaları.
Yani eğer bunu
ateşte ısıtırsalar
veya tavada ısıtır-
larsa bu lezzeti ala-
mazlar. Bunun
tamamen sıcak
suyun içerisine koy-
sunlar suyla beraber

ısıtsınlar, ısı�ıktan
sonra afiyetler
olsun. Bizi tercih et-
melerinin sebebini
şöyle diyebilirim
tabi ki yapan var.
Koyun etinden
yapan var, keçi etin-
den ve dana etinden
yapan var ama
bunun özelliği kuzu
etinden olması ve
doğal olmasıdır.
Bunun terbiyesini
yaparken soğan tuz
karabiber koyuyo-
ruz başka hiçbir şey
yok. Tamamen do-
ğaldır, çocuklarına
rahatlıkla yedirebi-
lecekleri kendileri-
nin de afiyetle
yiyecekleri en kali-
teli dönerdir" dedi.

Dönerin lezze-
tini çok beğendiğini
her gün gelip en az
200 gram döner ye-
diğini söyleyen

müşteri Halit Ak
"Kuzu döneri önce-
likle sağlık sıhhat ve
tadı lezzeti her şeyi
yerinde olduğu için
tercih ediyorum.
Yusufeli'nin bu lez-
zetini buraya taşı-
dıkları için ayrıca
bir teşekkür ediyo-
rum. Genelde bizim
bölgede daha çok
büyükbaş hayvan
tüketilirdi yani
kuzu etini biz sa-
dece ızgarada yer-
dik. Bu ortamlarda
görmezdik ama ar-
kadaşlar sağ olsun-
lar bunu bizimle
buluşturdular. Son
derece keyifli, her
gün benim burada
200 gram dönerim
var. Keyifle yiyo-
rum herkese de tav-
siye ediyorum"
ifadelerini kullandı.

Kaynak: İHA

Kuzu dönerin Rize'den kavanozlarla yolculuğu

Osmaniyespor
Futbol Kulübü tara-
fından düzenlenen
altyapı seçmeleri
başarıyla tamam-
landı.

İBüyük bir il-
giyle karşılanan seç-
melerde, yetenekli

genç futbolcular kı-
yasıya mücadele
e�i.Kulüpten yapı-
lan açıklamada, alt-
yapı seçmelerine
gösterilen yoğun il-
ginin memnuniyet
verici olduğu belir-
tilerek, “Geleceğin

yıldız adaylarını ku-
lübümüzle buluş-
turduğumuz bu
süreçte gösterilen
ilgi bizleri gururlan-
dırdı. Osmaniyes-
por FK olarak, genç
yeteneklere fırsat
sunmak ve Türk

futboluna yeni isim-
ler kazandırmak ön-
celikli hedeflerimiz
arasında yer alıyor”
denildi. Seçmelerde
görev alan antre-
nörler, kulüp çalı-
şanları ve
organizasyona katı-

lan tüm sporcu
adaylarına teşekkür
eden Osmaniyespor
FK yönetimi, altyapı
faaliyetlerinin arta-
rak süreceğini vur-
guladı.

Genç sporculara
kapılarını sonuna

kadar açan Osmani-
yespor FK, Türk fut-
bolunun geleceğine
yatırım yapmaya ve
yetenekli isimleri
d e s t e k l e m e y e
devam edecek.

Kaynak: Osma-
niyespor �

Osmaniye 'nin
Kadirli ilçesinde 2
otomobilin çarpış-

ması sonucu 6 kişi
yaralandı.

Edinilen bilgiye

göre, Kadirli Kamil
Kara Bulvarında iki
otomobilin karıştığı
trafik kazası mey-
dana geldi.

Çevredekilerin
112 Acil Çağrı Mer-
kezine ihbarı üze-
rine olay yerine
sağlık ve güvenlik
ekipleri sevk edildi.

Sağlık ekiple-
rince olay yerinde
ilk müdahaleleri ya-

pılan yaralı 6 kişi il-
çedeki çeşitli hasta-
nelere götürüldü.

Çevrede güven-
lik önleme alan
polis ekipleri, kaza

ile ilgili çalışma baş-
la�ı.

Haber Bülteni

İki otomobil çarpıştı: 6 yaralı

Osmaniye Yeni-
den Refah Partisi
Merkez İlçe Teşki-
latı, Gazeteciler ve
Basın Bayramı do-
layısıyla ken�eki
basın mensupla-

rıyla biraraya geldi.
Merkez İlçe Baş-

kanı Ramazan
Tümay, Star Ekva-
tor da düzenlenen
buluşmada, önemli
bir görev ifa eden

ken�eki basın men-
suplarının gününü
kutladı.

Basının demok-
rasinin temel direk-
lerinden olduğunu
ifade eden Tümay,
"Demokrasimizin
temel direklerinden
olan basınımızın,
fedakarca yürüt-
tüğü görevi takdirle
karşılıyoruz.

Halkın doğru
bilgiye ulaşma hak-
kını sağlayan ve
toplumsal gelişime
katkıda bulunan
tüm gazetecilerimi-
zin 24 Temmuz

Basın Bayramı'nı
kutluyor, başarıları-
nızın devamını dili-
yoruz" ifadelerini
kullandı.

Tümay, konuş-
masının ardından

basın mensupları-
nın sorularını yanıt-
ladı.

Toplantıya, Ye-
niden Refah Partisi
Teşkilat Başkanı Ali
Fizan,

Medya Tanıtım
Başkanı Murat Boz

Gençlik Kolları
Başkanı Ali Deveci
ve basın mensup-
ları yer aldı.

Haber Bülteni

Yeniden Refah Partisi, basınla buluştu

Şırnak'ta 91 dekar taşlı
arazi temizlenerek tarıma ka-
zandırılıyor. Temizlenen
alandan toplanan 26 milyon
ton taş, işlenerek asfalt ve yol
yapım malzemesi olarak de-
ğerlendiriliyor.

1 buçuk milyon dönüm
tarım arazinin bulunduğu
Şırnak'ta ortalama yılda iki
defa ürün alınmaya elverişli
bölge, "Terörsüz Türkiye" sü-
reciyle birlikte yeni Çukurova
olmaya aday. İdil Ovası'nın
volkanik taşlar ile dolu ol-
ması nedeniyle bugüne kadar
hiç ekilmemiş, kimyasal
gübre değmemiş, verimli ara-
ziler taşlardan dolayı tarım
da yapılamıyordu. Şırnak Va-
liliği İl Özel İdaresi tarafından
bu arazilerdeki taşları temiz-
leme faaliyetine başladı.
Kasım 2024 yılında valilik
bünyesinde Şırnak İl Özel
İdaresi Yatırım Programı kap-
samında arazilerin taşlardan
temizlenmesi ve köylerin as-
falt yollarının hammadde ih-
tiyacını karşılamak amacıyla
İdil Ovası Tepeköy mevki-
inde Taş Toplama ve Kırma
Tesisi kurdu.

Kurulan tesiste 33 kişi is-
tihdam edilerek, günlük bin
200 ton mıcır ve altyapı mal-
zemesi elde ediliyor. Çift var-
diyalı çalışan tesis şimdiye
kadar 100 dönüm araziyi taş-
lardan temizleyerek, 80 bin
ton altyapı malzemesi üre�i.
Üretilen altyapı malzemesi ile
Şırnak merkez, Beytüşşebap,
Uludere ile İdil ilçe ve köy
yollarında 55 kilometre yol
asfaltlandı.

Alanda incelemede bulu-
nan Şırnak İl Özel İdaresi
Genel Sekreter vekili Murat
Çiçek, Şırnak İl Özel İdare-
mize ait konkasör tesisi ala-
nında günde bin 200 ton
kapasiteli ortalama olarak alt
yapı malzemesi üretildiğini
belir�i.

Elde edilen altyapı malze-
melerini Cizre'de bulunan
plent istasyonumuzda sıcak
asfalt olarak bilinen karışımı
elde e�iklerini ifade eden
Çiçek, "Tamamen kendi ma-
kinelerimiz ve kendi iş maki-
nelerimizle Şırnak içerisinde
tüm yol ağlarımızda bu iş-
lemleri gerçekleştiriyoruz.
2025 yılı içerisinde 55 kilo-
metrelik bir yol sıcak asfalt
çalışmamız devam ediyor.
2026 yılı içerisinde de 50 kilo-
metrelik bir yol daha yapaca-
ğız. 2026 yılı içerisinde
bununla birlikte 170 bin met-
rekarelik parke taşı çalışmala-
rımız da aynı zamanda
devam ediyor. Dolayısıyla
Şırnak'ımızın tüm yollarını
tüm köy ve mezra yollarını,
Vatandaşlarımızın kullanabi-
leceği tüm yolları güvenli ve
konforlu hale getirmek için

çaba sarf ediyoruz. GAP Böl-
gede kalkınma idaresi işbir-
liği içerisinde yine
bölgemizde çok fazla arazi
üzerinde yaylalarda bazalt
taşları mevcut. Dolayısıyla
bunları hem ekonomiye ka-
zandırmak, hem yol altyapı-
sında kullanılmak üzere,
bunları topluyoruz ve burada
kırma eleme tesisimizde alt
yapı malzemesi haline getiri-
yoruz. Sıcak karışımın içeri-
sine koyuyoruz. Dolayısıyla
düşük faaliyetlerle çok yük-
sek verimli işler yapmaya ça-
lışıyoruz. Yollar yapmaya
çalışıyoruz ve büyük bir hızla
büyük bir süratle işlerimizi
tamamlıyoruz. Çalışmaları-
mızda bize desteklerini sunan
bakanlıklarımıza, Valimiz
Birol Ekici'ye Milletvekili
Aslan Tatar'a ve Belediye Baş-
kanı Mehmet Yarka'ya teşek-
kür ederiz" dedi.

Şırnak Tarım ve Orman İl
Müdürü Oktay Sezgin, atıl
arazinin taşlardan temizlen-
mesi ve tarıma kazandırıl-
ması projesi kapsamında şu
an arazilerin taşları temizle-
nerek tarıma açtıklarını be-
lir�i.

Sezgin, "GAP Bölge Kal-
kınma İdaresi Başkanlığı, Şır-
nak valiliği, Tarım ve Orman
Bakanlığı tarafından destekle-
nen projemizde amacımız Şır-
nak İdil ilçesi Tepeköy
mevkiinde bulunan taşlık ara-
zileri tarıma elverişli hale ge-
tirilmesidir. Projemizi
amacında toplamda 75 bin
dekar taşlık araziyi taşlardan
arındırarak tarım yapmak ve
devamında da bu bölgeyi çift-
çimize köylümüze tarımsal
faaliyet yürütmesi amacıyla
açmaktır. Projemizin ilk
etapta bin 500 dekarlık kısmı
taşlardan temizlenecek, De-
vamında da programlı bir şe-
kilde 75 bin dekara
çıkarılacaktır. Taşlardan te-
mizlenen arazilerde bu yıl-
sonu itibariyle kırmızı
mercimek tarımı yaparak ilk
kez tarıma açmış olacağız. Bu
arazileri bu alanları, ülke eko-
nomisine ve bölge ekonomi-
sine büyük katkı sağlayacak
olan çalışmamızdan ilk kez
tarım yapılacak ve bölge çift-
çisi, bölge köylüsünün ekono-
mik refahı artacaktır. Şu an
bulunduğumuz alanda bu
vakte kadar herhangi bir ta-
rımsal faaliyet görülmemiştir.
Arazilerimiz de herhangi bir
pestisit kalıntısı, suni gübre
kullanılmamıştır. Toprağımız
oldukça bereketli organik
madde miktarına oldukça
zengindir. Burada yapacağı-
mız tarımın ülke ekonomisine
ve bölge ekonomisini büyük
katkı sağlayacağını öngör-
mekteyiz" diye konuştu.

Kaynak: İHA

Çorak arazilere devlet dokunuşu

Osmaniyespor FK Altyapı Seçmeleri Yapıldı
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